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PL

1. obudowa

2. misa

3. uchwyt misy

4. wkiad misy

5. przycisk zatrzasku misy

6. ostona przycisku

7. panel sterujacy

8. nastawa temperatury

9. nastawa czasu

10. wigcznik

11. wybor trybu pracy

12. wyswietlacz

13. symbol trybu pracy

14. symbol wentylatora

15. otwory wentylacyjne

16. kabel zasilajgcy z wtyczka
17. utrzymywanie temperatury potraw

UA

1. kopnyc

2.vawa

3. pyya yawi

4. eMHICTb YaLi

5. KHoMKa 3acyBKku YaLui

6. KpULLKa KHOMKK

7. naHenb ynpaeniHHs

8. perynsTop Temnepatypu

9. perynsTop yacy

10. BMMKaY

11. Bubip pexumy pobotn

12. anenneit

13. 3HaK pexumy poboti

14. 3HaK BeHTUNSATOPA

15. BEHTUNALIHI 0TBOPN

16. kabenb XVBNEHHS 3 BUNKOIO
17. niaTPUMaHHs TeMnepaTypy cTpas

SK

1. kryt

2.misa

3. drZiak misy

4. vlozka misy

5. tla¢idlo zapadky misy

6. kryt tlacidla

7. ovladaci panel

8. nastavenie teploty

9. nastavenie ¢asu

10. spina¢

11. volba rezimu prace

12. displej

13. symbol rezim prace

14. symbol ventilatora

15. ventilaéné otvory

16. napajaci kabel so zastrckou
17. udrZiavanie teploty jedal

F

1. le boitier

2. le bol

3. la poignée du bol
4. la cartouche du bol
5. le bouton de verrouillage du bol

6. le capot de bouton

7. le panneau de commande

8. la température de consigne

9. le temps de réglage

10. linterrupteur

11. la sélection du mode

12. l'affichage

13. le symbole du mode

14. le symbole du ventilateur

15. les évents

16. le cordon d'alimentation avec prise
17. maintien de température des aliments

I N _S

GB

1. housing

2. bowl

3. bow!’'s handle

4. bowl's insert

5. bow!’s latch button

6. button cover

7. control panel

8. temperature setting

9. time setting

10. switch ON

11. operating mode selector
12. display

13. operating mode symbol
14. fan symbol

15. vents

16. power cord with a plug
17. food temperature maintenance

LT

1. korpusas

2. dubuo

3. dubens rankena

4. dubens jdéklas

5. dubens fiksatoriaus mygtukas
6. mygtuko danga

7. valdymo skydas

8. temperatdros nustatymas

9. laiko nustatymas

10. jungiklis

11. darbo rezimo parinkimas

12. displéjus

13. darbo rezimo simbolis

14. ventiliatoriaus simbolis

15. ventiliacinés angos

16. maitinimo kabelis su kiStuku
17. maisto temperatdros palaikymas

H

1. haz

2.1l

3. tal fogantyuja

4.tal betétie

5. talr6gzitd csat nyomogombja
6. nyomogomb védéburkolata
7. vezérl6 panel

8. hémérséklet beallitasa

9. id6 beallitasa

10. kapcsold

11. lizemmdd kivalasztasa

12. kijelz6

13. izemmdd jele

14. ventilator jele

15. szelléz6 nyilasok

16. haldzati kabel a dugasszal
17. étel hémérsékletének fenntartasa

I

1. corpo

2. recipiente

3. maniglia della vasca

4. Inserto della vasca

5. pulsante del blocco della vasca

6. protezione del pulsante

7. pannello di comando

8. regolazione temperatura

9. impostazione temperatura

10. inseritore

11. selezione modalita di funzionamento
12. display

13. simbolo di modalita di funzionamento
14. simbolo del ventilatore

15. fori di ventilazione

16. cavo di alimentazione con spina

17. mantenimento della temperatura
degli alimenti

T R UK C J A

D

1. Gehéuse

2. Schiissel

3. Haltegriff fiir Schissel

4. Schiisseleinsatz

5. Verschlusstaste fiir Schiissel

6. Schutzverkleidung fiir Verschlusstaste
7. Steuerpaneel

8. Temperatureinstellung

9. Zeiteinstellung

10. Steuerschalter

11. Wahlschalter fiir Betriebsmodus
12. Display

13. Symbol Betriebsmodus

14. Symbol Ventilator

15. Liftungsschlitze

16. Stromkabel mit Stecker

17. Warmhalten von Speisen

Lv

1. korpuss

2. bloda

3. blodas rokturis

4. blodas ieliktnis

5. blodas blokésanas mehanisma poga
6. pogas aizsargs

7. vadibas panelis

8. temperatiras iestatjums

9. laika iestatrjums

10. sledzis

11. darbibas rezima izvéle

12. displejs

13. darbibas rezima simbols

14. ventilatora simbols

15. ventilacijas atveres

16. baro$anas kabelis ar kontaktdaksu
17. &dienu temperatdras uzturédana

RO

1. locuinte

2. castron

3. ménerul bolului

4. insertia bolului

5. butonul de blocare a bolului

6. capacul butonului

7. panoul de control

8. setarea temperaturii

9. setarea timpului

10. porniti

11. selector de mod de operare

12. afisare

13. simbolul modului de functionare
14. simbolul ventilatorului

15. orificii

16. cablul de alimentare cu stecher
17. mentinerea temperaturii alimentelor

NL

1. behuizing

2. kom

3. handvat kom

4. inlegstuk kom

5. grendelknop kom

6. knopafdekking

7. bedieningspaneel

8. temperatuurinstelling

9. tijdinstelling

10. schakelaar

11. werkmodi

12. beeldscherm

13. werkmodussymbool

14. ventilatorsymbool

15. ventilatieopeningen

16. voedingskabel met stekker
17. voedsel op temperatuur houden

O RY G I

N A LNA

RUS

1. kopnyc

2.vawa

3. pyyka vawm

4. BKknaaka vaum

5. KHOMKa 3alLLenKu Yally

6. 3aCrnoHKa KHoMkv

7. naHenb ynpaBnexus

8. ycTaHoBKa Temneparypbl

9. ycTaHoBKa BpeMeH!

10. nepexntoyatens

11. BbIGOp pexuma paGoTh

12. puenneit

13. cumBon pexuma paboTsl

14. cumBoOn BeHTUNATOPa

15. BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUS
16. LWHYp NUTaHS C BUNKO#

17. nonnepxatue Temnepatyps! Gniog

Ccz

1. pouzdro

2. misa

3. tchyt misy

4. vlozka misy

5. tlacitko zapadky misy
6. kryt tlacitka

7. ovladaci panel

8. nastaveni teploty

9. nastaveni ¢asu

10. vypinat

11. vybér rezimu prace
12. displej

13. symbol rezimu prace
14. symbol ventilatoru

15. vétraci otvory

16. napéjeci kabel se zastrckou
17. udrZovani teploty jidla

E

1. carcasa

2. tazén

3. mango del tazén

4. insercion del tazén

5. botdn de pestillo de tazén

6. cubierta del boton

7. panel de control

8. ajuste de temperatura

9. ajuste de tiempo

10. conmutador

11. seleccion del modo

de funcionamiento

12. pantalla

13. simbolo del modo de trabajo

14. simbolo de ventilador

15. orificios de ventilacion

16. cable de alimentacion con enchufe
17. retencion de la temperatura del plato

GR

1. mepipAnpa

2. umoA

3. haBr 100 pmoA

4. xahGBI 100 PTTOA

5. koupTri 00QaAiang Tou PTTOA

6. k@Auppa Tou KoupTTioU

7. mivakag eAéyyou

8. pUBpIon Bepuokpaoiag

9. pUBuion xpdvou

10. diakdTTng

11. emAoyr Tou TpdTTOU A€iToupyiag
12. 066vn

13. évdeign Aermoupyiag

14. évdeign avepioTipa

15. avoiypara egaepiopol

16. kaAwdio Tpogodoaiag pe Buopa
17. dlarrpnon Tng Bepuokpaaiag payntol
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kopnyc
kyna

[IpbXKKa Ha KynaTa

BbTPeLlLHa KOLWHMLA

6yToH 3a 3aKrio4BaHe Ha Kynata

kanauka Ha 6yToHa

naHen 3a ynpaenexne

HacTpoiika Ha Temneparypara

. HacTpoiika Ha BpeMeTo

10. GyToH 3a BKIIO4BAHE

11. n36op Ha pexum Ha pabota

12. puenneit

13. cumBon 3a pexum Ha pabota

14. cMBON Ha BeHTUNaTOpa

15. BEHTUNALMOHHY OTBOPH

16. 3axpaHBaLy kabern c wencen

17. noppbpxaHe Ha TeMneparypara Ha xpaHara

OONDOT PN =

o

Przeczyta¢ instrukcje Uwagal Gorgca powierzchnia. Nie dotykac. Bezpieczny kontakt z zywnoscig
Read the operating instruction Note! Hot surface. Do not touch. Safe contact with food
Bedienungsanleitung durchgelesen Achtung! Heil3e Oberflache. Nicht berlihren. Sicherer Kontakt mit dem Essen
MpounTaTh MHCTPYKLMIO BHumarue! Mopsiyasi ToBepXHOCTb. He mpukacaTbest. Be3onacHblit KOHTAKT C MULLEBBIMU MPOAYKTaMM
MpounTaTb HCTPYKLitD Yeara! lapsiua nosepxHsi. He Topkatics. BeaneuHuit KoHTaKT 3 ixelo
Perskaityti instrukcijg Démesio! Karstas pavirsius. Neliesti. Saugus salytis su maistu
Jalasa instrukciju Uzmanibu! Karsta virsma. Nepieskarties. Dross kontakts ar partiku
Prectet navod k pouZiti Varovani! Horky povrch. Nedotykejte se. Bezpecny kontakt s potravinami
Pregitat navod k obsluhe Pozor! Horuci povrch. Nedotykat. Bezpecny kontakt s jedlom
Olvasni utasitast Figyelem! Forré feliilet! Ne érintse meg! Biztonséagos kapcsolat az élelmiszerekkel
Citesti instructunile Noté! Suprafata fierbinte. Nu atingeti. Contactul sigur cu alimentele
Lea la instruccion jPrecaucion! Superficie caliente. No tocar. Contacto seguro con los alimentos
Lisez la notice d'utilisation Attention! Une surface chaude. Ne pas toucher. Contact sécurisé avec les aliments
Leggere il manuale d'uso Attenzione! Superficie riscaldata. Non toccare. Contatto sicuro con il cibo
Lees de instructies Let op! Heet opperviak. Niet aanraken. Veilig contact met voedsel
AioBaoTe Tig 00nyieg xprong To TpoidV €ival eyKeKPIPEVO yia ETTaQ g TPOPIHA. Ao@ahrg ETagn pe Ta TPOPINa
[poyeTeTe pbKOBOACTBOTO Bhumanue! Mopelwa noebpxHocT. He fokocaaiiTe. BesonaceH KOHTaKT ¢ xpaHa

—

Ten symbol informuje o zakazie umieszczania zuzytego sprzetu elekirycznego i elektronicznego (w tym baterii i akumulatoréw) tgcznie z innymi odpadami. Zuzyty sprzet
powinien by¢ zbierany selektywnie i przekazany do punktu zbierania w celu zapewnienia jego recyklingu i odzysku, aby ogranicza¢ ilo$¢ odpadéw oraz zmniejszy¢ stopnien
wykorzystania zasobdw naturalnych. Niekontrolowane uwalnianie sktadnikw niebezpiecznych zawartych w sprzecie elektrycznym i elektronicznym moze stanowi¢ zagroze-
nie dla zdrowia ludzkiego oraz powodowac negatywne zmiany w $rodowisku naturalnym. Gospodarstwo domowe pefni wazng rolg w przyczynianiu sig do ponownego uzycia
i odzysku, w tym recyklingu zuzytego sprzetu. Wigcej informacji o whasciwych metodach recyklingu mozna uzyskac u wiadz lokalnych lub sprzedawcy.

This symbol indicates that waste electrical and electronic equipment (including batteries and storage cells) cannot be disposed of with other types of waste. Waste equipment
should be collected and handed over separately to a collection point for recycling and recovery, in order to reduce the amount of waste and the use of natural resources. Un-
controlled release of hazardous components contained in electrical and electronic equipment may pose a risk to human health and have adverse effects for the environment.
The household plays an important role in contributing to reuse and recovery, including recycling of waste equipment. For more information about the appropriate recycling
methods, contact your local authority or retailer.

Dieses Symbol weist darauf hin, dass Elektro- und Elektronik-Altgerate (einschlieRlich Batterien und Akkumulatoren) nicht zusammen mit anderen Abféllen entsorgt werden
diirfen. Altgerate sollten getrennt gesammelt und bei einer Sammelstelle abgegeben werden, um deren Recycling und Verwertung zu gewahrleisten und so die Abfallmenge
und die Nutzung natiirlicher Ressourcen zu reduzieren. Die unkontrollierte Freisetzung gefahrlicher Stoffe, die in Elektro- und Elektronikgeraten enthalten sind, kann eine
Gefahr fiir die menschliche Gesundheit darstellen und negative Auswirkungen auf die Umwelt haben. Der Haushalt spielt eine wichtige Rolle bei der Wiederverwendung
und Verwertung, einschlieBlich des Recyclings von Altgeréten. Weitere Informationen zu den geeigneten Recyclingverfahren erhalten Sie bei den értlichen Behdrden oder
Ihrem Handler.

70T CUMBOT MH(OPMUPYET O 3arpeTe MOMELLATH 3HOLIEHHOE AMEKTPUYECKOE U ANEKTPOHHOE 0BOPY[0BaHHE (B TOM YuCTe Gatapen 1 akkyMynsTopbl) BMECTE C ApyruMiA
oTxoAamu. MaHolueHHoe 0GOpyROBaHUe [OMKHO COBMPATLCS CENMEKTMBHO U MepeaaBaTbCs B Touky cGopa, YToBbl 0GECTEYUTs €r0 nepepaboTky U yTunM3aLmio, Ans
T0r0, 4TOGbI OTPaHUYUTL KOMIMYECTBO OTXOFOB, U YMEHBLUMTL WCTIONB30BAHME MPUPOAHBIX PECYPCOB. HEKOHTPONMPYeMbIlt BEIGPOC OMACHBIX BELLECTB, COREPXALLVXCS B
MEKTPUYECKOM 1 BNIEKTPOHHOM 0BOPYA0BAHHM, MOXET MPEACTABMSTL Yrpo3y AN 3A0POBbA YENOBeKa, U NPUBOAUTL K HEraTUBHBIM U3MEHEHUSIM B OKpYXKaloLLel cpede.
[lomalLHee XO3SIWICTBO MrpaeT BaHyl0 POfb MpW MOBTOPHOM WCMOMb30BAHWM W YTUNM3ALMM, B TOM YMCMe, YTUNM3ALMM U3HOLLEHHOTO 0GopyaoBaHus. MospoGHyio
MH(OPMALIVIO O MPaABUNbHBIX METOAAX YTUMM3ALMY MOXHO MOMY4UTb Y MECTHBIX BNIACTe UNK Y NpoAasLia.

Lleit cumeon nosigomnsie npo 3a60poHy POMILLEHHS BiAXOAIB ENEKTPUYHOTO Ta eNeKTPOHHOTO 0bnapHaHHs (B TOMY YMCHi akyMynsiTopis), Y TOMY WuCAi 3 iHLWMMK
Binxonamu. BinnpauboBaHe o6naaHaHHs NoBuHHO GyTv BUGIPKOBO 3i6paHo | NepeaaHo B NyHKT 360py Ans 3aBeaneyerHs 1oro nepepobky i BIAHOBEHHS, LOG 3MEHLLIMT
KinbKiCTb BIAXOZIB | 3VEHLLMTM CTyNiHb BUKOPUCTAHHS NPUPOAHUX PECYPCIB. HEKOHTPONbOBAHE BUBINbHEHHS HEGE3NEYHNX KOMMOHEHTIB, O MICTATLCS B ENEKTPUYHOMY Ta
€MeKTPOHHOMY 0BMnaaHaHHi, MOXe NMPeACTaBNATY Hebeaneky ANs 300POB's NKAVHY i BUKNMKATY HETaTVBHI 3MiHW B HABKOMWLUHBOMY CepefoBiLLi. FOCNOAapCTBO Bidirpae
BaXNMBY POMb Y PO3BUTKY NOBTOPHOTO BUKOPUCTAHHS Ta BIAHOBEHHS, BKIKO4alo4V yTunisaLiio BUKOpUCTaHOro obnasHanHs. binblu AeTansHy iHopmaLlito npo npasumbHi
MeTOAN yTUnisaLlii MoXHa oTpUMaTK y MicLieBoi Bnaau abo npoaasus.
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Sis simbolis rodo, kad draudziama iSmesti panaudotg elektring ir elektroning jranga (jskaitant baterijas ir akumuliatorius) kartu su kitomis atliekomis. Naudota jranga turéty
bati renkama atskirai ir siun¢iama j surinkimo punkta, kad baty uZtikrintas jos perdirbimas ir utilizavimas, siekiant sumaZinti atliekas ir sumazinti gamtos istekliy naudojima.
Nekontroliuojamas pavojingy komponenty, esanciy elektros ir elektroninéje jrangoje, iSsiskyrimas gali kelti pavojy Zmoniy sveikatai ir sukelti neigiamus natdralios aplinkos
pokycius. Namy tkis vaidina svarby vaidmenj prisidedant prie pakartotinio jrenginiy naudojimo ir utilizavimo, jskaitant perdirbima. Norédami gauti daugiau informacijos apie
tinkamus perdirbimo btidus, susisiekite su savo vietos valdZios institucijomis ar pardavéju.

&is simbols informé par aizliegumu izmest elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus (tostarp baterijas un akumulatorus) kopa ar citiem atkritumiem. Nolietotas iekartas ir
jasavac atseviski un janodod savakSanas punkta ar mérki nodrosinat atkritumu otrreiz&jo parstradi un regeneraciju, lai ierobezotu to apjomu un samazinatu dabas resursu
izmantoSanas limeni. Elektriskajas un elektroniskajas iekartas ietverto bistamo sastavdalu nekontroléta izdali$anas var radit cilvéku veselibas apdraudéjumu un izraisit
negativas izmainas apkartéja vidé. Majsaimnieciba pilda svarigu lomu otrreizéjas izmanto$anas un regeneracijas, tostarp nolietoto iekartu parstrades veicinasana. Vairak
informacijas par atbilsto$am otrreizéjas parstrades metodém var sanemt pie viet&jo varas iestazu parstavjiem vai pardevéja.

Tento symbol informuje, Ze je zakézano likvidovat pouZité elekirické a elektronické zafizeni (véetné baterii a akumulétor() spolecné s jinym odpadem. Pouzité zafizeni by
mélo byt shromazdovéno selektivné a odesilano na sbémé misto, aby byla zajiSténa jeho recyklace a vyuZiti, aby se snizilo mnoZstvi odpadu a snizil stupef vyuzivani
pfirodnich zdroju. Nekontrolované uvolfiovani nebezpecnych slozek obsazenych v elektrickych a elektronickych zafizenich mize predstavovat hrozbu pro lidské zdravi a
zpusobit negativni zmény v pfirodnim prostredi. Domacnost hraje dileZitou roli pfi pispivani k opétovnému pouziti a vyuziti, véetné recyklace pouzitého zafizeni. DalSi
informace o vhodnych zptsobech recyklace Vam poskytne mistni Ufad nebo prodejce.

Tento symbol informuje o zékaze vyhadzovania opotrebovanych elektrickych a elektronickych zariadeni (vratane batérii a akumulétorov) do komunalneho (netriedeného)
odpadu. Opotrebované zariadenia musia byt separované a odovzdané do prislusnych zbernych miest, aby mohli byt néleZite recyklované, ¢im sa zniiuje mnozstvo odpadov
a zmen3uje vyuzivanie prirodnych zdrOJov Nekontrolované uvolfiovanie nebezpecnych latok, ktoré st v elektrickych a elektronickych zariadeniach, moZe ohrozovat ludské
zdrawe amat negahvny dopad na Zivol rostredle Kazda domacnost’ ma doIeZ|tu quhu Vv procese opatovneho pouzma a opatovneho ziskavania surovin, vratane recy-

Ez a szimbélum arra hivja fel a figyelmet, hogy tilos az elhasznélt elektromos és elektronikus készlléket (tobbek kozott elemeket és akkumulatorokat) egyéb hulladékokkal
egyitt kidobni. Az elhasznalt késziiléket szelektiven gylijtse és a hulladék mennyiségének, valamint a természetes eréforrasok felhasznalasanak csékkentése érdekében
adja le a megfelelé gy(ijtpontban Ujrafeldolgozas és Ujrahasznositas céljabdl. Az elektromos és elektronikus késztilékben talélhaté veszélyes Gsszetevok ellendrizetlen
kibocsétasa veszélyt jelenthet az emberi egészségre és negativ valtozasokat okozhat a természetes kornyezetben. A haztartasok fontos szerepet toltenek be az elhasznalt
készlilék tjrafeldolgozasaban és Ujrahasznositasaban. Az Ujrahasznositas megfelelé modjaival kapcsolatos tovabbi informaciokat a helyi hatésagoktdl vagy a termék
értékesitojétdl szerezhet.

Acest simbol indicé faptul ca deseurile de echipamente electrice si electronice (inclusiv baterii si acumulatori) nu pot fi eliminate impreuna cu alte tipuri de deseuri. Deseurile
de echipamente trebuie colectate si predate separat la un punct de colectare in vederea reciclérii si recuperarii, pentru a reduce cantitatea de deseuri si consumul de resurse
naturale. Eliberarea necontrolata a componentelor periculoase continute in echipamentele electrice si electronice poate prezenta un risc pentru sanatatea oamenilor si are
efect advers asupra mediului. Gospodariile joacé un rol important prin contributia lor la reutilizare si recuperare, inclusiv reciclarea deseurilor de echipamente. Pentru mai
multe informatii in legétura cu metodele de reciclare adecvate, contactati autoritatile locale sau distribuitorul dumneavoastra.

Este simbolo indica que los residuos de aparatos eléctricos y electronicos (incluidas las pilas y acumuladores) no pueden eliminarse junto con otros residuos. Los aparatos
usados deben recogerse por separado y entregarse a un punto de recogida para garantizar su reciclado y recuperacion a fin de reducir la cantidad de residuos y el uso de
los recursos naturales. La liberacion incontrolada de componentes peligrosos contenidos en los aparatos eléctricos y electrénicos puede suponer un riesgo para la salud
humana y causar efectos adversos en el medio ambiente. El hogar desempefia un papel importante en la contribucion a la reutilizacion y recuperacion, incluido el reciclado
de los residuos de aparatos. Para obtener mas informacion sobre los métodos de reciclaje adecuados, péngase en contacto con su autoridad local o distribuidor.

Ce symbole indique que les déchets d'équipements électriques et électroniques (y compris les piles et accumulateurs) ne peuvent étre éliminés avec d'autres déchets.
Les équipements usagés devraient étre collectés séparément et remis a un point de collecte afin d'assurer leur recyclage et leur valorisation et de réduire ainsi la quantité
de déchets et ['utilisation des ressources naturelles. La dissémination incontrélée de composants dangereux contenus dans des équipements électriques et électroniques
peut présenter un risque pour la santé humaine et avoir des effets néfastes sur 'environnement. Le ménage joue un rdle important en contribuant a la réutilisation et a la
valorisation, y compris le recyclage des équipements usagés. Pour plus d'informations sur les méthodes de recyclage appropriées, contactez votre autorité locale ou votre
revendeur.

Questo simbolo indica che 'apparecchiatura elettrica e elettronica usurata (comprese le batterie e gli accumulatori) non puo essere smaltita insieme con altri rifiuti. Le appa-
recchiature usurate devono essere raccolte separatamente e consegnate al punto di raccolta specializzato per garantire il riciclaggio e il recupero, al fine di ridurre la quantita
dirifiuti e diminuire I'uso delle risorse naturali. |l rilascio incontrollato dei componenti pericolosi contenuti nelle apparecchiature elettriche e elettroniche puo costituire il rischio
per la salute umana e causare gli effetti negativi sul'ambiente naturale. Il nucleo familiare svolge il ruolo importante nel contribuire al riutilizzo e al recupero, compreso il
riciclaggio dell'apparecchiatura usurata. Per ottenere le ulteriori informazioni sui metodi di riciclaggio appropriate, contattare I'autorita locale o il rivenditore.

Dit symbool geeft aan dat afgedankte elektrische en elektronische apparatuur (inclusief batterijen en accu’s) niet samen met ander afval mag worden weggegooid. Afge-
dankte apparatuur moet gescheiden worden ingezameld en bij een inzamelpunt worden ingeleverd om te zorgen voor recycling en terugwinning, zodat de hoeveelheid afval
en het gebruik van natuurlijke hulpbronnen kan worden beperkt. Het ongecontroleerd vrijkomen van gevaarlike componenten in elektrische en elektronische apparatuur
kan een risico vormen voor de menselijke gezondheid en schadelijke gevolgen hebben voor het milieu. Het huishouden speelt een belangrijke rol bij het bijdragen aan
hergebruik en terugwinning, inclusief recycling van afgedankte apparatuur. Voor meer informatie over de juiste recyclingmethoden kunt u contact opnemen met uw gemeente
of detailhandelaar.

Autd 10 oUpBolo Beixvel OTI amayopeUeTal N aMOPPIYN XPNOILOTIOINKEVOU NAEKTPIKOU Kai NAEKTPOVIKOU €EOTIAIOHOU (QUNTTEPIAPBAVOPEVIV TWV UTIATCPILV Kal
OUOOWPEUTWV) e GAa améPAnTa. O xpnaoipotoloUpevog e§omAiopdg Ba Tpémer va culéyeTar mAEKTIKG kal va amooTéAeTar oe onpeio auMoyrg yia va e§ao@aNioTei n
avakUkAwor Tou kai n avaktnor Tou yia T peiwon Twv amoBAfTwy Kai T peiwon Tou Babuol xprong Twv Quoikwy Topwy. H avegéheykTn ameheuBépwon emkivOuvwv
OUOTATIKWV TIOU TIEPIEXOVTAI OTOV NAEKTPIKG Kal NAEKTPOVIKG EGOTTAIOO pTTopei var amoteAéoer ammeldr yia TV avBpwmiv uyeia Kai va TTPoKaAEael apvnTikéG ahayég
aT0 QuaIkd TepIBaAAov. To voikokupid dladpapariCel onpavTikd pého oty oupBoAr oTnv eTavaypnoipoToinan Kal avakton, cupTepAauBavopévng TG avakikAwong,
xpnoipomoinuévou egomAiopoU. Ma TePIoadTEPES TTANPOPOPIES OXETIKA e TIG KATAAANAEG HEBOBOUG avaKUKAWONG, ETTIKOIVWVAGTE PE TIG TOTTIKEG OPXES 1} TOV TTIWANTH.

To3n cMMBON MHGOPMUPA, Ye M3XBBLPMSHETO Ha M3XaBEHOTO eNeKTPUYECKO U enekTPOHHO oBopyaBaHe (BkMkuUTENHO Gatepun 1 akymynatopu) 3aenHo ¢ Gutosute
oTnagbLM e 3aBpaHeHo. VaxabeHoto obopyasaHe Tpsibea fa ce cbupa oTAENHO U ia ce npeaaze B NyHKTa 3a CbbupaHe Ha TakviBa oTnadbLy, 3a Aa ce OCUrypu HeropoTo
peuvKnupaHe 1 onon3oTBopsiBaHe, Aa Ce Hamanu KonnYecTBOTO Ha OTNaAbLMTE W 4 Ce HAManW pasxoaa Ha NPUPOAHK Pecypck. HEKOHTPONMPAHOTO U3NyCckaHe Ha Onackm
CbCTaBKW, CbAbpXallu Ce B ENEKTPUYECKOTO U ENEKTPOHHOTO oﬁopyqaaHe, MOXe [a NpeacTaBnsABa 3aniaxa 3a YoBELUKOTO 34paBe U Aa NMPUYMHU OTPULATENHN NPOMEHN B
OKonHara cpefa. ﬂOMaKMHCTBOTO urpae BaxHa pons B NpUHOCa 3a NOBTOpHaTa yncnpeﬁa 1 0MoN30TBOPABAHETO, BKIKOYUTENHO PELIMKNNPAHETO Ha n3xabeHoto o60py/:(BaHe.
3a noeeve VIHdJOpMaLLMﬂ OTHOCHO MpaBwUnHWTE METOAM 3a peLnKnupaHe, Mons, CBbPXETE Ce C MECTHUTE BNacTV UK C npodaeava.
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CHARAKTERYSTYKA PRODUKTU
Frytkownica beztluszczowa jest produktem przeznaczonym do podgrzewania, opiekania i przygotowywania potraw wymagaja-
cych obrobki termicznej. Frytkownica do obrébki termicznej wykorzystuje wymuszony przeplyw rozgrzanego powietrza, co po-
zwala na réwnomierne podgrzanie potraw. W odréznieniu od tradycyjnych frytkownic nie wymaga smazenia w gtebokim tluszczu,
co pozwala na znacznie zdrowsze przygotowanie zywnosci. Dzigki ptynnej regulacji temperatury w szerokim zakresie mozna

dopasowac parametry pracy produktu do swoich potrzeb. Prawidtowa, niezawodna i bezpieczna praca produktu jest zalezna od
wiasciwej eksploatacji, dlatego:

Przed przystapieniem do uzytkowania produktu nalezy przeczytac cata instrukcje i zachowac ja.

Za wszelkie szkody i obrazenia powstate w wyniku uzywania produktu niezgodnie z przeznaczeniem, nie przestrzegania prze-
pisow bezpieczenstwa i zalecen niniejszej instrukcji, dostawca nie ponosi odpowiedzialnosci. Uzywanie produktu niezgodnie z
przeznaczeniem, powoduje takze utrate praw uzytkownika do gwarancji, a takze z tytutu rekojmi.

WYPOSAZENIE

Produkt jest dostarczany w stanie kompletnym i nie wymaga montazu. Przed rozpoczeciem uzytkowania produktu nalezy jednak
usung¢ wszystkie elementy opakowania i zabezpieczen na czas transportu. Wymagane sg takze czynno$ci przygotowawcze
opisane w dalszej czesci instrukcii.

OGOLNE ZALECENIA UZYTKOWANIA

Produkt zostat zaprojektowany do uzytku domowego i zabronione jest wykorzystanie go w
zastosowaniach komercyjnych np. zakfadach gastronomicznych.Produkt stuzy tylko do ob-
robki termicznej potraw, bezposrednio umieszczonych wewnatrz misy. Zabronione jest wy-
korzystanie produktu w innym charakterze. Produkt nie stuzy do podgrzewania i gotowania
wody lub innych ptyndw. Produkt nie stuzy do przygotowywania potraw przez smazenie w
gtebokim ttuszczu. Nie umieszcza¢ w misie potraw w opakowaniach wykonanych z tworzyw
sztucznych. Zabronione jest samodzielne naprawianie, demontaz lub modyfikacja produktu.
Wszelkie naprawy produktu muszg by¢ przeprowadzone przez autoryzowany punkt napra-
wy. Podczas pracy nalezy caty czas mie¢ produkt pod nadzorem. OSTRZEZENIE! Produkt
podczas pracy nagrzewa sie do wysokiej temperatury, nie nalezy dotyka¢ misy, pokrywy
oraz innych elementdéw umieszczonych wewnatrz misy podczas pracy, oraz bezposrednio
PO jej zakonczeniu grozi to powaznym poparzeniem. Produkt nie jest przeznaczony do uzyt-
kowania przez dzieci w wieku do co najmniej 8 lat oraz osoby o obnizonych mozliwosciach
fizycznych, umystowych i osoby o braku do$wiadczenia i znajomosci sprzetu. Chyba, ze
bedzie nad nimi sprawowany nadzér lub zostanie przeprowadzony instruktaz odnosnie uzyt-
kowania produktu w bezpieczny sposob tak, aby zwigzane z tym zagrozenia byty zrozumia-
te. Dzieci nie powinny bawi¢ sie produktem. Dzieci bez nadzoru nie powinny wykonywac
czyszczenia i konserwacii sprzetu.

Zalecenia dotyczace transportu i instalacji produktu

Produkt moze by¢ postawiony tylko na twardym, ptaskim, rownym i niepalnym podtozu od-
pornym na dziatanie wysokich temperatur. Podtoze powinno wytrzymywac ciezar samego
urzadzenia oraz zywnosci na nim umieszczonej.Nalezy zapewnic przerwe co najmniej 10
cm dookota bocznych scianek produktu, nad produktem nie umieszczac materiatow nie od-
pornych na dziafanie wysokiej temperatury. Pozwoli to na wiasciwg wentylacje produktu.
Nie ustawia¢ w poblizu krawedzi np. stotu. Nie stawia¢ niczego na produkcie. Zaburza to
cyrkulacje powietrza i moze by¢ przyczyng uszkodzenia produktu, a takze pozaru. Produktu
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nie ustawia¢ w poblizu fatwopalnych materiatdw, np. firan lub zaston. Nad produktem nie
nalezy umieszczac¢ zadnych urzadzen elektrycznych. Podczas pracy uwalniana jest para
wodna, ktéra moze spowodowac zwarcie instalacji elektrycznej oraz by¢ przyczyng pora-
Zenia elektrycznego. Zabronione jest wiercenie w produkcie jakichkolwiek otworéw, a takze
jakakolwiek inna modyfikacja produktu nieopisana w instrukcji. Produkt przenosic tylko ostu-
dzony, chwytajac za spdd obudowy. Nie przenosic¢ produktu chwytajac za uchwyt misy. Nie
przemieszczac produktu ciggngc za kabel zasilajgcy. Temperatura w miejscu instalacii i uzyt-
kowania produktu musi sie zawiera¢ w przedziale +10 °C + +38 °C, a wilgotnos¢ wzgledna
musi by¢ ponizej 90% bez kondensacji pary wodnej.

Zalecenia dotyczace podigczania produktu do zasilania

Przed podtgczeniem produktu do zasilania nalezy sie upewni¢, ze napiecie, czestotliwos¢ i
wydajnos¢ sieci zasilajacej odpowiadajg wartosciom widocznym na tabliczce znamionowej
produktu. Wtyczka musi pasowa¢ do gniazdka. Zabronione jest jakiekolwiek przerabianie
wiyczki lub gniazdka celem dopasowania do siebie.Produkt musi by¢ podtgczony bezpo-
$rednio do pojedynczego gniazdka sieci zasilajgcej. Zabronione jest korzystanie z przedtu-
zaczy, rozgateznikéw i gniazd podwdjnych. Obwdd sieci zasilajacej musi by¢ wyposazony
w przewdd ochronny oraz zabezpieczenie co najmniej 16 A. Unika¢ kontaktu kabla zasilaja-
cego z ostrymi krawedziami oraz gorgcymi przedmiotami i powierzchniami. Podczas pracy
produktu kabel zasilajgcy musi by¢ zawsze w petni rozwiniety, a jego potoZenie nalezy ustalic
tak, aby nie stanowit przeszkody w trakcie obstugi produktu. Utozenie kabla zasilajgcego nie
moze powodowac ryzyka potknigcia. Gniazdko zasilajace powinno znajdowac sie w takim
miejscu, aby zawsze byta mozliwo$¢ szybkiego odigczenia wtyczki kabla zasilajgcego pro-
dukt. Podczas odigczania wiyczki kabla zasilajgcego zawsze nalezy ciggng¢ za obudowe
wtyczki, nigdy za kabel. Jezeli kabel zasilajgcy lub wiyczka ulegng uszkodzeniu, nalezy je
natychmiast odtgczy¢ od sieci zasilajgcej i skontaktowac sie z autoryzowanym serwisem
producenta celem wymiany. Nie uzywac produktu z uszkodzonym kablem zasilajgcym lub
wtyczka. Kabel zasilajgcy lub wtyczka nie mogg zosta¢ naprawione w przypadku uszkodze-
nia tych elementéw nalezy je wymieni¢ na nowe pozbawione wad.

Zalecania dotyczgce uzytkowania produktu

OSTRZEZENIE! Misa i obudowa produktu mogq by¢ gorgce po uzyciu. Nie nalezy ich doty-
kac gdyz grozi to powaznymi poparzeniami. Odczekac do ostygniecia elementow produktu.
Jezeli zajdzie potrzeba przeniesienia tych elementéw przed ostygnieciem, nalezy chwytac je
tylko za uchwyty do tego przeznaczone. Nalezy stosowac rekawice zabezpieczajace przed
skutkami dziatania wysokiej temperatury. Upewni¢ sie, ze podioga w poblizu miejsca uzyt-
kowania produktu nie jest Sliska. Pozwoli to unikng¢ poslizgniecia, ktdre moze spowodowac
grozne urazy.Produkt moze by¢ podigczony do zasilania tylko w czasie pracy. Po jej zakon-
czeniu nalezy odtgczy¢ produkt od zasilania, przez wyjecie wiyczki z gniazdka sieciowego.
Nie pozostawia¢ podtgczonego produkiu bez nadzoru. Produkty spozywcze umieszczone
w misie nie mogg wystawa¢ ponad znacznik maksymalnego napetnia misy. Podczas przy-
gotowywania potraw nalezy caty czas obserwowac produkt. Zywno$¢ pozostawiona bez
nadzoru moze ulec spaleniu, ktére moze by¢ przyczyng pozaru oraz groznych oparzen.
Mise nalezy przenosic tylko za uchwyt. Misa zostata wyposazona we wkiad z perforowanym
dnem, ktry jest przeznaczony do umieszczenia w nim zywnosci. Nigdy nie uzywaé misy
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bez wktadu. Wkiad jest mocowany w misie za pomocg zatrzasku, ukrytego pod przesuwang
ostong. Podczas przenoszenia misy nalezy zawsze zkry¢ zatrzask ostong. Zapobiegnie to
przypadkowemu oddzieleniu sie misy od wktadu. Zatrzask mozna zwolnic tylko wtedy, gdy
misa stoi na podtozu. Mise z goracg zywnoscig stawia¢ tylko na podiozu wytrzymujacym
wysoka temperature, lub stosowaé podstawki ochronne. W trakcie przygotowywania potraw,
wnetrza komory oraz samych potraw nalezy dotyka¢ tylko za pomocg narzedzi wykonanych
z takich materiatow, ktdre wytrzymajg temperature wytwarzang przez produkt. Zabronione
jest wykorzystywanie do tego gotych rak. Nie stosowac takze ostrych, metalowych przed-
miotéw, ktdre mogg uszkodzi¢ nieprzywierajacg powtoke misy i wktadu. Jezeli w trakcie lub
po przygotowaniu potrawy pozostang wewnatrz misy lub wktadu resztki zywnosci nalezy
je usungC przed przygotowaniem kolejnej potrawy. Resztki Zywno$ci mogg ulec spaleniu,
powodujac powstanie dymu, nieprzyjemnego zapachu, a takze wptyng¢ na smak przygoto-
wywanej potrawy. Moga by¢ takze przyczyna pozaru. Do usuwania nalezy uzywaé narzedzi
wykonanych z drewna lub tworzyw sztucznych wytrzymujacych temperature wytwarzang
przez produkt. Nie stosowa¢ narzedzi ostrych oraz wykonanych z metalu. Takie narzedzia
mogq uszkodzi¢ powierzchnig misy oraz wkfadu.

OBSLUGA PRODUKTU

Panel sterujacy

Produkt zostat wyposazony w dotykowy panel sterujacy z wyswietlaczem $wietlnym.

Po podtaczeniu produktu do zasilania zostanie wyemitowany sygnat dzwiekowy, na wys$wietlaczu bedzie widoczne wskazanie:
. Zostanie takze podswietlony przycisk wtacznika. Produkt znajduje sie w trybie gotowosci.

Dotknigcie wtgcznika spowoduje uruchomienie trybu nastaw produktu.

Wyswietlacz bedzie naprzemiennie pokazywat domys$ing nastawe temperatury oraz czasu w minutach.

Przyciskami oznaczonymi symbolem zegarka mozna zmieni¢ nastawe czasu.

Przyciskami oznaczonymi symbolem termometru mozna zmieni¢ nastawe temperatury.

Przycisk oznaczony ,+" zwieksza warto$¢ nastawy, przycisk oznaczony ,-" zmniejsza wysoko$¢ nastawy.

Kazde dotkniecie przycisku bedzie sygnalizowane sygnatem dzwiekowym oraz zmiang nastawy widoczng na wyswietlaczu.
Przycisk oznaczony ,M” umozliwia wybranie jednego z predefiniowanych trybéw pracy. Kazdy tryb jest kombinacjg nastaw czasu
i temperatury, pokazywanych naprzemiennie na wyswietlaczu.

Wybranie trybu sygnalizowane jest sygnatem dzwigkowym i pod$wietleniem symbolu wybranego trybu na wyswietlaczu. W kazdym
trybie mozna dokona¢ zmian nastawy czasu i temperatury. Wartosci jednak nie zostang zapamigtane jako nowe nastawy danego trybu.
Tryby pracy mozna zmienia¢ w nastepujacym cyklu: frytki — zeberka — krewetki — ciasto — drob — migso — ryba — pizza — suszenie
- kiszenie.

Uwagal W czasie programowania nastaw, produkt samoczynnie wraca do trybu gotowo$ci po okofo minucie od ostatniego
dotkniecie przycisku.

Po ustawieniu czasu i temperatury nalezy w czasie ponizej jednej minuty dotkna¢ wigcznik. Spowoduje to rozpoczecie pracy.
Bedzie to sygnalizowane pulsowaniem symbolu wentylatora. Pod$wietlenie symbolu wentylatora na czerwono oznacza prace
grzatki produktu. Pod$wietlenie symbolu wentylatora na niebiesko oznacza prace wentylatora.

Produkt mozna w dowolnej chwili wytaczy¢ dotykajac przycisk wigcznika. Po wytaczeniu moze jeszcze przez jakis czas pracowaé
wentylator, przyspieszajac ochtodzenie grzatki. Nie nalezy w tym czasie odigcza¢ produktu od zasilania. Po zakonczeniu
chiodzenia grzatki produkt samoczynnie przejdzie w tryb gotowosci. Nalezy wtedy odigczy¢ wtyczke kabla zasilajgcego produkt
od gniazdka sieciowego.

Produkt posiada mozliwos¢ utrzymania ciepta potraw przez maksymalnie dwie godziny. W trakcie pracy nalezy nacisna¢ przycisk
trybu utrzymywania temperatury potraw.

Instalacja, uruchomienie i obstuga produktu

Produkt nalezy rozpakowaé, catkowicie usuwajac wszystkie elementy opakowania oraz zabezpieczen na czas transportu. Zaleca
sig zachowac opakowanie, moze by¢ pomocne przy pdzniejszym transporcie i magazynowaniu produktu.

Produkt umy¢ zgodnie ze wskazéwkami z punktu ,Konserwacja produktu”.

Produkt ustawi¢ zgodnie z zaleceniami instrukcji.

Wsuna¢ mise z zatrza$nietym i pustym wktadem w obudowe produktu. W trakcie wsuwania misy ostona przycisku zawadniajace-
go zatrzask misy powinna by¢ przesunigta nad przycisk.
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Podtaczy¢ produkt do zasilania.

Ustawi¢ maksymalng temperature.

Ustawi¢ czasu na 3 minuty, celem wstepnego podgrzania misy i wktadu.

Zaswieci si¢ kontrolka oznaczajgca rozpoczecie pracy.

Po uplynieciu ustawionego czasu bedzie styszalny sygnat dzwiekowy oraz zgasnie kontrolka $wietina.

Zachowujac ostrozno$¢, chwyci¢ za uchwyt misy i wysuna¢ jg z obudowy produktu. Misa oraz wktad beda nagrzane, zatem nie
nalezy ich dotykac.

Wewnatrz wktadu umiesci¢ zywno$¢ przygotowang do obrdbki termiczne;.

Jezeli produkt posiada wyposazenie dodatkowe w postaci rondla, patelni do pizzy lub przegrody nalezy je umiesci¢ wewnatrz
wktadu. Misa z zamontowanym wktadem zawsze sg konieczne do poprawnego dziatania frytownicy.

Uwaga! Poziom produktéw spozywczych wewnatrz wktadu nie moze przekroczy¢ znacznika maksymalnej pojemnosci wktadu.
Mise z wkfadem i zywnoscig wsung¢ w obudowe produktu.

Nastawic czas wg przepisu przygotowywania zywnosci.

Okresowo kontrolowa¢ stan przygotowywanej zywnosci przez wysuniecie na krétki czas misy. W razie potrzeby zmieni¢ nastawe
czasu i/ lub temperatury.

Uwaga! W trakcie wysuwania misy nalezy zachowa¢ ostrozno$¢. Misa nagrzewa sie do wysokiej temperatury podczas przygoto-
wywania zywnosci. Chwytac tylko za uchwyt. Zaleca sie stosowac rekawice ochronne.

Po zakoriczeniu pracy odigczy¢ wtyczke przewodu zasilajagcego od gniazda. Produkt pozostawi¢ do catkowitego ostygniecia, a
nastepnie przystapi¢ do konserwacji.

OSTRZEZENIE! W trakcie pracy oraz bezposrednio po jej zakoriczeniu: misa oraz wkiad nagrzewajg sie do wysokiej temperatury.
Nalezy zachowa¢ ostroznos$¢. Kontakt z nagrzanymi elementami produktu moze prowadzi¢ do powaznych poparzen.

Porady dotyczgce korzystania z frytkownicy bezttuszczowej

Wykorzystanie frytkownicy bezttuszczowej do przygotowywania zywnosci pozwala zapewnia przewage nad procesem przygoto-
wywania zywnosci w tradycyjnym piekarniku lub smazenia w gtebokim tluszczu.

Obnizenie zawartosci cholesterolu. Dzieki wykorzystaniu wymuszonego obiegu powietrza nastepuje zmniejszenie tkanki ttusz-
czowej zywnosci oraz obnizenie zawarto$ci cholesterolu.

Oszczedno$¢ czasu i energii. Dzigki wysokiej wydajnosci metody wymuszonego obiegu powietrza do przygotowywania zywnosci
mozliwa jest redukcja czasu i energii.

Zachowanie waloréw smakowych. Zbyt dtugi czas i zbyt wysoka temperatura tatwo pozbawiajg zywno$¢ waloréw smakowych
Dzieki fatwej kontroli czasu i temperatury mozna rozwigzac ten problem.

Dodanie niewielkiej ilosci truszczu do przygotowywanych potraw spowoduje, ze bedg chrupigce po przygotowaniu.
Wymieszanie sktadnikdw w potowie czasu przygotowywania, spowoduje, ze zostang réwnomiernie podgrzane.

Konserwacja produktu

UWAGA! Wszystkie czynnosci konserwacyjne nalezy przeprowadzac przy wytgczonym zasilaniu produktu. W tym celu nalezy
wyjaé wtyczke kabla zasilajacego z gniazdka sieciowego.

UWAGA! Produkt nie moze by¢ zanurzany w wodzie ani jakimkolwiek innym ptynie. Produktu nie mozna my¢ pod biezacg woda,
w zmywarkach lub wodg pod wysokim ci$nieniem. Misa oraz wktad po zdemontowaniu z produktu i wystudzeniu moga by¢ myte
pod strumieniem biezacej wody, przez zanurzenie oraz w zmywarkach mechanicznych.

UWAGA! Przed rozpoczeciem mycia nalezy odczeka¢ do catkowitego ostudzenia wszystkich elementéw produktu. Nie przyspie-
szaé procesu chtodzenia przez zanurzenie gorgcych czesci w wodzie.

Produkt stuzy do przygotowywania zywno$ci umieszczonej we wktadzie misy, wobec czego nalezy zadba¢ o zachowanie wiasci-
wej higieny, aby przygotowywanie zywno$ci byto bezpieczne.

Do czyszczenia uzywa¢ tagodnego $rodka do mycia naczyn. Pozostatosci roztworu usung¢ za pomocg szmatki nasgczonej
wodg (pokrywa) lub sptuka¢ strumieniem biezacej wody (pozostate elementy). Po wyczyszczeniu produkt wytrze¢ do sucha lub
pozostawi¢ do wyschniecia.

Produkt nalezy wyczysci¢ przed pierwszym uzyciem oraz po kazdym uzyciu, uprzednio odczekujac do jego catkowitego ostygnie-
cia. Nalezy wyczysci¢ wszystkie reszki zywnosci, ktore pozostaty na produkcie, zapobiegnie to ich przypalaniu przy ponownym
uzyciu, a takze zapobiegnie obnizeniu wydajnosci produktu.

Nie stosowac do czyszczenia rozpuszczalnikéw, srodkéw zracych, alkoholu benzyny lub $rodkéw $ciernych.

Otwory wentylacyjne pokrywy oczys$ci¢ za pomocg odkurzacza.

Magazynowanie i transport produktu

Produkt podczas magazynowania przechowywaé w zamykanych pomieszczeniach, chroni¢ przed dostepem kurzu, brudu i wilgo-
ci. Zaleca sie magazynowanie produktu w fabrycznym opakowaniu.

Magazynowa¢ produkt w potozeniu roboczym. Nie uktada¢ produktéw warstwach. Nie stawia¢ niczego na produkcie w trakcie
magazynowania.

Produkt transportowa¢ w opakowaniu fabrycznym. Chroni¢ przed nadmiernymi wstrzagsami w trakcie transportu. Nie stawia¢
niczego na produkcie w trakcie transportu.
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DANE TECHNICZNE
Parametr Jednostka miary Wartos¢
Numer katalogowy 67575 67576
Napigcie znamionowe [V~] 220 - 240 220 - 240
Czestotliwo$¢ znamionowa [Hz] 50/60 50/60
Moc znamionowa W] 1400 1800
Klasa izolacji | |
Pojemnos¢ wktadu misy U] 37 57
Temperatura pracy [°C] 30 ~ 200 30 ~ 200
Czas pracy [min] 0-120 0-120
Masa netto [kg] 45 56
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PRODUCT CHARACTERISTICS

The oil free deep fryer is a product designed for heating, grilling and preparing meals which require heat treatment. The deep
fryer for thermal processing uses forced flow of hot air, which allows for homogenous heating of dishes. Contrary to traditional
deep fryers it does not require frying in deep oil which allows for considerably healthier food processing. Thanks to wide range of
smooth temperature adjustments, you may adjust the product operating parameters to your own needs. Correct, reliable and safe
operation of the product depends on proper operation, therefore:

Before starting product operation, please read this manual and keep it.

The supplier does not assume any liability for any damages resulting from misuse of the product, failure to follow safety regulations and
recommendations specified in this manual. Misuse of the product will also result in loss of guarantee and warranty rights of the user.

EQUIPMENT

The product is delivered complete and does not require assembly. Therefore, before using the product, it is required to remove all
packaging and transport protection elements. Some preparatory actions described in the further part of this manual are also required.

GENERAL USE RECOMMENDATIONS

The product has been designed for home use and it is forbidden to use it in commercial ap-
plications, e.g. in catering facilities.The product is designed only for heat treatment of meals
placed directly inside the bowl. Itis forbidden to use the product in any other way. The product
is not designed to heat and boil water or other liquids. The product is not intended for prepar-
ing meals by way of deep frying. Do not put into the bowl any dishes in plastic containers. Un-
attended repair, disassembly or modification of this product is forbidden. All product repairs
must be carried out by an authorised repair point. Product should be supervised all the time
when operating. WARNING! While operating, the product heats up to a high temperature, do
not touch the bowl, lid and other components inside the bowl during operation, and immedi-
ately afterwards, this poses a risk of serious burns. This product is not intended to be used
by children below 8 years of age and persons with reduced physical or mental capabilities
and person with no experience or knowledge of the device. Unless they are supervised or
trained how to use the product in a safe manner so that the risks involved are understood.
Children should not play with the product. Unattended children should not perform cleaning
and maintenance of the equipment.

Recommendations for the product transportation and installation

The product can be placed only on a hard, flat, level and non-flammable surface resistant
to high temperatures. Substrate should withstand the weight of appliance itself together with
food placed on it.Provide at least 10 cm space around product’s side walls, do not place
any materials not resistant to high temperature above the product. This will allow for proper
product ventilation. Do not place the product near edges e.g. of a table. Do not put anything
on the product. It impairs air circulation and may be a cause of product damage , as well as
a fire. Do not place the product near flammable materials, e.g. curtains or drapes. Do not
place any electrical appliances over the product. Water steam is released during operation of
product, which may cause a short circuit of electrical installation resulting in electric shock. It
is forbidden to drill any hole in the product, nor any other product modification not described
herein. The product to be carried only when it has cooled down, by gripping the bottom of
housing. Do not carry the product by gripping the bowl’'s housing. Do not displace the product

ORIGINAL INSTRUCTIONS



EN

by pulling the cable cord. Temperature at the place of installation and use of product must
stay within the temperature range of +10 °C + +38 °C and the relative humidity must be less
than 90%, without steam condensation.

Recommendations for connecting the product to power supply

Before connecting the product to power supply, make sure that the voltage, frequency, and
capacity of mains supply correspond to values shown on the product rating plate. Plug must fit
into the socket. It is forbidden to modify the plug or socket in order to fit each other. The product
must be connected directly to a single power outlet. It is forbidden to use extension cords,
socket-outlet adapters and double power outlets. Power supply circuit must be fitted with a
protective conductor and at least 16 A protection circuit. Avoid any contact of power cord with
sharp edges and hot objects and surfaces. When operating the product, the power cord must
always be fully unwound and its position may not interfere with the operation of product. Laying
of power cable cannot result in tripping hazard. Power outlet should be located in such a place
to allow always for the possibility of quick disconnecting the plug of power cord supplying the
product. When disconnecting the plug of power cord, always pull the plug housing, never the
cable. If the power cord or plug is damaged, disconnect it immediately from the mains and
contact an authorized manufacturer’s service centre for replacement. Do not use the product
with a damaged power cord or plug. The power cord or plug cannot be repaired, in case of a
damage to these components, replace them with new ones without defects.
Recommendations for using the product

WARNING! The bowl and the housing may be hot after use. Do not touch them as it poses
a risk of severe burns. Wait until the product components cool down. If it is necessary to
carry these elements before they cool down, grasp them only with handles intended for that
purpose. Use gloves that protect against the effects of high temperature. Make sure that the
floor next to the place where the product is used is not slippery. This will prevent the risk of
slipping, which may cause severe injuries.The product may be plugged in only during oper-
ation. After it is finished, unplug the product, by removing the plug from the mains socket.
Do not leave the connected product unattended. Food products placed in the bowl must not
protrude above the bowl's maximum fill. When preparing dishes, observe the product all the
time. Foodstuffs remained unattended may be burned, which may cause a fire or severe
burns. The bowl should be carried only using the handle. The bowl has been fitted with an
insert with perforated bottom designed for placing the food inside. Never use the bowl without
an insert. The insert is mounted in the bowl by means of a latch hidden under the movable
housing. When carrying the bowl, always cover the latch with a housing. This will prevent ac-
cidental separation of the bowl from the insert. The latch may be released only when the bow
is placed on the ground. Put the bowl with hot food only on the grand that withstands high
temperature, or use protective stands. While preparing the inside of the chamber and dishes
themselves, you may touch them only with the use of tools made of such materials that will
withstand the temperature produced by the product. It is forbidden to use for this purpose
your bare hands. Do not use sharp, metal objects that may damage unstickable surface of
the bowl and insert. If any food waste remains during or after preparation of a dish inside the
bowl or insert, it should be removed before preparing next dish. Food waste may be burnt,
thus generating a smoke, unpleasant odour, and also affect the taste of a meal prepared.
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They may also cause a fire. To remove it, use tools made of wood or plastics that withstand
a temperature produced by the product. Do not use sharp tools made of metal. Such tools
may damage a surface of the bowl and insert.

PRODUCT OPERATION

Control panel

The product is equipped with a touch control panel with an LED display.

When the product is connected to the power supply, a sound signal will be heard and the display will show: “--". The power switch
will also be illuminated. The product is in standby mode.

Pressing the power switch will activate the product’s setting mode.

The display will interchangeably show the default setting of temperature and time in minutes.

The buttons marked with the clock symbol can be used to change the time setting.

With the buttons marked with the thermometer symbol can be used to change the temperature setting.

The button marked “+” increases the setting value while the button marked “-” decreases the setting value.

Each press of the button is indicated by a sound signal and a change in the setting shown on the display.

Pressing the “M” button, you can select one of the predefined operating modes. Each mode is a combination of time and
temperature settings shown interchangeably on the display.

Mode selection is indicated by a sound signal and illumination of the selected mode symbol on the display. In each mode, you can
change the time and temperature settings. However, the values will not be saved as new settings of a given mode.

The operating modes can be changed in the following cycle: French fries — ribs — shrimps — cake - poultry — meat - fish - pizza
— drying — pickling.

Caution! When programming the settings, the product automatically returns to standby mode approximately one minute after the
last press of any button.

Press the power switch in less than one minute after setting the time and temperature. This will cause the appliance to begin
operating. This will be indicated by a flashing fan symbol. The fan symbol highlighted red indicates the operation of the product
heater. The fan symbol highlighted blue indicates that the fan is working.

The product can be turned off at any time by touching the on/off switch. After switching off, the fan can still work for some time,
accelerating the heater cooling process. Do not disconnect the product from the power supply during this time. When the cooling
of the heater is finished, the product will automatically switch to standby mode. The appliance power supply cord plug must then
be disconnected from the socket.

The product can keep the food warm for a maximum of two hours. During operation, press the food temperature maintenance button.

Product installation, start-up and handling

The product should be unpacked, by completely removing all packaging components and transport protections. It is recommend-
ed to keep the packaging, it may be helpful for subsequent product transportation and storage.

Wash the product according to instructions contained in the “Product Maintenance” section.

Place the product as per recommendations in this user instruction.

Insert the bowl with the latched and empty insert into the product housing. When inserting the bowl, the cover of bowl’s latch
release button should be moved above the button.

Plug the product to the mains.

Set the maximum temperature.

Set the time to 3 minutes to pre-heat the bowl and insert.

The control light indicating the start of work lights up.

After the set time has elapsed, an acoustic signal is heard and the control light goes out.

Taking safety precautions, grip the bowl handle and pull it out of the product housing. The bowl and insert will be hot, so do not
touch them.

Put the food prepared for thermal processing inside the insert.

If the product is equipped with accessories such as a pot, pizza pan or a compartment, they should be placed in the insert. A bowl
with an installed insert is always required for the proper functioning of the deep fryer.

Note! The level of food products inside the insert must not exceed the check mark of the maximum cubic capacity of the insert.
Slide the bowl with the insert and food into the product housing.

Set the time as per the food preparation prescription.

Periodically check the condition of food being prepared by sliding out the bowl for a moment. If necessary, change the time and/
or temperature settings.

Note! Be careful while sliding out the bowl. The bowl is heated to a high temperature in the course of food preparation. Touch only
the handle. It is recommended to use protective gloves.

After the work is finished, unplug the power cord from the mains socket. Leave the product for cooling, and then proceed with
maintenance.
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WARNING! During and immediately after the work: the bowl and the insert heat up to high temperature. Special care should be
taken. Contact with heated product components may lead to serious burns.

Tips regarding the use of oil free deep fryer

The use of an oil free deep fryer for preparing food helps to provide an advantage over the process of food preparation in a tra-
ditional oven or deep oil frying.

Lowering the cholesterol content. Thanks to the use of forced air circulation, the fatty tissue of food is reduced thus lowering the
cholesterol content.

Time and energy saving. Thanks to the high efficiency of forced air circulation method for food preparation, it is possible to reduce
the time and energy consumption.

Preserving taste values. Too long time and too high temperature easily deprive the food of its taste values. Thanks to the easy
control of time and temperature, this problem can be solved.

Adding small quantity of fat to dishes being prepared will make them crispy when finished.

Mixing the ingredients in the middle of preparation time will make them evenly heated.

Product maintenance

NOTE! All maintenance operations to be carried out with the power supply off. To this end, remove the plug of the power cord
from mains socket.

NOTE! The product must not be immersed in water or in any other liquid. The product must not be washed under running water,
in dishwashers or under water jets. The bowl and the insert after dismantling from the product and cooling down may be washed
under running water, by immersing them and in mechanical dishwashers.

NOTE! Allow the product components to cool down completely before washing. Do not speed up the cooling process by immersing
of hot parts in water.

The product is designed for preparation of food placed in the bowl’s insert, therefore take care of proper hygiene so that the food
preparation is safe.

For cleaning, use a mild dishwashing detergent . Residues of solution to be removed using a cloth soaked with water (a lid) or
rinse with running water (other components). Then wipe the product to dry or leave to be dried off.

The product should be cleaned before the first use and after each use, waiting before it cools down completely. Clean all food
residues which remained on the product, this will prevent any burning while it is reused, and also will prevent any decrease of
product efficiency.

Do not use any solvents, corrosive agents, alcohol, gasoline or abrasive agents for cleaning.

Vents in the lid should be cleaned using a vacuum cleaner.

Storage and transport of the product

The product when stored should be kept in closed rooms, protect it from dust, dirt and moisture. It is recommended to store the
product in its original packaging.

Store the product in its working position. Do not store products in layers. Do not put anything on the product during its storage.
Transport the product in the factory packaging. Protect it against excessive shocks during transport. Do not put anything on the
product during its transport.

TECHNICAL DETAILS
Parameter Measuring unit Value
Catalogue number 67575 67576
Rated voltage [V~] 220- 240 220 - 240
Rated frequency [Hz] 50/60 50/60
Rated power W] 1400 1800
Insulation class | |
Bowl’s insert capacity U] 37 57
Operating temperature [°C] 30~200 30 ~200
Work time: [min] 0-120 0-120
Net weight [kg] 45 56
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GERATEBESCHREIBUNG
Mit der Fritteuse ohne Fetteinsatz konnen Speisen aufgewarmt, gebraten und vorbereitet werden, die warmebehandelt werden
miissen. Fir die Warmebehandlung der Speisen wird der liftergestitzte HeiRluftkreislauf im Gerat verwendet, damit die Speisen
gleichmaRig aufgewarmt werden kdnnen. Im Vergleich zu traditionellen Fritteusen wird es nicht in der Frittiire gebacken, sodass
die Speisen wesentlich gesunder vorbereitet werden kénnen. Mit einer stufenlosen Temperatureinstellung knnen die Betriebs-

parameter des Gerates im weiten Bereich an den jeweiligen Bedarf angepasst werden. Der korrekte, zuverlassige und sichere
Werkzeugbetrieb setzt eine fachménnische Bedienung voraus, deshalb:

diese Anleitung vor Arbeitsbeginn griindlich lesen und sicher aufbewahren.

Der Lieferant haftet nicht fiir jegliche Schaden und Verletzungen infolge des bestimmungsfremden Produktgebrauches, die Nicht-
beachtung der Sicherheitsvorschriften und der Bestimmungen dieser Bedienungsanleitung. Infolge des bestimmungsfremden
Produkteinsatzes gehen die Garantie- und Gewahrleistungsanspriiche des Betreibers verloren.

ZUBEHOR

Das Geréat wird zusammengebaut ausgeliefert und bentigt keine Montageeingriffe. Vor Erstgebrauch sind alle Verpackungs- und
Transportschutzelemente zu entfernen. Weitere Vorbereitungen werden folgend in dieser Anleitung beschrieben.

ALLGEMEINE HINWEISE FUR DEN GEBRAUCH

Das Gerat wurde fur professionellen Gebrauch entwickelt und darf nicht kommerziell, bspw.
in Gastronomieeinrichtungen, eingesetzt werden.Mit dem Gerat konnen nur direkt in der
Schussel vorhandene Speisen thermisch behandelt werden. Ein anderer Gerateeinsatz ist
verboten. Das Gerat ist nicht zum Aufwarmen und Kochen von Wasser und anderen Flis-
sigkeiten und auch nicht zum Braten in der Frittire bestimmt. Keine kunststoffverpackten
Produkte im Gerat behandeln.Eigenhandige Reparaturen, Demontagen oder Modifizierun-
gen des Gerates sind verboten. Samtliche Geratereparaturen nur in einer Vertragswerkstatt
durchfiihren lassen.Gerat nur unter standiger Uberwachung betreiben. WARNUNG! Das
Gerat erwarmt sich beim Betrieb ganz stark. Schissel, Schusseldeckel sowie andere, in
der Schilssel vorhandene Elemente beim Betrieb oder direkt danach nicht berthren, sonst
emsthafte Veerbrihungen mdglich.Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen
mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnden
Erfahrungen und Wissen nur gebraucht werden, wenn sie durch eine fir ihre Sicherheit
verantwortliche Person beaufsichtigt werden oder von dieser im sicheren Umgang mit dem
Gerat eingewiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren verstanden haben. Es ist
kein Spielzeug fur Kinder. Kinder durfen das Gerat nicht ohne Beaufsichtigung reinigen.
Hinweise zum Transport und der Aufstellung

Gerat auf einem ebenen, entsprechend tragfahigen und nicht brennbaren Untergrund auf-
stellen. Der Untergrund muss fur das Gewicht des Gerates mit den dort enthaltenen Pro-
dukten geeignet sein.Fir freien Raum von ca. 10 cm um das Gerat herum sorgen, hitzeun-
bestandige Produkte nicht Uber dem Gerat platzieren. Dadurch wird korrekte Gerateluftung
gewahrleistet. Gerat nicht dicht an der Arbeitsplattenkante aufstellen. Keine Gegenstande
auf dem Gerat abstellen, sonst sind mangelhafte Liftung und folglich die Beschadigung oder
der Brand des Gerates mdglich.Keine Elektrogerate Uber der Fritteuse installieren. Beim
Geratebetrieb wird Wasserdampf freigesetzt, der zum Kurzschluss der Elektroinstallation
und zum einem gefahrlichen Stromschlag fuhren kann.Geréat nicht an brennbaren Stoffen,
wie Fenstervorhange oder Gardinen, aufstellen.Keine Elekirogerate tber der Fritteuse ins-
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tallieren. Beim Geratebetrieb wird Wasserdampf freigesetzt, der zu einem Kurzschluss und
folglich zum elektrischen Schlag flihren kann.Keine Bohrungen im Gerat herstellen, keine
eigenhandigen Modifizierungen des Gerates entgegen dieser Anleitung vornehmen.Gerat
nur abgekuhlt vertragen, dabei es unten am Gehduse sicher fassen. Das Gerat beim Vertra-
gen nicht am Haltegriff der Schiissel fassen oder am Anschlusskabel ziehen.Die Temperatur
am Aufstellungs- und Betriebsort des Gerates muss zwischen +10°C und +38°C, die relative
Luftfeuchte — bis zu 90% ohne Wasserdampfkondensierung betragen.

Hinweise zum Elektroanschluss des Gerétes

Vor dem Anschluss des Gerates sicherstellen, dass die Netzspannung, -frequenz und -leis-
tung den Werten auf dem Typenschild des Gerates entsprechen. Der Stecker muss zur
Steckdose passen. Jegliche Steckermodifizierung ist verboten.Das Gerat muss an eine ein-
fache Steckdose direkt angeschlossen werden. Die Verwendung von Verlangerungen, Ab-
zweigungen oder doppelten Steckdosen ist verboten. Der Netzkreis muss mit einem Schutz-
leiter ausgerustet und mit 16 A abgesichert sein.Beriihrung des Stromkabels mit scharfen
Kanten sowie heiflen Gegenstanden und Flachen verhindern. Das Stromkabel muss beim
Geratebetrieb vollstandig abgerollt sein und seine Verlegung ist so zu bestimmen, dass es
keine Behinderung des Geratebetriebes darstellt. Das verlegte Stromkabel darf zum Stolpern
nicht fuhren. Die entsprechende Streckdose muss so installiert sein, dass der Geratestecker
bei Bedarf schnell gezogen werden kann. Beim Gerateabschalten niemals am Kabel, son-
dern nur am Stecker ziehen.Beschadigter Geratestecker oder das Stromkabel ist sofort vom
Versorgungsnetz zu trennen, anschlieend ist Riicksprache mit einer Vertragswerkstatt des
Herstellers erforderlich. Gerat mit beschadigtem Stecker oder Stromkabel niemals weiter ge-
brauchen. Beschadigten Geratestecker oder das Stromkabel nicht eigenhandig reparieren,
sondern nur gegen ein mangelfreies Element ereuern lassen.

Hinweise zum Gerétegebrauch

WARNUNG! Die Schissel und das Gerategehause konnen nach dem Gebrauch heil} sein
und durfen deshalb nicht bertihrt werden, da sonst ernsthafte Verbriihungen nicht auszu-
schlielen sind. Missen diese Komponenten vor Abkuihlen vertragen werden, so sind sie nur
an den entsprechenden Haltegriffen zu fassen, dabei hitzebestandige Schutzhandschuhe
verwenden.Sicherstellen, dass der Fuboden am Aufstellungsort des Gerates rutschsicher
ist, um das Verrutschen zu verhindern, das zu gefahrlichen Verletzungen fuhren kann.Das
Gerat darf nur fur den Einsatz elektrisch angeschlossen werden. Gerat nach der Beendigung
des jeweiligen Prozesses ausschalten, dazu Stecker ziehen. Das angeschlossene Geréat
niemals unbeaufsichtigt belassen.Die Produktcharge darf die maximale Fillmarkierung der
Schissel nicht Uberschreiten.Produkte bei der Vorbereitung nicht unbeaufsichtigt belassen.
Sonst kdnnen sie verbrannt werden, was zu einem Brand oder geféhrlichen Verbriihungen
flhren kann.Schissel nur an ihrem Haltegriff vertragen. Fir die Schiissel wurde eine Kom-
ponente mit dem Lochboden fir die Verteilung der Produkte entwickelt. Schiissel niemals
ohne Einbaukomponente verwenden. Die Komponente wird in Schiissel mithilfe eines Ver-
schlusses mit verstellbarer Schutzverkleidung befestigt. Vor Vertragen ist der Verschluss
immer mit der Schutzverkleidung zu versehen, um zufalliges Losen der Schussel und der
Einbaukomponente zu verhindern.Der Verschluss darf nur bei einer korrekt aufgestellten
Schussel betatigt werden.Schussel mit heillen Produkten nur auf einem hitzebesténdigen
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Untergrund abstellen oder spezielle Schutzunterlagen verwenden.Die Produkte und der
Schsselinnenraum dirfen bei der Speisenvorbereitung nur mit entsprechenden hitzebe-
standigen Werkzeugen und niemals mit bloRen Handen beriihrt werden. Auch dlrfen kei-
ne scharfen Metallgegensténde gebraucht werden, die sonst die Antihaftbeschichtung der
Schissel und der Einbaukomponente beschadigen kdnnen.In der Schiissel oder an der
Einbaukomponente bei oder nach der Speisenzubereitung haftende Speisenrestmengen
sind vor dem Zubereiten einer anderen Speise zu entfernen. Sonst konnen sie unter der Ent-
wicklung von Rauch oder unangenehmem Geruch verbrannt werden und den Geschmack
der Speise beeintrachtigen. Sie konnen auch zu einem Brand fuhren. Sie sind mit entspre-
chenden hitzebestandigen Holz- oder Kunststoffwerkzeugen zu entfernen. Keine scharfen
oder Metallgegensténde einsetzen, die sonst die Antihaftoeschichtung der Schuissel und der
Einbaukomponente beschadigen kdnnen.

BEDIENUNG DES PRODUKTS

Bedienfeld

Das Produkt ist mit einem Touch-Bedienfeld mit Leuchtanzeige ausgestattet.

Wenn das Gerat an das Stromnetz angeschlossen ist, ertdnt ein Signalton und auf dem Display erscheint die Anzeige: ,--". Die
Ein/Aus-Taste leuchtet ebenfalls. Das Produkt befindet sich im Standby-Modus.

Durch Beriihren der Ein/Aus-Taste wird der Produkteinstellungsmodus gestartet.

Das Display zeigt abwechselnd die eingestellte Temperatur und die Zeit in Minuten an.

Mit den Tasten mit dem Uhrensymbol kann die Zeiteinstellung geandert werden.

Mit den Tasten mit dem Thermometersymbol kann die Temperatur eingestellt werden.

Die mit ,+* gekennzeichnete Taste erhdht den Einstellwert, die mit ,-* gekennzeichnete Taste erniedrigt den Einstellwert.

Jeder Tastendruck wird durch ein Tonsignal signalisiert und die Anderung der Einstellung wird auf dem Display angezeigt.

Mit der Taste ,M* kann eine der vordefinierten Betriebsarten ausgewahlt werden. Bei jeder Betriebsart handelt es sich um eine
Kombination aus Zeit- und Temperatureinstellungen, die abwechselnd auf dem Display angezeigt werden.

Die Auswahl einer Betriebsart wird durch ein Tonsignal und das Aufleuchten des Symbols der ausgewahlten Betriebsart auf
dem Display signalisiert. Die Zeit- und Temperatureinstellungen konnen in jeder Betriebsart geandert werden. Die Werte werden
jedoch nicht als neue Einstellungen fir die betreffende Betriebsart gespeichert.

Die Betriebsarten kdnnen im folgenden Zyklus geéndert werden: Pommes frites - Rippchen - Gamnelen - Geback - Gefliigel -
Fleisch - Fisch - Pizza - Trocknen - Einlegen.

Achtung! Bei der Programmierung der Einstellungen kehrt das Gerat etwa eine Minute nach dem letzten Tastendruck automatisch
in den Standby-Modus zurtick.

Nachdem Sie die Zeit und die Temperatur eingestellt haben, driicken Sie die Ein/Aus-Taste in weniger als einer Minute. Dadurch
wird die Arbeit in Gang gesetzt. Dies wird durch Blinken des Liiftersymbols angezeigt. Wenn das Liftersymbol rot leuchtet, ist das
Heizgerét in Betrieb. Wenn das Luftersymbol blau leuchtet, ist der Lifter in Betrieb.

Das Gerat kann jederzeit durch Beriihren der Ein/Aus-Taste ausgeschaltet werden. Nach dem Ausschalten kann der Liifter noch
einige Zeit laufen, um die Abkiihlung des Heizgerates zu beschleunigen. Trennen Sie das Produkt wahrend dieser Zeit nicht vom
Stromnetz. Sobald das Heizgerat abgekuhlt ist, schaltet das Gerat automatisch in den Standby-Modus. Ziehen Sie dann das
Netzkabel des Gerats aus der Steckdose.

Das Produkt ist in der Lage, Speisen bis zu zwei Stunden lang warm zu halten. Driicken Sie wahrend des Betriebs die Taste fiir
den Warmhaltemodus der Speisen.

Gerét aufstellen und in Betrieb nehmen

Vor der Gerateaufstellung sind die Verpackung und der Transportschutz komplett zu entfernen. Die Verpackung soll fiir einen
mdglichen kiinftigen Transport und die Lagerung des Gerates behalten werden.

Gerat nach den Vorgaben im Abs. ,Geratereinigung” reinigen.

Gerat nach den Vorgaben der Bedienungsanleitung aufstellen.

Schiissel mit leerer und befestigter Einbaukomponente ins Gerétegehduse einfiihren. Dabei muss die Schutzverkleidung der
Verschlusstaste Uber dieser Taste verstellt sein.

Gerat anschliefien.

Maximale Temperatur einstellen.

Zeit auf 3 Minuten einstellen, um die Schiissel mit der Einbaukomponente vorzuwérmen.

Die Betriebskontrolllampe leuchtet auf.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit wird ein akustisches Signal ausgegeben und die Kontrolllampe erlischt.

ORI GINALANTLTETITUNG
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Haltegriff der Schiissel vorsichtig fassen und aus dem Gerét ziehen. Stark erwarmte Schiissel und Einbauteil nicht beriihren.
Vorbereitete Produkte im Einbauteil verteilen.

Achtung! Markierung fiir maximale Fillmenge in der Einbaukomponente mit den Produkten nicht iiberschreiten.

Schissel mit der Einbaukomponente und den Produkten ins Gerétegehause einfiihren.

Zeit nach entsprechenden Zubereitungsvorgaben einstellen.

Zubereitungsprozess ab und zu kontrollieren, dazu Schissel aus dem Gerategehéuse kurz ausziehen. Zeit- und/oder Tempera-
tureinstellung bei Bedarf anden.

Wenn Ihr Produkt iiber Zubehdr wie einen Topf, eine Pizzapfanne oder ein Trennwand verfigt, legen Sie diese in die Kartusche.
Fiir die einwandfreie Funktion der Fritteuse ist immer die Schale mit dem Einsatz erforderlich.

Achtung! Schussel vorsichtig herausnehmen. Bei der Speisenzubereitung erwéarmt sich die Schiissel ganz stark. Nur am Haltegriff
fassen und gegebenenfalls hitzebestandige Schutzhandschuhe tragen.

Stecker des Stromkabels nach beendeter Speisenzubereitung ziehen, Geréat abkiihlen lassen und danach reinigen.

WARNUNG! Die Schiissel und das Gerategehause konnen wahrend des und nach dem Gebrauch heil sein. Vorsichtig vorgehen.
Sonst sind ernsthafte Verbriihungen bei der Berlihrung der Geratekomponenten nicht auszuschlieBen.

Tipps zum Gebrauch der Fritteuse ohne Fetteinsatz

Der Gebrauch der Fritteuse ohne Fetteinsatz, um Speisen vorzubereiten, ist vorteilhafter im Vergleich zum traditionellen Back-
ofengebrauch oder zur Verwendung der Frittiire.

Das Blutcholesterin wird reduziert: aufgrund der Verwendung des ventilatorgestiitzten HeiRluftumlaufs wird der Fett- und Choles-
teringehalt in den Lebensmitteln reduziert.

Zeit- und Energieeinsparung: durch die Verwendung des ventilatorgestiitzten Hochleistungs-Heilluftumlaufs fir die Speisenzubereitung.
Erhalten der Geschmacksvorteile: durch eine zu lange Zeit und zu hohe Temperatur gehen die Geschmacksvorteile der Speisen
verloren. Dieses Problem lasst sich mit einer einfachen Zeit- und Temperaturkontrolle Isen.

Wird etwas Fett beigemischt, werden vorbereitete Speisen knusprig.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit sollen die Produkte geriihrt werden, dadurch werden sie gleichmaRig erwarmt.

Gerét reinigen

ACHTUNG! Vor jeder Reinigung des Geréates Stromversorgung ausschalten, dazu Stecker des Stromkabels ziehen.
ACHTUNG! Gerat niemals ins Wasser oder sonstige Fliissigkeiten eintauchen. Vom Gerat demontierte, abgekiihlte Schiissel und
Einbaukomponente konnen unter flieBendem Wasser, durch Tauchen oder in Geschirrsplilern gereinigt werden.

Gerat nicht unter flieBendem Wasser, durch Tauchen oder in Geschirrspiilern reinigen.

ACHTUNG! Alle Geratekomponenten vor der Reinigung griindlich abkiihlen lassen. Geratekiihlung nicht durch das Eintauchen
der Komponenten im Wasser beschleunigen.

Die Speisen kénnen mithilfe der Fritteuse in ihrer Schiissel mit der Einbaukomponente zubereitet werden. Deshalb ist das Be-
achten der Hygienegrundséatze erforderlich, damit die Speisenzubereitung sicher ist.

Das Gerat wird vor Erstgebrauch und anschlieRend nach jedem Gebrauch gereinigt, indem auf sein griindliches Abkuhlen ab-
gewartet wird. Alle Lebensmittelreste vom Gerét sorgféltig entfernen, damit sie bei erneutem Gerategebrauch nicht anbrennen
und die -leistung nicht reduzieren.

Keine Losungsmittel, aggressive Mittel, Alkohole, Benzin oder Scheuermittel fiir die Reinigung einsetzen.

Liiftungsschlitze des Gerates mit einem Staubsauger reinigen.

Gerét beférdern und lagern

Gerét iberdacht lagern, dabei gegen Staub, Schmutz und Feuchte schiitzen. Gerat am besten in der Originalverpackung lagern.
Gerét in der Betriebsstellung, nicht stapelweise lagern. Keine Gegenstande auf dem Gerét abstellen.

Geratetransport in der Originalverpackung durchfihren, dabei gegen tibermaRige StoRe schitzen. Keine Gegenstande beim
Transport auf dem Gerét abstellen.

TECHNISCHE DATEN
Parameter ME Wert
Katalog-Nr. 67575 67576
Nennspannung [V~] 220 - 240 220 - 240
Nennfrequenz [Hz] 50/60 50/60
Nennleistung W] 1400 1800
Isolationsklasse | |
Fassungsvermégen Einbaukomponente 1 37 57
Betriebstemperatur [C] 30 ~ 200 30 ~200
Betriebsdauer [min] 0-120 0-120
Gewicht netto [ka] 45 56
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XAPAKTEPUCTWUKA U30ENUA

BeamacnsHHas dpuTiopHMLa — 3TO U3genve, npeaHasHaueHHoe Ans NOSOrpeBaHns U NPUroTOBNEHNS nuwwm, TpebytoLuer Tep-
Muyeckoi 0bpaboTku, a Takke TOCTOB. [Ins 3TOro BO (pUTIOPHULIE UCTIONb3YETC MPUHYAUTENbBHBI MOTOK rOpsvero Bo3ayxa,
4TO NO3BONSIET PABHOMEPHO HarpeBaTb MuLLy. B oTnnume oT TpaguuUMOHHbIX (hpUTIOPHWL, He TpebyeTcs kapka B GOMbLLIOM Ko-
NMYECTBE XWUPa, YTO AENaeT NPUrOTOBNEHHYHO NWLLY ropa3ao bonee nonesHol Ans 3popoBbs. bnarofaps BO3MOXHOCTM nnas-
HOTO peryn1poBaHus TeMnepaTypbl B LUMPOKOM A1ana3oHe MOXHO YCTaHOBUTb NapameTpbl paboTbl U3AEenusi B COOTBETCTBUM C
notpebHocTamu. MpaBunbHasi, HapexHas 1 besonacHas paboTa u3nenus 3aBuCUT OT €ro HaaneXallen akcnnyarawum, noaToMy:

MNepen Mcnonb3oBaHUeM U3LENNs NPOUMTANATE MHCTPYKLIMIO MOMHOCTLHO U COXPaHUTE ee.

MocTaBLUMK He HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a kakne-nnbo NoBPEXAEHNA UK TpaBMbl, BO3HUKLLME B pe3ynbrate MCNosb3oBaHUA
13aenvst He Mo HasHaueHuio, HecobmnioaeHus npasun 6esonacHocTy n peKomer,au,MVl HacTosLLel WMHCTPYKUWK. Vicnonb3oBanue
n3aenus He No HasHa4eHWIo Takke NPMBOAUT K NOTEPE NpaB NoNb30BaTENA Ha rapaHTU NPOU3BOANTENA M NOCTaBLUMKa.

KOMMNEKTALMA

/3nenve noctaensieTca B NonHoN komnnekTaumu v He Tpedyet cbopku. OaHako nepen ero MCMonb30BaHNEM [OMKHbI ObITb yaa-
TeHbl BCE 3MEMEHTbI YNaKoBKY 1 3aLLMTLI NP TPAHCNOPTUPOBKe. Takke HeOBXOAMMbI MOATOTOBUTENbHbIE AEICTBYS, ONNUCAHHbIE
B AarnbHelLLen 4acTv MHCTPYKLMA.

OBLLME PEKOMEHOALIUM NO UCMONBb30BAHUIO

W3nenve npeaHasHavyeHo Ans AOMALLHEro MCMoNb30BaHMs:; 3anpeLleHo MCnomnb3oBaTh
€ro B KOMMEPYECKVX LIEMNSIX, HanpuUMep, B 3aBeAeHMsIX 0BLLECTBEHHOrO NuTaHms.A3nenne
UCNOMb3YETCs TONBKO ANs Tepmudeckon 06paboTku 6ntog, HeNoCpPeaCTBEHHO NOMELLEH-
HbIX BHYTPb Yalui. 3anpeLLaeTcst Apyroe 1cnonb3oBaHmue uaaenust. OHO He ucronbayeTcs
ANS HarpeBa W KUNSYeHNst Boabl UMk ApYTiAX XKUAKOCTEN. Manenme He ucronbayetcs ans
MPUrOTOBIEHNS ML NYTEM XapKi B 6OMbLLIOM KOMYECTBE Xupa. He nomeLLainTe B yally
MPOAYKTHI B MNACTUKOBON YMaKoBKe. 3anpeLLaeTcsl CaMoCTOSTENBHO PEMOHTMPOBATb, pas-
BupaTb UK MogudMLmMpoBaTh nanenue. Bce peMoHTHbIE paboThbl AOMKHbI BbINOMHATLCS
aBTOPM30BAHHBLIM PEMOHTHBIM LIEHTPOM.BO Bpemsi paboThl M3genie NoCTOSHHO AOSMKHO
HaxoauTbes nog Habntoaernem. BHUMAHUE! Bo Bpemst paboThl 13nenie Harpesaetcs 4o
BbICOKOV TeMnepaTypbl. He npukacaiTech K Yalle, KpbiLLKE 1 APpYriM SrieMEHTaM BHYTPM
yaluv Bo Bpemst paboThbl 1 cpady Mocre ee OKOHYAHUS — 3T MOXET MPUYMHITL CEPbE3HbIE
oxoru./3genve He npeaHasHa4eHo Ans UCronb3oBaHUS AETbMU B BO3pACTe, M0 KpauHew
Mepe, 40 8 NeT M N1Lamm ¢ orpaHNIeHHbIMI (ON3NYECKMM 1 YMCTBEHHBIMI BO3MOXHOCTS-
MM, a TakKe NnLamm 6e3 onbiTa 1 3HaHuiA 06 YCTPONCTBE. VACKIoHeHNs SOMYCKakoTCs TOMb-
KO MW YCNOBIM MPUCMOTpa UMk MHCTPYKTaxka 06 1Cronb3oBaHUy 13aenms B 6e3onacHoM
rnopsiaKe, TaK, 4Tobbl ObIW MOHSTHBI COOTBETCTBYHOLLME PUCKW. [IETU HE JOMKHBI UrpaTh C
n3genvem. [let 6e3 nprcMoTpa He JOMMKHbI NPOM3BOAUTH YMCTKY M TEXHUHECKOE 0BCTYKM-
BaHue YCTPOUCTBA.

PekomeH0auuu o mpaHcrnopmuposke U ycmaHoeke u3denus

/3nenve MOXHO yCTaHaBMMBaTb TOMBKO Ha TBEPAYHO, MIOCKYHO, POBHYHO 1 HEBOCMame-
HSIHOLLLY}OCS MOBEPXHOCTb, CTOMKYHO K BO3LENMCTBUMIO BbICOKMX Temnepatyp. OHa AomkHa
BblIEPXVBaTh BEC CAMOr0 YCTPOMCTBA M NOMELLEHHON B HEro nuLm.Heobxoaumo obecne-
4uTb 3a30p He MeHee 10 cM BOKPYr GOKOBLIX CTEHOK M3LENNS; He pasMeLLaiTe Hag HUM
Martepmarnbl, He CTOVKME K BO3AEACTBMIO BbICOKWX TEMMEPATYp. JTO MO3BOMT 06eCne mTs
HaZNEXaLLyI0 BEHTUNALMIO n3genns. He pasmeLLainTe u3aenue Ha kpato noBepxXHOCTU —
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Hanpumep, ctona. He CTaBbTe HYEro Ha U3aenue — 3T0 HapyLLMT LPKYNSLMIO BO3OyXa W
MOXET MPUBECTU K MOBPEXAEHMIO YCTPONCTBA, a Takke K noxapy.He pasmelLaiite usnenme
BONM3M NErkoBOCMIAMEHSIOLLMXCS MaTepraros, Hanpumep, LTOp Uik xantoan.He pasme-
L@l Te aneKTpuyeckue YCTporcTea Hag usaenvem. Bo Bpems ero paboTsl BbigenseTcs Bo-
ASHOW Nap, YTO MOXET BbI3BaTb KOPOTKOE 3aMblKaHWE B AMEKTPUYECKON YCTAHOBKE U CTaTb
MPUYMHON ANEKTPUYECKOrO Yaapa.3anpeLLaeTcs NpocBepnMBaTL OTBEPCTUS B U3AENUM, a
TaKKe NPoM3BOAUTb NHBYI0 APYryo ero MoaUcMKaLmio, He ONUCaHHYIO B MHCTPYKLM.Me-
pemMeLLianTe u3aenue, TONbKO KOraa OHO OCTbINO; BepuTtech 3a HU3 kopryca. He nepeHocuTe
n3genve, Aepxach 3a pyyky vawm. He nepemeluante YCTPOMCTBO, MOTSHYB €0 3a LUHYpP
nuTaHus. Temnepatypa B MECTE YCTaHOBKI W UCTIONb30BaHNS U30enis JomkHa BbiTb B npe-
penax +10-38 °C, a oTHocuTenbHas BnaxHoCTb — Hke 90% 6e3 koHaeHcaLwn.
PexomeH0auuu ro nooKrkYeHuUro U3Aerusi K UCMOYHUKY MUmaHust

Mepen NOAKMOYEHNEM M3LENNS K AMNeKTPOCETU YOeamuTeCh, YTO HanpshkeHue, YacToTa n
MOLLHOCTb CETEBOrO MUTaHNS COOTBETCTBYHOT 3HAYEHWSIM Ha 3aBOLCKON Tabrnyke. Burka
[OMKHa COOTBETCTBOBATb PO3ETKE. 3anpeLLaeTcs kakium-nnbo 0bpasom MogmdmLmpoBaThb
BUTIKY W PO3ETKY, YTOBbI aaanTipoBaTh UX Apyr K Apyry.A3nenve fOmkHO BbiTb NoaKo-
YEHO HenocpPeaCTBEHHO K OHON CETEBOW PO3ETKE. 3anpeLlaeTcs UCronb3oBaTh YanuHu-
TenW, PasBETBUTENN W [ABOVHbIE PO3ETKW. reKTpudeckas Lemnb AoMmKHa Obimb CHabxeHa
3aLLMTHBIM MPOBOLHMKOM K 3aLmTon He MeHee 16 A./I3beraiiTe KOHTaKTa LHypa NUTaHMS
C OCTPbIMU KpasiMi 11 FopsmMI MpeaMeTaMn 1 noBepxHocTamK. Koraa uanenve paboraer,
LUHYP NTaHWS SOIMKEH BbiTb MOMHOCTBH) Pa3BEPHYT W Pa3MELLIEH Tak, YToObl OH He MeLuan
aKcnnyatauum usnenus. PasMeLLeHie LHYpa NUTaHNs He JOMKHO BbI3bIBATb PUCKa OTKITHO-
yeHus. CeTeBast po3eTka LOMKHA pacronaratbCs B TakoM MeCTe, e Beerda MOXHO Obi-
CTPO OTCOEAMHUTB BUITKY LLHYPa MuTaHus. [py OTCOEAMHEHN BUAMKW LUHYPA NUTaHNS BCET-
fAa bepuTech 3a KOpMyC BIAMIKIA, @ HE 3a LUHYP.ECIW LUHYP NUTaHS UK BUTKA NOBPEXAEH,
HEMELLEHHO OTKITIOYMTE WX OT JMEKTPOCETU M 0OpaTUTECH B aBTOPWU30BaHHbIN CEPBUCHBIN
LIEHTP NPOM3BOAMUTENS ANS 3aMeHbl. He Cronb3ayiTe YCTPOMCTBO C MOBPEXKAEHHOW BIATKON
W LLIHYPOM MTaHMs. X Henb3s peMOHTUPOBATb; B CryYae NMOBPEXOEHWS 3aMeHNTE UX
HoBbIMY, Be3 fedpekToB.

PexomeH0ayuu ro ucrosnb308aHuk u3oenust

BHUMAHWUE! Mocne mcnonb3osaHms YaLlia 1 Kopnyc 3aenus MoryT BbiTb ropsummm. He
MpuKacamTech K HUM, TaK Kak 3T0 MOXET NpUYMHITL CepbeHble oxoru. MNogoxauTe, noka
ArNEMEHTbI U3aenvs He OCTbIHYT. Mpy HEOBXOAUMOCTY NEPEMELLEHNS AaHHbIX ANEMEHTOB
[0 WX OCTbIBaHMS GepUTECH TOMBKO 3a NpeaHasHaveHHble Ans atoro pyyku. Crieayet uc-
Monb30BaThb NepyaTky, 3alluLiatoLe OT BO3OECTBIS BbICOKMX TEMMEpaTyp.Y10CTOBEPb-
TECh, YTO MOS PSAOM C MECTOM, FZie UCTIONb3YETCA M3NENNE, HE CKOMb3KMIA. OTO NO3BOMMUT HE
MOCKOMB3HYTBCA 1 30eXaThb Cepbe3HbIX TPaBM./3aenve MOXeT ObiTb NOAKMHOYEHO K MCTOY-
HUKY MUTaHIS TOMBKO BO BpeMs paboThl. 10 ee 3aBepLUeHn OTCOEaMHUTE YCTPOCTBO OT
WUCTOYHMKA NUTaHIS, BbIHYB BIATKY U3 PO3ETKW. He 0cTaBnsiTe noakmtoueHHoe uanenve 6e3
npucmoTpa.fnLLeBbIe NPOLYKTLI, MOMELLEHHbIE B Yallly, He AOMKHbI BbICTYNaTh BbILLE OT-
METKI MaKCMasbHOMO HarnonHeHus.Mpu npurotosneHnn Gnog Beerga Heobxoaumo crie-
AT 3a npoLieccoM, YTobbl 13bexatb nogropaHus. Muwa, octaneHHas 6e3 npucMoTpa,
MOXET CrOPETb, YTO MPUBEAET K NOXapy M Cepbe3HbIM OXoram.Hallly creayet nepeHocuTb,
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[iepxach 3a pyuKy. Yalla ocHallieHa BCTaBKOI C NepdhopupoBaHHbIM AHOM, KOTOpast npea-
Ha3Ha4eHa NS NOMELLEHIs! B Hee MULLEBLIX MPOAYKTOB. HuKorda He uenomnbayiTe yatlly
6es BcTaBkv. OHa KPenuTes B Yallle C MOMOLLbH 3aLLENKMA, NOMELLEHHON Nof, NOmBYKHOM
3aCroHKoiA. [Npy NepeHocke YalLy BCeraa 3akpblBaiiTe 3allenky 3acrioHKoh. 3o npedort-
BPATUT CMy4anHOe OTAENEHME YalLn OT BCTaBKI.3aLLENKY MOXHO OTKPbIBATb, TOMBKO KOrla
yalLa NoMeLLIaeTes Ha MoBepXHOCTU.Hallly ¢ ropsiuen MULLEN MOMELLaiiTe TOrbKO Ha Mo-
BEPXHOCTb, CTOVKYHO K BLICOKOW TEMMEpaType, Ui UCNIoNb3yiTe 3alLMTHbIE noacTasku.Mpu
MPUFOTOBNEHUN ML CRIEMYET NPUKacaTbCsl K BHYTPEHHEN MOBEPXHOCTI Kamepbl 1 K ca-
MM Br1toaam TOMbKO C MOMOLLIbK) MHCTPYMEHTOB, BbINOMHEHHBIX 13 MaTepuarnos, KOTopble
BbIAEPXMBAIOT TeMnepaTypy nanenis. He npukacaiTecs ronbiMm pykami. He ucronbayiite
OCTPbIE UM METaNMNYECKIE MHCTPYMEHTBI — OHW MOTYT MOBPEANTL aHTUMPUrapHOE Mo-
KPbITWE YalLn 1 BCTaBK.ECTM BO Bpemst U Mocrie MPUrOTORMEHMS MLLA OCTanach BHy-
TPV Yl Urn BCTaBKY, YOanuTe ee 0cTaTkv Neper MpUroTOBEHWEM CrieayioLLero Brioaa.
OcTaTkn MALLY MOTYT CropeTb, BbiAENsist AbIM U HEMPUSTHBINA 3araX, 1 MOBMUSTL Ha BKYC
roToBbIX Gr1tod. 3TO TakKe MOXET CTaTb MPUUMHON Nnoxapa. [ns yaaneHus OCTaTKOB ML
MCTIOMNb3YITE MHCTPYMEHTBI U3 [IepeBa Uni NNacTyka, KOTOPbIE BbIAEPXMBAIOT TeMnepa-
Typy u3nenusi. He ucnonb3yiite oCTpbIe UM METANNMYECKUE NHCTPYMEHTHI — OHU MOTYT
NOBPEANTL MOBEPXHOCTb Yall 11 BCTABKM.

MCMNONb30BAHUE NPUBOPA

MaHenb yrnpasneHus

/3pnenve ocHalLeHo CEHCOPHON NaHeNbIo YNpaBneHys Co CBETOBbLIM ANCTNEEM.

Mpu NOAKMIOYEHM YCTPOICTBA K UCTOYHWUKY MUTaHWUSI MPO3BYYMT 3BYKOBOW CUrHanM, Ha AMCTIEE MOSIBUTCS MHAMKALMA: «---».
Taxke byner noAcBeyeHa kHomka Bbiknioyatens. MpoayKT HaXOAUTCS B PEXUME OKUAAHNS.

TpUKOCHOBEHME K BbIKIIOYATENIO aKTUBUPYET PEXVUM HACTPOKM YCTPOACTBA.

Ha ancnnee nonepemeHHo 0TOBpaxaeTcs HacTpoilka TeMNepaTypbl 1 BPEMEHW MO YMOMYAHUIO B MUHYTaX.

C NOMOLLbH0 KHOMOK, OTMEYEHHBIX CIMBONOM 4acoB, Bbl MOXETe U3MEHUTb HAaCTPOIIKY BPEMEHM.

C NMOMOLLbHO KHOMOK, OTMEYEHHBIX CMBOIOM TEPMOMETPA, MOXHO M3MEHNUTb HACTPOIAKY TEMMEpaTypbI.

KHonka ¢ nomeTKoM «+» yBENM4NBAET 3HAYEHME HACTPOIKN, KHOMKA C MOMETKOI «-» YMEHbLUAET BbICOTY HACTPOKN.

Kaxpoe HaxaTie KHOMKV COMpOBOXAAETCS 3BYKOBLIM CUTHANOM U M3MEHEHNEM COCTOSIHUS, BUAMMBIM Ha MCnee.

Kronka «M» mossonseT BbibpaTb OAMH M3 3apaHee 3afaHHbIX PexumMoB paboTbl. Kaxabii pexum npepctaBnser coboit
KOMOMHaLWMI0 HAaCTPOEK BpEMEH 1 TeMnepaTypbl, 0TobpaxaeMblx Ha aucnnee.

Bbibop pexvima conpoBoXaaeTcs akyCTUYECKM CUTHaMNOM M NOACBETKON CUMBOMA BbIOPaHHOTO pexuma Ha aucnnee. B kaxaom
peXNUMe MOXHO M3MEHUTb HACTPONKM BPEMEHN W TemnepaTypel. Tem He MeHee, 3HadyeHus He ByayT coxpaHeHbl kKak HOBble
HaCTPOWKM NS AAHHOTO PeXMMa.

Pexvmbl paboTbl MOTYT 6bITb M3MEHEHBI B CNIEAYIOLLEM LMKNE: KapTodenb (pu - pebpbILLKY - KDEBETKM - TECTO - JOMALLHAS
nTULa - MACO - pbiba - NnLLa - CyLLKa - 3aKBalLMBaHMe.

BHumarme! Mpu nporpamMmmpoBarii HaCTPOEK YCTPOINCTBO aBTOMATUNYECKN BO3BPALLAETCS B PEXIM OXWAAHNS MPUMEPHO Yepe3
MUHYTY NOCNe NOCMEAHEro HaxaTus KHOMKA.

[Nocne HacTpoiky BPEMEHM W TEMNEPATYPbI, B TEYEHUE MEHEE YEM OAHOM MUHYTI Crierka HaXXMUTe Ha BblKNKoYaTenb. YCTPOACTBO
HayHeT paboTtatb. 310 byaeT NokasbiBaTb MUraloLLMIA CUMBON BEHTUNSTOPA. KpacHbiii CBET CMBOMNA BEHTUNATOPA YKa3biBAET Ha
paborty Harpesatens. CuHWil CBET CMBONA BEHTUNATOPA YKa3blBAET Ha paboTy BeHTUNsTOpa.

TpOAYKT MOXHO BbIKMIOYMTB B M0D0I MOMEHT, Haxas KHOMKY NuTaHus. [1ocne BbIKIKOYeHNs HarpeBaTens BEHTUNATOP MOXET elle
HekoTopoe Bpems paboTaTb, yckopss OxXnax/aeHne Harpesatens. He oTkmioyaiiTe yCTPOCTBO OT 3M1EKTPOCETY B TEYEHUE 3TOro
Bpemeru. 10 OKOHYaHUM OXMaXGEHNs HarpesaTens yCTPOCTBO aBTOMATUYECKN NEPEKIONNTCS B PexuM oxuaanus. Cnepyet
OTKMIOYNTb Kabenb NUTaHNS OT 3NEeKTPUYECKOIA PO3ETKN.

MponyKT MMeeT BO3MOXHOCTb COXpaHsTb Temnepatypy bmioga [o AByx yacos. Bo Bpemsi paboTbl HaXMuTe KHOMKY pexuma
COXpaHeHnst Temnepartypsl bniofa.

YemaHoeKa, 3anyck u akcrnyamayus usoenus

/3nenve cnepyet pacnakoBaThb, NOMHOCTLIO YAANVB 3MEMEHTbI YIaKOBK U 3alLuThl NpY TPAHCTIOPTMPOBKe. PekomerayeTcs xpa-
HUTb YNakoBKY — OHa MOXeT NOHaaobWTLCA NPy AanbHeNLLel TPaHCNIOPTUPOBKE W XPaHEHNM U3aenus.

BrimoiiTe nsgenue, cneays UHCTPYKUMAM B pasfene « TexHuyeckoe 0bCrmyxmBaHue N3nensy.

OPUTMUHANLBLHAA UHCTPYKLUMUSA
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YcTaHoBNTE M3Aenve B COOTBETCTBIM C PEKOMEHAALIMAMIN MHCTPYKLMK.

BcraBbTe yallly ¢ 3allenkHyToi 1 MycToii BCTaBKOI B KOpMyc yCTpolicTBa. [1pu ycTaHOBKe Yallu 3acroHKy KHOMKM, NPenoxXpaHsito-
LeiA 3aLLenKy Yaluu, CieayeT NepemMecTuTb B MONOXKEHUE HaA KHOMKOM.

lMopkmtounTe YCTPOICTBO K UCTOYHUKY NUTaHWS.

YcTaHoBUTE MaKcuManbHyto TeMneparypy.

YcTaHoBNTE BpeMs 10 3 MUHYT [N NpeBapUTENbHOTO Harpesa Yallv 1 BCTaBKu.

3aropuTcs HaKaTop, oTobpaxaroLLnii Hayano paboTbl.

o ncTeyeHn yCTaHOBNEHHOTO BPEMEHI pa3facTCs 3BYKOBOW CUTHa, 1 CBETOBOW MHAVKATOP MOracHeT.

Cobntofast OCTOPOXHOCTb, BO3bMUTECH 3a PyYKy Yallm 1 BbITALLMTE ee U3 kopryca u3genus. Yaia 1 BcTaBka OyayT ropsuumu,
MO3TOMY K HUM HEMb3s MpUKacaThCs.

lMomecTuTe NuLLLYy, NPUrOTOBNEHHYIO NS TEPMIUYECKOIl 06paboTku, BHYTPb BCTaBKY.

Ecnu n3nenue ocHaLLeHo [OMONHUTENbHBIMI MPUHAANEXHOCTSIMI, TaKAMM Kak KaCTPIoNsi, CKOBOpOLa ANs MNLILLI W Neperopozka,
MOMECTUTE UX BHYTPb BKNadbILLa. [ns npasiibHON paboTbl puTIOpHULIBI BCeraa HeobXoammMa Yatlia C yCTaHOBMEHHBIM BKMaAbILLEM.
BHumatme! YpoBeHb NuLLEBbIX MPOLYKTOB BHYTPY BCTABKM HE [JOMMKEH NpeBbiLLaTh OTMETKY MaKcUMarbHON eMKOCTY BCTaBKA.
BcraBbTe yaluy ¢ BCTaBKOW M MULLEN B KOPMYC YCTPONCTBA.

YcTaHoBWTE BPEMS COTMACHO PeLLenTy NPUTOTOBNEHNS MULLY.

lMepvoanyecky NpoBepsiTe COCTOSHUE MPUTOTOBMSIEMON MWLM, HEHAAOMNTO BbIHUMAs yallly. [pu HeoBXOAMMOCTU M3MEHUTE
YCTaHOBKW BPEMEHW /MM TeMnepaTypbi.

BHumatme! ByabTe 0CTOPOXHbI NPY BbIHUMaHWW Yalun. Bo Bpems MpUroToBNEHMs MNLLM Yalla HarpeBaeTcsl 0 BbICOKOW Temne-
patypbl. beputech TonbKo 3a pyyKy. PekomerpyeTcs cnonb3oBath 3alLUTHbIE nepyaTkyl.

Mocre okoH4YaHWst paboTbl OTCOEAMHUTE BUTKY LUHYPA NUTaHWS OT PO3eTkW. [laiTe U3AENnuio MOMHOCTBI0 OCThITh, @ 3aTeM npu-
CTynaiite K 06CnyXu1BaHuIo.

BHUMAHWE! Bo Bpemsi paboTbl 1 cpasy nocrie ee 3aBepLUEHWs:: Yalua 1 BCTABKA HarpeBaroTcs 10 BbICOKOW TeMMepaTypbl.
BynbTe ocTOpoXHbI. KOHTAKT € HarpeTbIMu YacTAMI M3AENNS MOXET MPUBECT K CEPLE3HBIM OXOraM.

Cosemel 10 UCMOMb308aHUI0 be3MacnsHHOU hpUMIPHUYbI

cnonb3oBarne 6e3mMacnsaHHoN MPUTIOPHILI ANS MPUTOTOBAEHUS NULLM 0BecreunBaeT NpenMyLLecTsa Neper aHanoryHbIM
MPOLIECCOM B TPaAMLIMOHHOI AyXOBKe Uni oBxapke npu 6onbLLOM KOMMYECTBE Xupa.

CHWXeHWe copepxaHmns xonecTepuHa. bnarogaps ncnonb3oBaHnio NPUHYANTENBHON LMPKYNALMM BO3AyXa YMEHbLUAETCS X1po-
Bast TKaHb MULLN U CHIKAETCA COepXaHue XonecTepuHa.

OKOHOMMS BpEMeHM 11 3Heprim. briarogaps BbICOKOM 3theKTUBHOCT METOAA MPUHYANTENBHON LMPKYNSALIY BO3NYXa NS NPUro-
TOBMEHWS ML MOXHO COKPATUTb BPEMS 1 SHEPTUIO.

CoxpaHeHie BKyCOBbIX kauecTB. CrLLIKOM AOMroe BPEMs NPUTOTOBNEHS M CIIULLKOM BbICOKast TeMnepaTypa nerko MLLatoT ULy
BKYCOBbIX Ka4yecTB. briaroaps npocTomy ynpaBneHuto BpemeHeM paboTel 1 TEeMnepaTypoit aTa npobriema MOXeT bbiTb peLLeHa.
[lo6aBneHne HebonbLLOrO Konu4ecTBa xupa B 6nioaa caenaet Ux XpyCTALMMM NOCHe NPUrOTOBNEHNS.

CMelLunBaHNe VHTPEANEHTOB B CEPEAVHE BPEMEHM NPUTOTOBMEHIS MPUBEAET K X PaBHOMEPHOMY Harpey.

TexHuyeckoe obenyxusaHue usdenus

BHUMAHWE! Bce TexHnyeckoe 0benyxmBaHne AOMKHO BbINONMHATHCS MPY BEIKIKOYEHHOM YCTPOACTBE. [inst aToro otcoeanHuTe
BUNKY LUHYPa NUTaHUA OT CETEBOM PO3ETKM M pa3bema Ha KpbILLKe YyCTPONCTBa.

BHUMAHME! V3anenve Henb3s norpyxatb B BoAY UM mobyio Apyryto XuakocTb. M3nenne Henb3s MbiTb MPOTOYHONM BOAON B
MoCyAOMOEYHBIX MaLUMHaX 11 BOAOV NOJ BbICOKVM AaBNeHMeM. Yally 1 BCTaBKy NOCNE CHATUS C U3AENWS 1 OXNaXaeH!st MOXHO
MbITb MOZ;, MOTOKOM MPOTOYHOI BOAbI, NOTPYXas B BOAY U B MEXAHUYECKNX MOCYAOMOEYHbIX MalLMHAX.

BHUMAHWE! MNepep MbiTbeM AOXANTECH NONHOMO OCTHIBAHWS BCEX 3NEMEHTOB U3aenus. He yckopsiiTe STOT npoLecc, norpyxas
ropsuve AeTanv B BOAy.

/3nenvie ncnonb3yeTcs Ans NpuUroToBREHNS MULLYM, NOMELLEHHOI BO BCTABKY Yaluu, MO3TOMy crieyeT cobniofaTb npasuna rv-
TEHBI, 4T0ObI NPUrOTOBREHNE NULLKM BbINO BE30nacHbIM.

Vcnonb3yitte msrkoe MotoLLiEe CPEACTBO ANs MbiTbs nocyabl. OcTaTkv pacTBopa yAanuTe TkaHbio, CMOYEHHOI B BOAE (KpbILLKa),
MK NPOMOATE NPOTOYHON BOAOIA (MPoYMe 3NeMeHTbI). locne YnCTKI NPOTPUTE M3AeNUe AOCYXa UMK AANTe eMy BbICOXHYT.
/3nenve cnepyet unicTuTb Nepen nepBbIM WUCTONb30BAHWEM U MOCTIE KaXAO0rO UCTOMb30BaHNS, AOXKAABLUMCH, MOKa OHO Mon-
HOCTbI0 OCTLIHET. V13 u3nenus cnenyet y[anaTb BCe OCTATKM NPOAYKTOB, HE MO3BONAS MM MPUANNATL NPI MOBTOPHOM WCMOMB30-
BaHWW YCTPOICTBA. JTO Takke NPEAOTBPATUT CHINKEHME €0 MPOU3BOAUTENBHOCTA.

He vcnonb3ayiite Ans YMCTKV pacTBOPUTENH, KayCTU4YECKIE CPEACTBA, BEH3INHOBIV CIMPT Ui abpasuBHbIe YMCTSLLME CPEACTBa.
BeHTUNALMOHHbIE OTBEPCTMS KPBILLKM O4MLLAIATE NbINECOCOM.

XpaHeHue u mpaHcropmuposka u3denus

XpaHuTb U3aenue B 3aKpbITHIX NOMELLEHNsX. 3alUMLLaTh OT Mblu, TPA3N U BRark. PEKOMEHAYETCS XpaHuTb U3Aenue B 3aBOACKON
ynaKkoBke.

XpaHuTb u3genue B pabouem nonoxeHun. He cTaBuTb u3genus ofHo Ha apyroe. Bo Bpemsi xpaHeHusi Ha 13aenue Hu4ero He
CTaBUTh.

OPUIMWHANTBLHAA WHCTPYKULNWSA
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nepeBOSVITb 13aenve B 3aBOLCKO ynakoBke. 3awmwars ot CUmbHbIX YAApOoB BO BpemsA TPaHCNOPTUPOBKK. Bo Bpems nepeBo3ku

Ha U3Aenne HUYero He CTaBuTb.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKK

Mapawmetp Ennnuua [ 3Hayenmne

Howmep no katanory 67575 67576
HomnHanbHoe Hanpskerne [B~] 220 - 240 220 - 240
HomuHanbHas yactota [y 50/60 50/60
HomnHanbHast MOLHOCTb [B] 1400 1800
Knacc usonsiuum | |
OBbem BCTasKy Yalun [n] 37 57
Paboyas Temnepartypa [°C] 30~ 200 30 ~ 200
Bpewmst pabotb! [MuH] 0-120 0-120
Bec HeTTO [kr] 45 56

OPWMWITWUHATINDbBHAA

WHCTPYKLUMWNA
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XAPAKTEPUCTWUKA BUPOBY
OpuTiopHnua 6e3 onii — Le BUpID, Npu3HaYeHmint Ans NiairpiBy, CMaXEHHS Ta MPUrOTYBaHHS CTPaB, Ski NOTPebyioTb TEPMIUHOI
06pobku. PpuTIOPHULA ANst TepMiYHOT 0B6POBKN BUKOPUCTOBYE MPUMYCOBWIA MOTIK rapsuoro MOBITPS, LLO A03BOMSIE PIBHOMIPHO
nigirpisaty cTpasu. Ha BigMiHy Bif TpaguuiitHux pUTIOPHULL, BOHa He NoTpebye cMaxeHHs B rmnGOKii onii, Lo A03BONSE Ha
6inbLL 300pOBe roTyBaHHs ixi. 3aBASAKI NNaBHIl perynauii Temneparypy B LWIMPOKOMY Aiana3oHi MOXHa HanaluTyBaTh napameTpu

BMpoby BignosiaHo Jo Bawnx notped. MpasunbHa, HagiiiHa Ta 6eaneyHa poboTa BUPOBY 3anexuTs Bif NpaBuUbHOT ekcrnyatauj,
TOMY:

lMepen BUKOpUCTaHHAM BUPOOY HEOOXiAHO NPOYMTATH BCHO IHCTPYKLItO Ta 36eperTH ii.

Bupo6Huk He Hece BiANOBiaanbHOCTi 3a Gyab-ky LKOAY Ta YLUKOAKEHHS, LLO BUHWKNM B pe3ymnbTaTi BUKOPUCTaHHS BUPODY He 3a
NpU3HAYEHHAM, HeAOTPUMaHHS NPaBUN TexHikv 6esnekyn i pekomerpaLin uiei iHCTpyKuii. BukopucTans Bupoby He 3a npusHa-
YeHHSM TakoX NpuBese [0 BTPATV NpaBa KOUCTYBaYa Ha rapaTito.

OCHALLIEHHA

[MpopyKT NOCTABNSIETLCS Y KOMMMEKTHOMY CTaHi Ta He BUMarae MOHTaxYy. [1poTe nepes BUKOPUCTaHHAM BUPOOY HEOOXigHO 3HATM
BCi eNeMeHTI yNaKkoBK Ta 3axMCTy, ki BUKOPUCTOBYBANMCS M Yac TpaHCNopTyBaHHS. Takoxk HeobxiaHo NpoBecTy nigroTosyi Aj,
SKi OMMCaHi B NOAAMbLUIN YaCTUHI IHCTPYKLii.

3ATANbHI PEKOMEHOALIl 3 EKCNNMYATALII

Bupi® npusHayeHnin ans LOMALLHBOMO BUKOPUCTaHHS!, 10ro 3ab0POHEHO BIKOPUCTOBYBA-
TV B KOMEPLIMHWX LiNsiX, HanpuKknag, Yy 3aknagax rpoMafcskoro xapyyBaHHs.Bupit Buko-
PUCTOBYETHLCA TiNbKM A5 TEPMiIYHOI 0BPOBKM CTpaB, BeanocepeaHs0 MOMILLEHX BCEPeauHi
yalui. 3ab0opoHEHO BMKOPUCTOBYBATM BUPIO Y iHLLIA SkoCTi. Bupib He pospaxoBaHii ans
HarpiBaHHs Ta KUMATIHHA BOAM abo iHWMX pigvH. Bupib He pospaxoBaHuii Ans npuroty-
BaHHS CTpaB MMMOOKMM CMaKeHHsIM. He poaMiLLyiTe y vaLui CTpaBy y MnacTUKOBIA Tapi.
3abopoHEHO CaMOCTIiHO PEMOHTYBaTH, po3bupatn abo Moaudikysat BUpIO. Byab-skuii
PEMOHT BMPOBY MOBUHEH BUKOHYBATWCH ABTOPWU30BAHM LEHTPOM 3 peMoHTY.lMig yac po-
6ot Bipib HeobxigHo nocTiitHo koHTpontosat. MOMEPEMXEHHA! Iig yac poboty Bupi6
HarpiBaeTbCst [0 BUCOKOI TEMNepaTypu, He TOPKaMTECs Yallli, KPULLKM Ta iHLUKX ENEeMEHTIB
BCEpEeaMHI YalLli nig Yac poboTK, a Takox Bigpasy Nicns 3akiH4eHHst poboTw, Lie MoXe Crpy-
YWHUTY Cep03HI OnikA.BMpi6 He NpuaHaYeH Ans BUKOPUCTaHHS iTbM MONOALLE 8 pokiB
Ta 0cobamm 3 0BMEXEHUMY (PI3NIHIMM Ta PO3YMOBUMI 3LIOHOCTSIMM, @ TaKOX 0cobaMK, SKi
He MatoTb 4OCBidY BMKOPUCTAHHS Ta 3HaHb NPO MPUCTPIN. SKLLIO TinbKi Taki ocobu ByayTb
KOHTpOtoBaTUCs abo BOHW NPOMAYTh IHCTPYKTaX LLIOAO BUKOPUCTaHHS BUPODY y 6e3neyHmi
Crocib TakyM YHOM, LLOG MOB’'A3aHi 3 BUKOPUCTaHHSM pr3iki Gynin 3posyminumi. [ith He
MOBWHHI rpaTi 3 BIUpoboMm. [iTi 6€3 KOHTPOIH HE MOBMHHI BUKOHYBATY OYMLLEHHS Ta 0BCny-
roBYBaHHS MPUCTPOIO.

PexomeH0auji wodo mpaHcropmysaHHs ma 6CmaHOGIEHHS 8Upoby

Bupi& Moxe GyTi pO3MILLEHMIA TiNbKX HA TBEPAA, NNACKiA, PIBHIN | HE3ANMICTII NOBEPXHI,
CTINKiN [0 BUCOKWX TeMneparyp. [1oBepXHS MOBUHHA BUTPUMYBATYW Bary CaMoro MpUCTPOL
Ta i y HeoMy.HeobxigHo 3abe3neunTy BigCTaHb LoHaMeHLwe 10 cm HaBKono BivHKX Ya-
CTVH BUpoby, He po3MiLLlyBaTV MaTepiani, siki He € CTiKUMI SO BUCOKMX TeMnepatyp, Hag
BMpoBOM. Lle f03BONMTL 3a0€3neunT HanexHy BeHTUNSLo B1poby. He poamilLyiTe BUpi6
Ha kpato, Hanpuknag, ctony. He knaaitb Hioro Ha Bupi6. Lie nopyLuye LmpKynsLio nosiTps
Ta MOXE CMPUYMHIATM MOLLKOKEHHS BUPOOY, a Takox noxexy.He poawmilLyiTe Bupi6 nobnu-

OPUTIHANbLHA I HCTPYKLIS
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3y NIerko3aimMm1CTIIX MaTepianis, HanpuKknap, bins 3aHaBicok Ta LUTop.He poamiluyiTe xop-
HUX eNeKTPUYHIX NPUCTPOIB Hag Bupobom. [ig yac poboTh BULINAETLCS Napa, ska Moxe
CMPUYMHUTI KOPOTKE 3aMUKaHHS B eNEKTPONpUnagi Ta BUKNUKATU YPaxXeHHs eNeKTPUYHIM
CcTpymMoM.3abopoHEHO CBEPAIHHA Oyab-skuX OTBOpIB Y BUPODI, a TakoxX 3aBOPOHEHO BIKO-
HyBaTy Byab-sKy MoandikaLito BUpoBy, ska He onucaHa B IHCTPYKLIl.  Bupib nepeHocuTy
CIig Tirbkw, KOMW BiH OXOIOHE, TPUMAatO4 3a HK3 koprycy. He crig nepeHocuTy Bupib, Tpu-
Matoum 3a pyyKy YaLLi. He nepemilati Bupi6, TArHyum 3a kaberb XuBreHHs. Temneparypa
B MiCLjj YCTaHOBKY Ta BUKOPUCTaHHS BUpoby noBiHHa GyTi y fianasoHi +10 °C + +38 °C, a
BiHOCHa BOMOriCTb NOBUHHA ByTy Hibkye 90% Be3 KoHaeHcaLii.

PexomeHoauji w000 riokro4eHHs 8Upoby 00 KUEEHHS

Mepes TUM, 5K NIGKIYMTY BUPIO [0 XMBIMEHHS, NEPEKOHANTECH, L0 Hanpyra, YacToTa Ta
MPOMYKTUBHICTb Mepexi BIAMOBIAaK0Tb 3HaUYEHHAM, 3a3HaueH M Ha Lnmbgi Bitpoby. Burka
MoBIHHa MiAXoATY [0 Po3eTk. 3abopoHeHO 3miHioBaTY BUMKY abo PO3eTy, Lo nigirHaTy
IX 0fvH Ao oAHoro.Bipi cria minkrtouuTh Ge3nocepenHbo A0 OAHIET MEPEXEBOT POETKM.
3ab0pOHEHO BMKOPMCTOBYBATM MOZOBXKYBAYi, po3rany)yBadi Ta NOABiiHI po3eTku. Enek-
TPUYHE KOO MOBMHHO MaTi 3aX1CHE 3a3eMIEHHs! Ta 3aXICT LoHanMeHLwe 16 A.YHukaiite
KOHTaKTY Kabeno KVUBMEHHS 3 TOCTPUMM KpasiMui Ta rapsiammi NpeaMeTaMu Ta MoBEPXHS-
Mu. [ig yac poboTi NPUCTPOLO Kabenb XMBMEHHS NOBUHEH BYTI MOBHICTIO PO3TOPHEHMIA Ta
PO3TALLOBaHMIA TakuM YMHOM, OB BiH He nepeLLkomkaB poboTi 3 BUpoboM. Po3MiLLEHHS
Kaberto XVBMEHHS! He MOBWUHHO MPU3BOAUTY JO PU3MKY nepedinnsHHA. PoseTka noBuMHHA
3HaxoauTUCs B TakOMy MicLli, 06 3aBxay MoxHa 6yno LUBKAKO Bif'eaHaTh kabenb xuBe-
neHHs BupoOy. Konm Big'egHyeTe BUNKY KaBento XWBMEHHS, Crif 3aBXau TATHYTU 3a KOpryc
BUTIKIA, Ta HIKOMW He TArHITb 3a Kabenb. AKLWO kaberb XuBneHHs abo BUka NOLIKOMKEHI,
HeraHo Big'eaHamTe X Bifi Mepexi Ta 3BepHITLCS A0 aBTOPM30BAHOMO CEPBICHOMO LIEHTPY
BMPOBHMKa Ans 3aMiHK. He BIKOPUCTOBYITE BUMPIO i3 MOLIKOMKEHMM KabereM XMBMEHHS
abo BInKot. Kabenb uBreHHst abo BUMKY He MOXHA PEMOHTYBATH Y pasi X MOLUKOIKEHHS,
a Cria 3amiHuTyY X HoBUMM 6€3 AedpexTiB.

PexomeHoauji oo sukopucmaHHs eupoby

NMOMNEPEMKEHHA! Yawa Ta kopnyc Bupoby MoxyTb BYyTi rapsummi nicns BUKOPUCTaH-
HS. He TopKanTech HMX, OCKINbKW Lie MOXe CMPUYMHTIA Cepo3Hi oniku. [ovekanTe, noku
erleMeHTy B1poby oXormoHyTb. FAKLLO HeobxinHO byae NepeHecTy Lii enemenTw, nepLu Hix
BOHM OXOMOHYTb, BEpITH X NMLLE 32 pyuku, Npu3HaueHi Anst Luporo. Criid BUKOpUCTOBYBATH
PYKaBUYKW, SIKi 3aXMLLAIOTL Bif BNAMBY BUCOKUX Temnepatyp.llepekoHaunTecs, wo nigno-
ra He Cnuabka nobrmsy micug, ae BUKOPUCTOBYETLCS BUPIO. Lie A03BONMMTL YHUKHYTY nid-
CKOB3YBaHHS, SIke MOXE CMIPUYMHIATIA CEpIO3HI YLLUKOIKEHHS.BUPIO MOXHa nigkrtodath 4o
KUBINEHHS nuLe nig Yac pobotu. Komm po60Ty 3aKIHYEHO, Bin’eul-lal?ﬁe BMPIO Bif KVMBNEHHS,
BUIAMAI04N BUTTKY 3 PO3ETKM. He 3amuLLaiTe niakmio4eHni npucTpini bes Harmsay.Xap4osi
MPOAYKTM, MOMILLEHI B Yalli, He MOBIHHI ByTW BLLE MaKcUMarbHOI NO3HaYKW YaLwi.llig vac
NPUroTyBaHHS CTPaB Heo6xw-|o HarnsgaTt 3a BupoboM. MpoaykT, 3anuiuei 6es Harmaay,
MOXYTb 3ropiTK, LLIO MOXE CrIPUYMHUTI NOXEXY Ta HebeaneyHi oniki.Haluy cnif nepeHocuTy
TiNbKW 32 LOMOMOIOH pyyku. Halla Mae eMHICTb 3 NepdpopoBaHNM AHOM L7151 POSMILLIEHHS
DKi B HiiA. Hikorn He BUKOpUCTOBYMTE YaLLly 6e3 Liiei EMHOCTI. EMHICTb 3aKPINMOETLCA B YaLLli
3a [I0MOMOroH0 3aCyBKY, Sika 3HAXOAUTLCA Mig, 3HIMHOK KPULLKOHK. [1pn nepeHeceH: Yallli

OPUTIHANbBHA IHCTPYKLUISA
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3aBXaK 3aKpuBanTe 3acyBKY KPULLKOH. Lie 3anobirae B1nagkoBoMy Bif'eHaHHIO YaLi Big
EMHOCTI.3aCyBKy MOXHa BIOKPUTW NWLLE TOMj, KOMM Yalla po3MillieHa Ha nosepxHi.vaLuy
3 rapsyo KEt MOXHA CTaBUTM TiNbKW MOBEPXHIO, SiKa BUTPUMYE BUCOKI TEMMEPATYPY,
abo BMKOPUCTOBYITE 3aXWUCHI MiACTaBKA.Y MPOLEC MPUTOTYBaHHS DXi yCepeauHi kamepy
Ta DKi MOXHa TOPKaTWUCA TibKW 32 AOMOMOTOK) iHCTPYMEHTIB, BUTOTOBMEHUX 3 TakuX Ma-
Tepianis, ki MOXYyTb BUTPUMATU TeMnepaTypy, aky Buginse upi6. [Ans usoro 3abopoHe-
HO BUKOPWCTOBYBATM rofi pyKiA. TakoX He BUKOPUCTOBYITE OCTPI METaneBi npeamMeTy, ki
MOXYTb MOLLKOAWUTN aHTUMPUrapHe MOKPUTTS YalLlli Ta EMHOCTI.AKLLO Nif Yac MPUroTyBaHHS
abo nicns npuroTyBaHHS i BCepeanHi YaLli abo eMHOCTI 3anMLaTLCA 3amnLLKK iXi, TX
HeoOXigHO YCYHYTW Nepeg NPUroTYBaHHSM iHLUOI CTPaBM. 3annLLKK DXi MOXYTb NPUropsITH,
Y Pesyrsrati 4oro MOXe 3'IBUTUCS AVM, HEMPUEMHIA 3anax Ta Lie MOXe BMAMHYTU Ha CMaK
1K, LLIO rOTYETbCS. BOHM TaKOX MOXYTb BUKIMKATI MOXEXY. [1151 YCYHEHHS BUKOPUCTOBYITE
IHCTPYMEHTW, BUTOTOBMEHI 3 AepeBa abo NacTuKy, Ski MOXyTb BUTPUMYBATW TEMNEPaTYpY,
SIKy BuAinse Bupid. He BUKOpUCTOBYMTE rocTpi abo MeTanesi iHCTPYMEHTH. Taki IHCTPYMEHT
MOXYTb MOLLKOZWTI MOBEPXHIO YalLLli Ta EMHOCTI.

BUKOPUCTAHHA NPUNAQY

[MaHenb yrpaeniHHs

Bupi6 ocHalLeHWi CEHCOPHOI0 NaHEeNto YNpaBiHHA 3i CBITIOBMM AUCTINEEM.

[Mpu nigkntoYeHHi NPUCTPOIO A0 MKepena XMBMEHHs NPO3BYYMTb 3BYKOBWI CUTHaN i Ha avcnnei 3'aBUTbCs iHanKaLis: . KHonka
BMMMKaYa TakoX 3acBiTTbCS. [poaykT nepebyBae B pexuMi O4ikyBaHHS.

[loTvk A0 BUMMKaYa aKTUBYE PEXVM HanaLUTyBaHHS NPUCTPOLO.

Ha auncnnei BinobpakaeTbcs HanawwTyBaHHS TEMMNEPATYPH | Yacy 3@ YMOBYAHHAM B XBUIUHAX.

3a 40NOMOrok0 KHOMOK, MO3HAYEHNX CUMBOMOM FOMHHMKA, MOXHA 3MIHWTY HanaLLTyBaHHS 4Yacy.

3a 10noMOroko KHOMOK, MO3HAYEHUX CUMBOMIOM TEPMOMETPA, MOXHA 3MIHUTY HanalLTyBaHHs TeMnepaTypy.

KHonka 3 nosHaukoto «+» 36inbLLye 3Ha4eHHs 3aAaHOr0 HanaLUTyBaHHS, KHOMKa 3 MO3HAYKOK) «-» 3MEHLLYE PO3MIp HanaLUTyBaHHS.
KoxHe HaTuCkaHHs KHOMKY CyNpOBOXKYETLCA 3BYKOBUM CUrHAnoM i 3MiHOK HanaLLTyBaHHs, Lo BigobpaxaeTbCs Ha aucnnei.
KHonka, mosHaueHa «M», no3sonsie BuOpaTM OfuH 3 3asganerigb 3afaHnx pexumis pobotn. KoxeH pexvim siBnse coboto
komGiHaLjito HanaLwTyBaHb Yacy i TeMnepaTypy, Lo nonepemiHHO BifobpaxatoTbes Ha aucnnei.

Bubip pexumy nosHavaeTbCs 3BYKOBUM CUrHanoM Ta MiACBiYyBaHHAM CUMBOMY BMOPAHOrO pexumy Ha Aucnnei. Y KoxXHoOMy
PEXVMI B MOXETE 3MIHUTY HAaNaLLTYBaHHs Yacy Ta Temneparypi. OfHaK 3Ha4eHHs He 3anam’ STOBYHOTLCA K HOBI HANALUTYBaHHS
ANst [LaHOTO PEXUMY.

Pexxvmu poboTn MoxyTb 6yTv 3MiHEHi B HACTYMHOMY LKni: kapTonnst dpi - pebepuist - KpeBETKY - TICTO - AOMALLHS MTULS - M'ACO
- puba - niLya - CyLLiHHS - KBaLLEHHS.

Yeara! lTpu nporpamyBaHHi HanaLLTyBaHb MPUCTPIl aBBTOMATU4YHO MOBEPTAETHLCS B PEXMM OYiKyBaHHS NpUBM3HO Yepes XBumnHy
NiCNSt OCTaHHLOTO HATUCKAHHS KHOMKNA.

Micns HanawwTyBaHHS Yacy | TemnepaTypy, MPOTATOM MEHLL HiX OfHiEl XBAMMHYM NETKO HaTUCHITb Ha BUMUKaY. [pucTpilt noyHe
npavosaty. Lie Byne nokasyBati MUroTIIMBII CUMBON BEHTUNSTOPA. YepBOHe CBITNO CUMBOMY BEHTUNATOPA BKasye Ha poboTy
Harpiaya. CHe CBITNO CUMBOMY BEHTUNATOPA BKadye Ha pobOTy BeHTUNSATOpA.

TpoAyKT MOXHa BUMKHYTI B By/ib-SKIMA MOMEHT, HATUCHYBLL KHOMKY XVBNEHHS. [TicNnst BUKIIOYEHHS Harpiaya BEHTUNATOP MOXe
Lie AeskWIA Yac NpaLiloBaTK, NPUCKOPIOKOYN OXONOMKEHHS HarpiBaya. 3ab0pOHSAETLCS BiAKNIOYATI MPUCTPIl Bif, €NeKTpOMepeXxi
NPOTArOM LbOro Yacy. icns 3akiH4eHHs OXONOMKEHHS HarpiBaya NPUCTPIl aBTOMATUYHO NEPEKIIOYNTLCS B PEXUM OYiKYBaHHS.
Crig BifKno4MTY Kabenb XUBMEHHS Bif eNeKTPUYHOI PO3ETKM.

MpucTpiit Mae 3paTHiCTb yTpuUMyBaT Temnepatypy CTpaB 40 ABOX roauH. [lig yac poBoTW HaTUCHITL KHOMKY YTpUMaHHS
TemnepaTypu CTpas.

BcmaroeneHHs, 3amyck ma 06c¢y208y8aHHs 8upoby

Bupi6 cnin po3nakyBaTy, NOBHICTIO 3HATY BCi €MEMEHTU YNaKOBKY Ta 3aXVCHi eNeMEHTU, ki BUKOPUCTOBYBanuCS if Yac TpaHcnop-
TyBaHHS. PexomeHayeTbCs 36epertit ynakoBky, BOHa byae npuagatHa npu noganbLLoMy TpaHCMopTyBaHHi Ta 30epiraHHi BUpoby.
BumuTin BUpi6 3rigHo 3 BKa3iBkaMm y NyHKTI « TEXHIYHUA JOMNSS 3 BUPOBOMY.

PosmicTiTin BUpI6 3rigHo 3 pekomeHaaLlisiMu iHCTpyKUi.

BcrasrTe yally pa3om i3 BCTAHOBMEHO0 MOPOXHBLOK EMHICTIO B kopryc BUpoby. i Yac PO3MILLEHHS YaLLli KPULLKA KHOMKY 3aCyBKW
MOBUHHa BYTI Haf, KHOMKOKO.

MigknioviTb BUPIG 4O KUBNEHHS.

OPUTIHANbLHA I HCTPYKLIS
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BcTaHoBiTh MakcumanbHy Temneparypy.

BcraHoBiTh Yac Ha 3 XBUNMHM, 1406 nonepenHbo HarpiTv Yally Ta EMHICTb.

3acBITUTLCA iHANKATOP, LU0 BKa3ye Ha NoyaTok poboTy.

MNicns 3aKiHYeHHs BCTAHOBMEHOTO Yacy NPO3BYYNTbL CUTHaN, a iHANKaTop noracke.

BynbTe 0bepexHi, Bi3bMiTbCS 3@ pyuky Yalli Ta BUTArHITH ii 3 kopnycy BupoBy. Yala Ta emHicTb GyayTb rapsummu, TOMy He
TOpKanTeCh iX.

MoknagiTb iXy, NigrotoBneHy Ans TepMivHoi 06poGKM, BCepeanHy EMHOCTI.

FAKLo BMPI6 OCHaLLEHO A0AATKOBUMM MPUHANEXHOCTSMM, TakUMM Ik KacTpynsi, CkoBopoga Ans niuy abo neperopogka, NomicTiTb
ix BcepeanHy Bknaguwa. [ins npasunbHoi poboTy (puTIOpHULI 3aBXaM HeobXigHa Yalla 3 BCTAHOBMEHUM BKIafuLLEM.

Ygara! PiBeHb Xap4oBux NPOAYKTiB BCEPEAMHi EMHOCTI He MOBUHEH NEPEBMLLYBATY NO3HAYKM MAKCUMANbHOTO BMICTY EMHOCTI.
Bcrasrte yally 3 EMHICTIO Ta iXeto B kopnyc BUpoOy.

BcTaHoBITb Yac 3rigHO 3 peLenTom NpUroTyBaHHS ixi.

MepioanyHO NepeBipsliTe CTaH ixi, SKy roTyeTe, BUIMAYM Yally Ha KOpoTKA yac. Mpu HeoBXIAHOCTI 3MiHITb HanaLTyBaHHS
yacy Ta / abo Temnepatypu.

Ysara! bynsre 0bepexHi, Buitmatoum yatwy. lig Yac npurotyBaHHs ixi Yalua HarpiBaeTbCs 4O BUCOKOI Temnepatypi. bpatu Tinbku
3a pyuKy. PekoMeHayeTbCA BUKOPUCTOBYBATM 3aXUCHI PYKaBUYKM.

Micns 3akiHYeHHs poboTy Bif'eaHaliTe kabenb XUBMEHHs Bif PO3eTkW. 3anuwite BUPIO ANsi NOBHOTO OXOMNOMKEHHS, a NOTIM Po3-
MOYHITb TEXHIYHWIA AOTNSA.

NONEPEMKEHHA! MNig yac poboTv Ta Bigpasy nicns ii 3aBeplueHHs: Yalla Ta EMHICTb HarpiBaloTbCa A0 BUCOKOI TEMNepaTypy.
BynbTe obepexHi. KoHTaKT i3 HarpiTumn YacTuHamu Bupoby Moxe NpU3BECTH A0 CEPHO3HMX OMiKiB.

Mopadu wodo sukopucmarHs opumiopHuLi 6e3 onii

BukopuctaHsi puTiopHuLi 6e3 onii ans roTysaHHs ixi Jae nepeBary B NPUroTYBaHHi ki B TpaauLiiiHii ayxoBLi abo cMaxXeHHi
B rnubokin onii.

3HUKEHHS BMICTY XonecTepuHy. 3aBasikin BUKOPUCTaHHIO NPUMYCOBOI LMPKYNSLi MOBITPS XMpOBa TKaHUHA i 3MEHLLYETbCS, i
BMICT XONECTEPUHY 3HIKYETHCS.

EkoHowmist yacy Ta eHeprii. 3aBasiku BUCOKili eCheKTUBHOCTI METOLY NPUMYCOBOI LMPKYNSiLi NOBITPS ANS NPUTOTYBaHHS i, MOXHa
CKOPOTUTY YaC roTyBaHHS Ta 3HU3UTI BUKOPUCTAHHS €Heprii.

30epexeHHst CMakoBMX LiHHOCTel. 3aHaATo AOBrYIA Yac | 3aHAATO BUCOKa TeMMepaTypa nerko no3daensioTh Ky CMaKkoBUX LiiH-
HocTeil. 3aBAsikM MPOCTOMY KOHTPOSTIO Yacy Ta TeMnepaTypu Lito Npobnemy MoXHa BUPILLATY.

[lonaBaHHs HEBENVKO KiNbKOCTi Onii B MPUrOTyBaHHi CTPaB 3p0BUTb iX 3 XPYCTKOI0 CKOPUHKOK.

[MepeMmilyBaHHS HrpeaieHTIB Y CepeanHi Yacy NpUroTyBaHHs npu3seae Ao iX PIBHOMIPHOMO HarpiBaHHs.

TexHiyHul 0o2nsi0 3a upobom

YBATA! Bci gii TexHiYHOro Jornsigy crig NpoBoauTy NPy BUMKHEHOMY KVBMeEHHI. ns Lboro HeobXigHO BiOKNHYUTYA BUNKY
Kkabento XVBNEHHs Bif PO3ETKM.

YBATA! Bupi6 He MoxHa 3aHyptoBaTy y Bodly abo Gyab-siky iHWy piguHy. Bupib He MoXHa MMTY Nif NPOTOYHOK BOAOMO, B MO-
CYAOMMIAHNX MaLLMHaX abo Mif BUCOKAM TUCKOM. Yally Ta eMHICTb MiCNs 3HATTS 3 BUPOOY Ta OXOMOMKEHHS MOXHA NOMUTH Mif
MPOTOYHOI0 BOAOIO, 3aHYpUTY Y BOAY 260 NOMUTM B NOCYAOMMIAHI MaLLMHI.

YBATA! Mepea Tvm, ik MUTH, HeOBXigHO 3a4ekaTy ax BCi eNeMeHTH BUPOBY OCTUrHYTb. He npuckoptoiiTe NPOLIEC OXOMOMKEHHS,
3aHypI0lo4M rapsidi YaCTUHW y BOAY.

Llet Bupi® BUKOPUCTOBYETLCS 15t NPUrOTYBAHHS i, PO3MILLEHOT B Yallli, TOMY HEOBXifHO [OTPUMYBATUCS NPaBUA rifieHy, Wob
npuroTyBaHHs ixi 6yno 6esneyHnm.

[Insi 0unLLEHHS BUKOPUCTOBYWTE NETKA NOCYAOMUItHWIA 3aci6. Bupanite Byab-siki 3anuki 3acoby MOKPOH raHuipKoHo (KpULLKa)
abo npomuiiTe BogoHo (iHLLi enemeHTw). Micns oumLLeHHs BUTPITb BUPIG Hacyxo abo 3anuLuTe Bupi® BUCUXaTH.

Bupib cnig ouncTiTI Nepen nepLUnm BUKOPUCTaHHSM Ta MiCIs KOXHOTO BUKOPUCTaHHS, a Nepef TUM HeoDXifHO 3a4ekaTin ax BiH
noBHicTio oxoroHe. Cnifl BUaanuTV BCi peLuTku ixi, WO 3anuwatoTbes y Bupobi, Le 3anobirae ix cnanexHto nig Yac noBTOPHOro
BMKOPVCTaHHS, @ Takox 3anobirae 3HKEHHIO MPOAYKTUBHOCTI.

He BuKopuCTOBY/TE NS OYNLLEHHS PO3UYNHHIKY, iaki 3ac06K, cnupT, GeH3nH abo abpasuBHi 3acoOM ANS YNLLEHHS.

OunCTiTb BEHTUNALIIIHI OTBOPW KPULLKI 33 JOMOMOTOH0 MUMOCOca.

CknadyeaHHs ma mpaHcropmyeaHHs 8upoby

3bepiraiiTe BUpIb y 3akpuUTIX NPUMILLEHHSIX, NoAani Big nuny, 6pyay Ta Bonorn. PekomeHayeTbes 30epiratit BUpI6 y opuriHanbHi
ynaKoBLyi.

36epiraiite Bupi® y poboyomy nonoxeHHi. He cknapaite Bupobu oguH Ha ogvH. Hiyoro He knagiTb Ha Bupobu nig yac 36epiraHHs.
Bupi6 cnin nepeBo3nTy y 3aBoACHKiN ynakoBLi. 3axuLLaliTe Bif HagMipHUX NOLUTOBXIB Mif Yac TpaHCNopTyBaHHsl. Hivoro He kna-
OiTb Ha BUpI6 Mig Yac TpaHCMOPTYBaHHS.

OPUTIHANbBHA IHCTPYKLUISA
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TEXHIYHI JAHI
Mapametp 0, if 3HayeHHs
Ne no karanory 67575 67576
HominanbHa Hanpyra [B~] 220 - 240 220 - 240
HowmiHanbHa yactota [ru] 50/60 50/60
HomiHanbHa noTyxHicTb [BT] 1400 1800
Knac saxucry | |
06'em emHoCTi YaLLi [n] 37 57
Temnepatypa po6oti [°C] 30~ 200 30 ~ 200
Yac pobotn [x8] 0-120 0-120
Bara [kr] 45 56
OPUTIHANDbBHA IHCTPYKLIUIA
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PRODUKTO APRASYMAS
Gruzdintuvé be riebaly tai produktas skirtas Sildyti, skrudinti ir ruosti patiekalus, kuriems reikalingas termiskas apdorojimas. Gruz-
dintuvé be riebaly terminiam apdorojimui naudoja priverstinj oro paskirstyma, kas leidZia $ildyti maistg tolygiai. Skirtingai nuo
tradiciniy gruzdintuviy, nereikia kepti dideliame kiekyje riebaly, todél galima paruosti daug sveikesnj maista. Déka sklandaus tem-

peratdros reguliavimo placiame diapazone, galite pritaikyti produkto darbo parametrus pagal savo poreikius. Tinkamas, patikimas
ir saugus produkto veikimas priklauso nuo tinkamo naudojimo, todél:

Prie$ naudodami gaminj reikia perskaityti visg instrukcija ir jg iSsaugoti ateiciai.

Tiekéjas neatsako uz nuostolius, suzalojimus atsiradusius dél saugos taisykliy ir Sio vadovo rekomendacijy nesilaikymo. Produkto
naudojimas ne pagal paskirtj sukelia taip pat pardavéjo teikiamos garantijos netekima.

KOMPLEKTACIJA

Produktas pristatomas kompleksiSkas ir nereikalauja surinkimo. Prie$ naudojant produkta reikia pasalinti visus transporto metu naudoja-
mus pakuotés ir apsauginius elementus. Taip pat reikalaujama atlikti parengiamuosius veiksmus, apraSytus tolesnéje Sio vadovo dalyje.

BENDROSIOS REKOMENDACIJOS NAUDOJIMUI

Produktas skirtas naudoti namuose ir draudziama jj naudoti komerciniais tikslais, pvz. maitini-
mo jstaigose.Produktas naudojamas tik tiesiogiai dedamo j dubenj maisto terminiam apdoroji-
mui. DraudZiama naudoti produktg kitiems tikslams. Sis produktas néra skirtas vandens ir kity
skysCiy Sildymui ir virimui. Produktas néra skirtas gruzdinimui naudojant didel] riebaly kiekj. Ne-
déti j indg maisto plastikiniuose pakuotése. Produktg draudziama savarankiskai taisyti, ardyfi
ar modifikuoti. Visus taisymo darbus turi atlikti jgaliotas remonto centras. Darbo metu produktas
visada turéty bati prizitiimas. [SPEJIMAS! Darbo metu produktas jkaista iki aukstos tempera-
tlros, neliesti indo, dangtelio ir kity daikty, esanciy viduje, ir iSkart po darbo baigimo nes tai gali
sukelti fimtus nudegimus Produktas néra skirtas vaikams jaunesniems nei 8 mety, Zmonéms
su sumazéjusiais fiziniais ar psichiniais gebéjimais ir Zmonéms, neturintiems patirties ir Ziniy
apie jranga. Nebent, asmenys bus priZidrimi ar bus nurodyta, kaip saugiai naudoti produkta,
kad su jo naudojimo susijusi rizika baty suprantama. Vaikai neturéty Zaisti su produktu. Vai-
kams be prieZitrros negalima leisti atlikti prietaiso valymo ir prieZidros.

Rekomendacijos gaminio transportavimui ir montavimui

Produktas gali bti dedamas tik ant kieto, plokscio, lygaus ir nedegaus, aukstoms tempera-
tlroms atsparaus pagrindo. Pagrindas turi atlaikyti paties prietaiso ir j jj jdéty maisto produkty
svorj.Bitina uztikrinti maziausiai 10 cm atstuma aplink gaminio Sonus, nedéti vir§ produk-
to medZiagy, kurios néra atsparios aukstai temperatrai. Tai leis tinkamai védinti produkta.
Nestatyti Salia, pvz. stalo krasto. Nieko nedeti ant produkto. Tai sutrikdo oro cirkuliacijg ir
gali pakenkti produktU| taip pat sukelti gaisrg. Nejunkti gaminio Salia degiy medziagu, pvz.
uzuolaidy. Nedéti elektriniy prietaisy virS produkto. Eksploatavimo metu ileidziami vandens
garai, kurie gali sukelti elektros instaliacijos trumpajj jungima ir sukelti elektros Sokg. Drau-
dziama greZinéti produkte skyles, taip pat atlikti produkto instrukcijoje nenurodytus gaminio
pakeitimus. Produktg pernesti tik jam atvésus, laikant uz korpuso dugno. NeneSioti produktg
laikant uZ dubens rankenos. Nejudinti produkto traukiant uz maitinimo laidg. Temperatdra
produkto montavimo ir naudojimo vietoje turi biti +10 °C + +38 °C temperatiros diapazone,
o santykiné drégmé turi bati maZesné kaip 90% be kondensacijos.

Produkto prijungimo prie maitinimo Saltinio rekomendacijos

Prie$ prijungiant produktg prie maitinimo tinklo, jsitikinti ar maitinimo tinklo jtampa, daznis ir
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naSumas atitinka produkto lentelés reikSméms. Kistukas turi tikti lizdui. Bet koks kiStuko ar
lizdo pakeitimas jy pritaikymui yra draudziamas.Produktas turi bati prijungtas tiesiogiai prie
pavienio elektros tinklo lizdo. DraudZiama naudoti ilgintuvus, skirstytuvus ir dvigubus lizdus.
Maitinimo grandinéje turi bati apsauginis laidas ir maZiausiai 16 A apsauga. Vengti maitini-
mo laido kontakto su aStriais krastais ir karStais daiktais bei pavirSiais. Kai produktas vei-
kia, maitinimo kabelis visada turi bati pilnai iSvystytas ir iSdéstytas taip, kad jis nebaty klidtis
naudojant gaminj. Maitinimo laido padéjimas negali kelti pavojaus. Maitinimo lizdas turi bati
tokioje vietoje, kad visada bty galima greitai iStraukti produkto maitinimo laidg. Atjungiant
maitinimo kiStuka, visada traukti uz kiStuko korpuso, niekada uz kabelio. Jei maitinimo laidas
ar kistukas sugadintas, nedelsiant jj atjunkti nuo maitinimo tinklo ir kreipkis j gamintojo jgaliotg
techninés prieZitiros centrg dél jo iSkeitimo. Nenaudoti gaminio su paZeistu maitinimo laidu
ar kiStuku. Maitinimo laidas ar kiStukas negali bati suremontuoti, jei Sie elementai sugadinti -
reikia juos pakeisti naujais be defekty.

Produkto naudojimo rekomendacijos

ISPEJIMAS! Dubuo ir korpusas po naudojimo gali bati karsti. Neliesti jy, nes tai gali sukelti
rimtus nudegimus. Palaukti, kol produkto elementai atvés. Jei batina perkelti Siuos elementus,
kol jie atvés, suimti juos uz tam skirty rankeny. Naudoti apsaugancias nuo auksty temperati-
ry poveikio pirdtines. Patikrinti, ar grindys néra slidZios netoli produkto naudojimo vietos. Tai
neleis paslysti ir sukelti rimty suZalojimy.Produktas gali biti prijungtas prie maitinimo Saltinio
tik darbo metu. Kai darbas baigiamas, gaminj atjungti nuo maitinimo $altinio, iStraukiant kis-
tukg i$ elektros tinklo lizdo. Nepalikti prijungto gaminio be priezitiros. | dubenj dedami maisto
produktai neturi isikisti virs maksimalaus kiekio Zymeklio. RuoSiant patiekalus visada juos
stebéti. Maistas, likes be priezitiros, gali bati pridegintas, o tai gali sukelti gaisrg ir pavojingus
nudegimus. Dubenj laikyti tik uZ rankenos. Dubenyje jrengtas jdéklas turi perforuotg dugna,
kuris skirtas jame esancio maisto maiSymui. Nenaudoti dubens be jdéklo. Jdéklas dubenyje
tvirtinimas su fiksatoriumi, pasléptu po slankiu dangteliu. Dubens perneSimo metu fiksato-
rius turi bati uzdengtas dangteliu. Tai padés iSvengti atsitiktinio dubens atskyrimo nuo jdéklo.
Fiksatoriy galima atleisti tik kai dubuo stovi ant pagrindo. Dubenj su kar$tu maistu déti tik
ant aukstai temperatrai atsparaus pagrindo arba naudoti apsauginius padéklus. RuoSiant
patiekalus kameros vidy ir pacius patiekalus liesti tik jrankiais, pagamintais i$ tokiy medZia-
gy, kurios yra atsparios gaminio skleidziamai temperattrai. Draudziama tai daryti plikomis
rankomis. Nenaudoti astriy metaliniy daikty, kurie gali sugadinti nelimpancig dubens ir jdéklo
danga. Jei maisto ruoSimo metu arba po jo dubenyje arba jo jdékle iSlieka maisto likuciai,
prie§ gamindami kitg patiekalg pasalinkite juos. Maisto likuCiai gali sudegti, sukelti dimus,
nemalony kvapg ir paveikti paruosto maisto skon;. Jie taip pat gali sukelti gaisrg. PaSalinimui
naudoti jrankius, pagamintus i$ medienos arba plastiko, atlaikanciy produkto gaminama tem-
peraturg. Nenaudoti astriy ar metaliniy jrankiy. Tokie jrankiai gali sugadinti dubenj ir jdékla.

PRODUKTO VALDYMAS

Valdymo skydas

Produkte jrengtas su jutiklinis valdymo skydas su Sviesos ekranu.

Po produkto prijungimo prie maitinimo Saltinio, girdésis pypteléjimas, ekrane pasirodys: ,--". Taip pat uZsidegs maitinimo
mygtukas. Produktas yra pasiruo$imo rezime.

Palietus jungiklj prasideda gaminio nustatymo rezimas.

Ekrane pakaitomis parodomas numatytasis temperatdros ir laiko minutémis nustatymas.

ORIGINALI INSTRUIKTC CIJA
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LaikrodZio nustatymg galima pakeisti laikrodzio simboliu pazymétais mygtukais.

Temperatdros nustatymg galima pakeisti termometro simboliu paZzymétais mygtukais.

Mygtukas, pazymétas ,+*, padidina nustatymo verte, mygtukas, pazymétas ,-*, sumazina nustatymo verte.

Kiekvieng mygtuko paspaudimg signalizuos garsinis signalas ir ekrane matomo nustatymo pakeitimas.

Mygtukas, pazymétas ,M", leidzia pasirinkti vieng i§ anksCiau nustatyty darbo rezimy. Kiekvienas reZimas yra ekrane rodomy
pakaitomis, laiko ir temperattros nustatymy derinys.

Rezimo pasirinkimas signalizuojamas garsiniu signalu ir pasirinkto rezimo simbolio ap3vietimu ekrane. Kiekviename reZime galite
keisti laiko ir temperattros nustatymus. Taciau vertés nebus iSsaugotos kaip nauiji nustatyto rezimo nustatymai.

Darbo reZimai gali bati kei¢iami sekanCiu ciklu: bulvytés - Sonkauliukai - krevetés - tesla - paukstiena - mésa - Zuvis - pica -
dziovinimas - marinavimas.

Démesio! Nustatymo metu gaminys automatiSkai grj§ | pasiruo$imo rezimg per mazdaug minute nuo paskutinio mygtuko
paspaudimo.

Nustacius laikg ir temperatiirg reikia paliesti jungiklj maziau nei per vieng minute. Tai pradés darba. Tai patvirtins mirksintis
ventiliatoriaus simbolis. Kai ventiliatoriaus simbolis yra parySkintas raudonai, produkto Sildytuvas veikia. Kai ventiliatoriaus
simbolis yra pary$kintas mélynai, produkto ventiliatorius veikia.

Produktg bet kuriuo metu galima iSjungti, palietus jungiklio mygtuka. Po i§jungimo ventiliatorius gali veikti, pagreitinant $ildytuvo
ausinima. Per tg laikg negalima atjungti produkto i$ maitinimo $altinio. Po to, kai Sildytuvas baigs vésintis, produktas automatiskai
pereis | pasiruo$imo rezimg. Reikia tada jjunkti produkto maitinimo laido kistuka i$ elektros lizdo.

Produktas gali iSlaikyti maista Siltg iki dviejy valandy. Darbo metu paspauskite maisto temperattros palaikymo mygtuka.

Produkto jdiegimas, jjungimas ir valdymas

Produktas turi bati iSpakuotas visiSkai paSalinant visus pakavimo bei transportavimo saugumo elementus. Rekomenduojama
laikyti pakuote, ji gali biti naudinga tolesniam gaminio transportavimui ir saugojimui.

Produktg plauti pagal ,Produkto prieZidros® instrukcijas.

Produktas turi biiti montuojamas pagal instrukcijos nuorodas.

|stumti dubenj su uzfiksuotu ir tusciu jdéklu j produkto korpusa. Dubens jstimimo metu fiksatoriy atleidZian¢io mygtuko dangtelis
turi bati perstumtas vir§ mygtuko.

Prijunkti produktg prie maitinimo.

Nustatyti maksimalig temperatira.

Nustatyti 3 minutes dubens ir jdéklo Silimui.

UZsidega indikatorius rodantis darbo pradzia.

Pasibaigus nustatytam laikui girdésis garsinis signalas ir indikatorius uzges.

Atsargiai paimtu uz rankenos dubens ir jstumti | korpusg. Dubuo ir jdéklas bus jSile, todél negalima jy liesti.

| idéklo vidy jdéti terminiam apdorojimui paruo$ta maista.

Jei gaminys turi papildoma jranga, pvz. puoda, picos keptuve arba pertvaras, jdékite jj j kasetés vidy. Dubuo su jmontuota kasete
visada reikalingas norint tinkamai valyti grunzdintuve.

Démesio! Maisto produkty kiekis jdéklo viduje negali virSyti didziausios jdéklo talpos Zymos.

|stumti dubenj su jdéklu ir maistu | produkto korpusa.

Laikg nustatyti pagal maisto ruo$imo recepta.

Periodiskai tikrinti paruostos maisto bakle, trumpam laikui iStraukiant duben;. Jei reikia, galima pakeisti laika ir / arba temperatra.
Démesio! Dubenj iStraukti atsargiai. Maisto ruoSimo metu dubuo paSildomas iki auksto temperatiros. Laikyti tik uz rankenos.
Rekomenduojama naudoti apsaugines pirstines.

UZbaigus darba, iStraukti maitinimo laidg i$ lizdo. Po visiSko produkto atauSimo galima pradéti prieZidros procedaras.

ISPEJIMAS! Darbo metu ir i$ karto po darbo pabaigos: dubuo ir jdéklas jkaista iki aukéty temperatdiry. Biikite atsargts. Kontaktas
su karstais produkto elementais gali sukelti rimtus nudegimus.

Patarimai dél gruzdintuvés be riebaly naudojimo.

Gruzdintuvés be riebaly naudojimas maisto ruoSimui, suteikia pranaSuma prie§ gaminant maistg tradicinéje orkaitéje ar aliejuje.
Cholesterolio kiekio mazinimas. Dél priverstinio oro cirkuliacijos panaudojimo sumazéja riebaly ir cholesterolio kiekis maiste.
Laiko ir energijos taupymas. Dél didelio priverstinio oro cirkuliacijos metodo efektyvumo maistui paruosti, galima sumazinti laika
ir energija.

Skonio savybiy isaugojimas. Per ilgas paruodimo laikas ir pernelyg auksta temperatira gali lengvai pasalinti maisto skonj. Dél
lengvos laiko ir temperatiiros kontrolés i problema gali biti iSspresta.

Nedidelio riebaly kiekio jdéjimo j ruoSiama patiekalg déka patiekalas po paruoSimo bus traskus.

Ingredienty iSmaiSymas ruosimo laiko viduryje padés juos tolygiai suSildyti.

Produkto prieZitira

DEMESIO! Visos Siame skyriuje aprasyti priezidros veiksmai turi bti atliekami kai produktas yra atjungtas nuo elektros. Norint
tai padaryti, atjunkti maitinimo laida nuo maitinimo tinklo lizdo.

DEMESIO! Produktas negali bti pamirkytas j vanden] ar kitg skystj. Produkto negalima plauti po tekanéiu vandeniu, indaplovése
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ar auksto slégio vandeniu. Dubuo ir jdéklas po iSmontavimo i§ gaminio ir atau$imo gali bati plaunami tekancio vandens srove,
panardinant j indy plovimo masinas.

DEMESIO! Prie§ pradedant valyma, leisti produktui visiSkai atvésti. Negalima pagreitinti auinimo proceso, panardinant karstas
dalis vandenyje.

Produktas skirtas ruosti maistg dubens jdékle, todél pasirGpinkite tinkama higiena, kad maisto ruo$imas baty saugus.

Valymui naudokite Svelny indy plovikl. Visus tirpalo liku¢ius pasalinkite Slapiu skuduréliu (dangtis) arba nuplaukite tekanciu van-
deniu (kiti elementai). Po valymo nusausinti produktg arba leiskite jam iSdZidti.

Prie$ pradedant naudoti ir po kiekvieno naudojimo, produktg iSvalyti po to kai visiSkai atvés. I8valyti visus produkte esancius mais-
to likucius, tai apsaugos nuo jy degimo naudojant produktg o taip pat padés iSvengti produkto naSumo sumazéjimo.

Nenaudoti tirpikliy, kaustiniy medziagy, benzininio alkoholio ar abrazyviniy valikliy.

Dangcio ventiliacijos angas valyti dulkiy siurbliu.

Produkto laikymas ir transportavimas

Laikyti produktg uzdarose patalpose, saugoti nuo dulkiy, purvo ir drégmés. Rekomenduojama produktg laikyti originalioje pakuotéje.
Produktg laikyti darbinéje padétyje. Nedéti produkty sluoksniais. Laikymo metu nedéti nieko ant produkto.

Transportuoti produktg gamyklinéje pakuotéje. Apsaugoti nuo pernelyg dideliy smagiy transportavimo metu. Transportavimo metu
nedeéti nieko ant produkto.

TECHNINIAI DUOMENYS

Parametras Matavimo vienetas Verté

Katalogo numeris 67575 67576
Nominali jtampa [V~ 220 - 240 220 - 240
Nominalus daznis [Hz] 50/60 50/60
Nominali galia W] 1400 1800
Izoliacijos klasé | |
Dubens jdéklo talpa U] 37 57
Darbo temperatiira [°C] 30~ 200 30 ~ 200
Darbo laikas [min] 0-120 0-120
Masé neto [kg] 45 56
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PRODUKTA APRAKSTS
lekarta frT kartupelu cepSanai bez ellas ir paredzéta &dienu, kuriem nepiecieSama termiska apstrade, uzsildisanai, apcepSanai un
pagatavoSanai. lekarta izmanto termiskajai apstradei karsta gaisa piespiedu cirkulaciju, kas lauj vienmérigi uzsildit édienus. Atski-
riba no tradicionalam iekartam fri kartupelu pagatavoanai taja nav nepiecieSama cept partiku dzila ellas pelde, kas lauj pagatavot
to veseligaka veida. Plass temperatiras reguléSanas diapazons lauj pielagot produkta darba parametrus savam vajadzibam.
Pareiza, uzticama un dro3a produkta darbiba ir atkariga no ta pareizas ekspluatacijas, tapec:

Pirms sakt lietot produktu, izlasiet visu instrukciju un saglabajiet to.

Piegadatajs nenes atbildibu par visiem kaitéjumiem un traumam, kas radusas, lietojot produktu neatbilstosi ta pielietojumam vai
neievérojot drosibas noteikumus un $is instrukcijas noradijumus. Produkta lietoSana neatbilstosi paredzétajam pielietojumam
noved arf pie lietotaja garantijas tiesibu zaudésanas.

APRIKOJUMS

Produkts tiek piegadats pilnTgi samontéta stavokii. Pirms sakt lietot produktu, nonemiet visus iepakojuma elementus un elemen-
tus, kas aizsarga produktu transportéSanas laika. Javeic ari sagatavosanas darbibas, kas aprakstitas instrukcijas talaka dala.

VISPARIGIE LIETOSANAS NORADIJUMI

Produkts ir projektéts lietoSanai majsaimnieciba, to nedrikst izmantot komercialiem mérkiem,
pieméram, sabiedriskas édinaSanas uznémumos.Produkts ir paredzéts tikai blodas ieksa
ievietotu edienu termiskajai apstradei. Nedrikst izmantot produktu citiem mérkiem. Produkts
nav paredzéts tdens vai citu Skidrumu uzsildisanai. Produkts nav paredzéts &dienu cepsanai
dzila ellas peldé. Neievietojiet bIoda edienus plastmasas iepakojumos.Nedrikst patstavigi re-
montét, demontét vai modificét produktu. Visi produkta remonti ir javeic autorizétaja servisa
centra.Darbibas laika produktu nedrikst atstat bez uzraudzibas.BRIDINAJUMS! Darbibas
laika produkts uzkarst lidz augstam temperattiram, nepieskarieties blodai, vakam un citiem
elementiem, kas atrodas blodas ieksa produkta darbibas laikd un uzreiz péc tas pabeigsa-
nas, jo pastav nopietnu apdegumu risks.Produkts nav paredzéts lietoSanai bémiem vecu-
ma lidz vismaz 8 gadiem un cilvékiem ar ierobeZotam fiziskam un garigam spéjam vai bez
pieredzes un zinaSanam par ierici, ja vien vini neatrodas uzraudziba vai nav bijusi instruéti
par produkta lietoSanu drosa veida ta, lai saistiti ar to riski bltu saprotami. Beémiem nedrikst
rotalaties ar produktu. Bérmiem bez uzraudzibas nedrikst veikt iekartas firiSanu un tehnisko
apkopi.

Noré&djumi par produkta transportéSanu un uzstadisanu

Produktu var uzstadit tikai uz cietas, plakanas, lidzenas un neuzliesmojosas virsmas, kas ir
izturiga pret augstas temperatras iedarbibu. Virsmai jaiztur pasas ierices un uz tas novieto-
tas partikas svars.NodroSiniet vismaz 10 cm telpas ap produkta sanu sieninam, nenovietojiet
virs produkta nekadus materialus, kas nav izturigi pret augstas temperatdras iedarbibu. Tas
lauj nodroSinat pareizu produkta ventilaciju. Neuzstadiet produktu tuvu malam (pieméram,
galda malai). Neuzstadiet neko uz produkta. Tas traucé gaisa cirkulacijai un var novest pie
produkta bojasanas un ugunsgréka.Neuzstadiet produktu tuvu viegli uzliesmojoSiem mate-
rialiem, pieméram, aizkariem.Nenovietojiet virs produkta nekadas elekiriskas ierices. Darbi-
bas laika izdalas tdens tvaiks, kas var novest pie elekiriskas sistémas issavienojuma un klat
par elektroSoka iemeslu.Nedrikst urbt produkta nekadus caurumus vai modificét to jebkada
cita veida, kas nav aprakstits instrukcija.Paresiet produktu tikai péc ta atdziSanas, turot
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to aiz korpusa apaksdalu. Neparnesiet produktu, turot to aiz blodas roktura. Neparvietojiet
produktu, velkot to aiz baroSanas kabela. Temperatirai produkta uzstadisanas un lietoSanas
vieta jaietilpst diapazona no +10 °C lidz +38 °C, bet relativajam mitrumam ir jabdt zemakam
par 90 % bez Udens tvaika kondensacijas.

Noré&djumi par produkta pieslégsanu barosanas avotam

Pirms pieslégt produktu baroSanas avotam, japarliecinas, ka baro$anas fikla spriegums,
frekvence un jauda atbilst vertibam, kas noraditas uz produkta datu plaksnites. Kontakt-
daksai ir jablt piemérotai kontaktligzdai. Nedrikst nekada veida modificét kontaktdakSu vai
kontaktligzdu, lai piemérotu tas vienu otrai.Produktam ir jabit pieslégtam tiesi pie atsevis-
kas baroSanas fikla kontaktligzdas. Nedrikst izmantot pagarinatajus, sadalitajus un dubultas
kontaktligzdas. Baro$anas tikla kontlram ir jabut aprikotam ar aizsargvadu un vismaz 16 A
aizsargelementu.lzvairieties no baroSanas kabela kontakta ar asam malam, karstiem prieks-
metiem un virsmam. Produkta darbibas laika baroSanas kabelim ir jabat pilniba nofitam, tas
janovieto ta, lai netraucétu apkalpot produktu. BaroSanas kabela pozicijai nedrikst radit pa-
klupSanas risku. BaroSanas kontaktligzdai jaatrodas tada vieta, kas vienmér |auj atri atslégt
produkta baroSanas kabela kontaktdaksu. Atslédzot baroSanas kabela kontaktdaksu, vien-
mér velciet aiz kontaktdaksas korpusu, nevis aiz vadu.Ja baroSanas kabelis vai kontaktdak-
$air bojati, nekavejoties atsledziet tos no baro$anas fikla un sazinieties ar razotaja autorizéto
servisa centru, lai nomainitu tos ar jauniem elementiem. Neizmantojiet produktu ar bojatu
baroSanas kabeli vai kontaktdakSu. BaroSanas kabelis vai kontaktdakSa nav remontéjami,
bojadanas gadijuma Sie elementi janomaina ar jauniem, kas ir brivi no defektiem.
Nor&djumi par produkta lietoSanu

BRIDINAJUMS! Produkta bloda un korpuss var bat karsti péc lietoSanas. Nedrikst tiem pie-
skarties, jo pastav nopietnu apdegumu risks. Pagaidiet, lidz produkta elementi atdziest. Ja
nep|eC|esams parnest Sos elementus pirms to atdziSanas, turiet tos aiz rokturiem, kas pa-
redzeti Sim merkim. Izmantojiet cimdus, kas aizsarga pret augstas temperatras iedarbibu.
Parliecinieties, ka grida tuvu produkta lietoSanas vietai nav slidena. Tas lauj izvairities no
slidéSanas, kas var novest pie nopietnam traumam.Produkts var bit pleslegts baroSanas
avotam tikai darbibas laika. Péc tas pabeigSanas atslédziet produktu no baro$anas avota, iz-
velkot kontaktdaksu no tikla kontaktligzdas. Neatstajiet pieslégto produktu bez uzraudzibas.
Partikas produkti, kas ievietoti bloda, nedrikst izvirzities virs blodas maksimala uzpildijuma
limena norades.Novérojiet produktu visu laiku édienu pagatavosanas laika. Bez uzraudzi-
bas atstati partikas produkti var sadegt, kas var novest pie ugunsgréka un nopietniem apde-
gumiem.Pamesiet blodu tikai aiz rokturi. Bloda ir aprikota ar ielikini ar perforétu dibenu, kas
paredzéts partikas produktu ievietoSanai taja. Nekad nelietojiet blodu bez ieliktna. leliktnis
tiek nostiprinats bloda ar blokéSanas mehanisma palidzibu, kas paslépts zem parbidama
parsega. Pamesot blodu vienmeér aizsedziet blokéSanas mehanismu ar parsegu. Tas lauj
noverst nejausu blodas atdalisanas no ieliktna.Blokésanas mehanismu var atbrivot tikai tad,
ja bloda stav uz virsmas. Blodu ar karstu partlku uzstadiet tikai uz virsmam, kas iztur augstu
temperaturu vai izmantojiet aizsargpalikinus.Edienu pagatavoSanas laika pieskarieties ka-
merai un paSiem édieniem tikai ar instrumentu palidzibu, kas izgatavoti no materialiem, kuri
iztur produkta radito temperatdru. Nedrikst izmantot Sim mérkim kailas rokas. Neizmantojiet
arf asus, metala priekSmetus, kas var bojat blodas un ielikina pretpiedeguma parkiajumu.
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Ja édiena pagatavoSanas laika vai péc tas blodas vai ielikina ieksa paliek partikas atliekas,
nonemiet tos pirms nakama édiena pagatavoSanas. Partikas atliekas var sadegt, izraisot
ddmu, nepatikamas smakas rasanos, un ietekmét gatavojama édiena garSu. Tas var ari
klust par ugunsgréka iemeslu. To nonemsSanai izmantojiet instrumentus, kas pagatavoti no
koka vai plastmasas, kas iztur produkta radito temperatiru. Neizmantojiet asus un metala
instrumentus. S&di instrumenti var bojat blodas un ielikina virsmu.

IERICES LIETOSANA

Vadibas panelis

lerice ir aprikota ar skarienjutigu vadibas paneli ar gaismas displeju.

Péc ierices pievieno$anas baro$anas avotam tiek radits skanas signals, uz displeja paradas radijums ,---". Tiek arT apgaismota
slédza poga. Produkts atrodas gatavibas rezima.

Pieskaroties sledzim, tiek iedarbinats ierices iestatijumu rezims.

Uz displeja parmainus paradas nokluséjuma temperatiras iestatijums un laiks mindtés.

Ar pogam, kas apzimétas ar pulkstena simbolu, var mainit laika iestatijumu.

Ar pogam, kas apzimétas ar termometra simbolu, var mainit temperatdras iestatijumu.

Poga, kas apziméta ar “+", lauj paaugstinat iestatTjuma vertibu, poga, kas apziméta ar “-", lauj samazinat iestatijuma vértibu.
Katrs pieskariens pogai tiek signalizéts ar skanas signalu un uz displeja redzama iestatijuma izmainu.

Poga, kas apziméta ar “M", lauj izvéléties vienu no ieprieks iestatitajiem darba reZimiem. Katrs rezims ir laika un temperatiras
iestatijumu, kas parmainus paradas uz displeja, kombinacija.

ReZima izvele tiek signalizéta ar skanas signalu un izvéléta rezima simbolu uz displeja apgaismojumu. Katra rezima var mainit
laika un temperatiras iestatijumus. TaCu vértibas netiek saglabatas ka noteikta rezima jauni iestatijumi.

Darbibas rezimus var mainit $ada seciba: frf kartupeli - ribas — garneles — kika — majputnu gala — gala - zivis - pica — Zavé$ana
- skabésana.

Uzmanibu! lestatljumu programmésanas laika ierice automatiski atgriezas gatavibas reZima péc aptuveni vienas mindtes no
pédeja pieskariena jebkurai pogai.

Péc laika un temperatlras iestatiS8anas pieskarieties sledzim atrak neka vienas mindtes laika. lerices darbiba tiek uzsakta.
To signalizés ventilatora simbola mirgo$ana. Ja ventilatora simbols ir apgaismots sarkana krasa, tas nozimé, ka darbojas
izstradajuma silditajs. Ja ventilatora simbols ir apgaismots zila krasa, tas nozimé, ka darbojas ventilators.

lerici var izslegt jebkura laika, pieskaroties slédza pogai. P&c ierices izslégsanas ventilators var turpinat darboties vél kadu laiku,
paatrinot silditaja atdziSanu. Saja laikd neatvienojiet ierici no barosanas avota. Péc silditaja dzeséSanas pabeigSanas produkts
automatiski pariet gatavibas reZima. Tad atvienojiet produkta kontaktdakSu no elektribas tikla kontaktligzdas.

lerice ir aprikota ar iespé&ju uzturét &dinu siltumu maksimali divu stundu laika. lerices darbibas laika nospiediet édienu temperattras
uzturé$anas reZima pogu.

Produkta uzstadiSana, iedarbinasana un apkalposana

Izpakojiet produktu, pilniba nonemot visus iepakojuma elementus un elementus, kas aizsarga produktu transportéSanas laika.
leteicams saglabat iepakojumu, tas var bt noderigs turpmaka produkta transporté$ana un uzglabasana.

Nomazgajiet produktu atbilstoSi noradijumiem sadala “Produkta tehniska apkope”.

Uzstadiet produktu saskana ar noradijumiem.

levadiet blodu ar blokétu un tukSu ieliktni produkta korpusa. Blodas ievadiSanas laika pogas, kas atbrivo blodas blokéSanas
mehanismu, parsegam ir jabdt uzstaditam virs pogas.

Piesledziet produktu baro$anas avotam.

Uzstadiet maksimalo temperattru.

Uzstadiet laiku uz 3 minatém, lai sakotn&ji uzsilditu blodu un ieliktni.

ledegas indikators, kas nozimé darbibas saksanos.

Péc iestatita laika iztecéSanas ir dzirdams skanas signals un nodziest gaismas indikators.

levérojot piesardzibu, izvelciet blodu no produkta korpusa, turot to aiz rokturi. Misa un ieliktnis ir karsti, tapéc tiem nedrikst pie-
skarieties.

lelikina ieksa ievietojiet partiku, kas paredzéta termiskajai apstradei.

Ja izstradajumam ir papildu aprikojums Katlina, picas panna vai nodalijuma veida, ievietojiet to ielikina iek3a. Bloda ar iebavétu
kartridZu vienmér ir nepiecieSama, lai ierice darbotos pareizi.

Uzmanibu! Partikas produktu ieliktna iek$a nedrikst parsniegt maksimala ielikina tilpuma noradi.

levadiet blodu ar ieliktni un partiku produkta korpusa.

lestatiet laiku atbilstosi partikas pagatavo$anas receptei.

Regulari kontrolgjiet gatavojamas partikas stavokli, izvelkot blodu uz Tsu laiku. Ja nepiecieSams, izmainiet laika un/vai tempera-
tdras iestatijumu.
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Uzmanibul! Izvelkot blodu, ievérojiet piesardzibu. Partikas pagatavoSanas laika bloda uzkarst lidz augstai temperattirai. Turiet to
tikai aiz roktura. leteicams izmantot aizsargcimdus.

Péc darba pabeig3anas atslédziet baroSanas vada kontaktdak$u no kontaktligzdas. Atstajiet produktu lidz pilnigai atdziSanai, péc
tam veiciet tehnisko apkopi.

BRIDINAJUMS! Darbibas laika un uzreiz p&c tas bloda un ieliktnis uzkarst lidz augstai temperatrai. levérojiet piesardzibu. Sa-
skare ar karstajiem elementiem var novest pie nopietniem apdegumiem.

Padomi par iekartas fii kartupelu cepsanai bez ellas lietosanu

lekartas fri kartupelu cep$anai bez ellas izmanto$ana partikas pagatavo$anai lauj nodroSina priekSrocibu attieciba uz partikas
pagatavoSanu tradicionala cepeskrasni vai cepSanu dzila ellas peldé.

Holesterina satura samazinaSana. Pateicoties piespiedu gaisa cirkulacijas izmanto$anai, tiek samazinats tauku un holesterina
saturs partika.

Laika un energijas taupiba. Augsta piespiedu gaisa cirkulacijas metodes efektivitéte lauj ietaupit laiku un energiju partikas paga-
tavoSanas laika.

Garsas Tpasibu saglabaSana. Parak ilga laika un parak augstas temperatiras dé| partika viegli zaudé garsas Tpasibas. Viegla laika
un temperattiras kontrole |auj risinat So problemu.

Pateicoties neliela tauka daudzuma pievienoSanai gatavojamie &dieni biis kraukskigi péc pagatavosanas.

Sastavdalu samaisiSana pagatavoSanas laika vidd nodroina to vienmérigu uzsildidanu.

Produkta tehniska apkope .

UZMANIBU! Visas tehniskas apkopes darbibas javeic pie atslégta produkta baro$anas avota. Sim mérkim izvelciet barosanas
vada kontaktdaksu no fikla kontaktligzdas.

UZMANIBU! Nedrikst iegremdét produktu ddent vai jebkada cita Skidruma. Produktu nedrikst mazgat zem teko$a tdens, trauku
mazgajamaja masina vai ar tdeni zem augsta spiediena. P&c blodas uz ielikina demontéSanas no produkta un to atdziSanas tos
var mazgat zem teko$a dens, iegremdgjot tos Gdent vai trauku mazgajamaja masina.

UZMANIBU! Pirms mazgasanas sakSanas japagaida, lidz visi produkta elementi atdziest. Nepaatriniet atdziSanas procesu, ie-
gremdeéjot karstos elementus ddent.

Produkts ir paredzéts blodas ielikinT ievietotas partikas pagatavoSanai, tapéc jaievéro atbilstosa higiéna, lai partikas pagatavo-
$ana bitu drosa.

Tiri8anai izmantojiet maigu trauku mazgasanas lidzekli. SL(Tduma atliekas nonemiet ar lupatinu, kas samitrinata ar adeni (vaks),
vai noskalojiet tos ar teko3a ddens plismu (paréjie elementi). Pec tiriSanas noslaukiet produktu, lidz tas ir sauss, vai atstajiet to
izzavéties.

|ztiriet produktu pirms pirmas un péc katras lietoSanas reizes, iepriek$ gaidot, lidz tas pilniba atdziest. Iztiriet visas partikas at-
liekas, kas paliku$as uz produkta, lai novérstu to piedeg$anu nakamas produkta lietoSanas reizes laikd un produkta veiktspéjas
samazina$anu.

Neizmantojiet tiriSanai Skidinatajus, kodigas vielas, spirtu, benzinu vai abrazivus [idzeklus.

Vaka ventilacijas atveres iztiriet ar puteklu sticéja palidzibu.

Produkta uzglaba$ana un transportéSana

Uzglabajiet produktu slégtas telpas, aizsargajiet to no puteklu, netirumu un mitruma piekluves. leteicams uzglabat produktu
originalaja iepakojuma.

Uzglabajiet produktu darba pozicija. Nelieciet produktus vairakas kartas. Nelieciet neko uz produkta ta uzglabasanas laika.
Transport&jiet produktu originalaja iepakojuma. Aizsargajiet to no parmérigiem triecieniem transporté$anas laika. Nelieciet neko
uz produkta ta transportéSanas laika.

TEHNISKIE DATI
Parametrs Mérvieniba Vértiba
Kataloga numurs 67575 67576
Nominalais spriegums [V~] 220 - 240 220 - 240
Nominala frekvence [Hz] 50/60 50/60
Nominala jauda W] 1400 1800
Izolacijas klase | |
Blodas ieliktna tilpums Ul 37 57
Darba temperatira [°C] 30~ 200 30 ~ 200
Darbibas laiks [min] 0-120 0-120
Neto svars [kg] 45 5,6
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CHARAKTERISTIKA VYROBKU
Beztukova fritéza je vyrobek uréenym k ohfivéni, opékani a pfipravé potrav, které vyZaduji tepelnou Upravu. Pro tepelné zpraco-
vani pouZiva fritéza vynucené proudéni horkého vzduchu, coz umoZiuje rovnomémy ohfev jidel. Na rozdil od tradi¢nich fritéz
nevyzaduje smazeni na hlubokém oleji, coZ umoziuje mnohem zdravéjsi pfipravu jidel. Diky plynulé regulaci teploty v Sirokém
rozsahu je mozné pfizpUsobit parametry ¢innosti vyrobku svym potfebam. Efektivni, spolehliva a bezpeéna ¢innost vyrobku zavisi
na spravném provozu, proto:

Pied zahajenim pouzivani vyrobku je nutné precist cely navod a uschovat jej.

Za veSkeré Skody a Urazy vzniklé vysledkem pouZivani vyrobku v rozporu s uréenim , nedodrZovanim bezpecnostnich predpist
a doporuceni tohoto navodu, dodavatel nenese odpovédnost. PouZivani vyrobku v rozporu s urenim ma také za nasledek ztratu
prav uZivatele na zaruku, a také prav z titulu garance.

VYBAVA

Vyrobek je dorucen v kompltnim stavu a nevyzaduje instalaci. Pfed zahajenim uzivani vyrobku je nutné odstranit vSechny prvky
baleni a zajisténi k pfepravé. Jsou také vyZadovany pfipravné ¢innosti popsané blize v dal$i ¢asti navodu.

OBECNA DOPORUCENI UZiVANI

Viyrobek je ur¢en pro doméaci pouZiti a je zakazano jeho pouzivani pro komercni Ucely, napf.
ve stravovacich zafizenich.Vyrobek je urCen pouze pro tepelné zpracovani jidel, ktera jsou
umisténa pfimo uvnitf misy. NepouZivejte tento vyrobek jinym zplsobem, nez je uréen.
Viyrobek se nepouziva na ohfivani a vareni vody nebo jinych kapalin. Vyrobek neslouzi k
pfipravé pokrml smazenim v hlubokém oleji. Neumistujte v misce jidla v balenich z plas-
tu. Zakazano je take samostatné opravovat, demontovat nebo upravovat vyrobek. Veskere
opravy produktu museji byt provedeny autorizovanou opravnou. Béhem prace je nutné mit
vyrobek celou dobu pod dozorem. VYSTRAHA! Viyrobek se béhem prace zahfiva na vyso-
kou teplotu, nedotykejte se misy, vika a jinych prvku zafizeni umisténych uvnitf misy béhem
provozu, a bezprostfedné po jejim zakonceni, protoZe to hrozi vaznym popalenim. Vyrobek
neni urCen k uzivani détmi ve véku nejméné do 8 let a osobami se snizenymi fyzickymi Ci
mentalnimi schopnostmi a osobami s nedostatkem zkusenosti a znalosti zafizeni. Ledaze
budou pod dozorem nebo bude provedena instruktaz bezpecného pouZivani vyrobku tak,
aby byly dobfe znédmy hrozby s timto spojené. Déti by si nemély hrat s vyrobkem. Déti bez
dozoru by nemély Cistit nebo udrzovat zafizeni.

Doporuceni tykajici se pfepravy a instalace vyrobku

Tento vyrobek mUze byt umistén pouze na pevném, plochém, vodorovném a nehoflavém
podkladu, ktery je odolny vici vysokym teplotam. Podklad by mél vydrZet vahu zafizeni a na
ném umisténych potravin.Je nutné zajistit odstup nejméné kazdych 10 cm kolem bocnich
stén vyrobku, nad vyrobkem pak neumistovat material, ktery neni odolny vysoké teploté.
Umozni to spravné vétrani vyrobku. Nestavte jej prosim v blizkosti hran napf. stolu. Ne-
pokladejte nic na vyrobek. Mohlo by to zabranit cirkulaci vzduchu a mize to také zpUsobit
poSkozeni vyrobku, &i také pozar. Neumistuijte vyrobek v blizkosti hoflavych materiald, napf.
zaclon nebo zavésl. Nad vyrobkem nesméj byt umisténa Zadna elektricka zafizeni. BEhem
provozu je uvoliovana vodni para, ktera muze zpUsobit zkratovani elektrické instalace a
muze byt pfiCinou Urazu elektrickym proudem. Zakazuije se veSkeré vrtani jakychkoli otvort
a také kterdkoli jina uprava vyrobku, ktera neni popsana v navodu. Vyrobek prenasejte
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pouze za studena, drzte jej za dolni ¢ast krytu. NepfenaSejte vyrobek drZic ho za drzak
misy. Nepfemistujte vyrobek taZenim za napajeci kabel. Teplota na misté instalace a uZivani
vyrobku musi byt v rozmezi +10 'C / +38 "C a relativni vihkost musi byt nizsi, nez 90% bez
kondenzovani vodni pary.

Doporuceni ohledné pripojeni vyrobku do sité

Pred pfipojenim vyrobku do sité je nutné se ujistit, zda napéti, frekvence a vykon sité napé-
jeni odpovida hodnotam uvedenym na Udajovém Stitku na vyrobku. Zastrcka musi pasovat
do zasuvky. Je zakazano predélavani zastréky nebo zasuvky jakymkoli zplisobem dle své-
ho uvazZeni.Vyrobek musi byt pfipojen pfimo do jedné zasuvky sité napajeni. Je zakdzano
vyuzivani prodiuzovacich kabelli, pfechodovych adaptérd a dvojitych zasuvek. Schéma na-
pajeci sité musi byt vybaveno ochranym kabelem nebo pojistkou na nejméné 16 A. Vyhnéte
se kontaktu napajeciho kabelu s ostrymi hranami €i teplymi pfedméty nebo povrchy. Béhem
provozu musi byt napajeci kabel vZdy zcela rozvinut a jeho umisténi je nutné ustavit tak, aby
nebyl pfekazkou v pribéhu obsluhy vyrobku. PoloZeni napajeciho kabelu nesmi plsobit
hrozbu klopytnuti. Napéjeci zasuvka by se méla nachazet v takovém misté, aby bylo vzdy
mozné rychle odpoijit zasuvku kabelu napéjejiciho vyrobek. BEhem odpojovani zastrcky na-
pajeciho kabelu je nutné vzdy tahnout za kryt zastreky, nikdy pfimo za kabel. Pokud dojde
k poskozeni napajeciho kabelu nebo zastrcky, je tfeba je okamZité odpojit ze sité a kontak-
tovat autorizovany servis vyrobce za Ucelem vymény. NepouZivejte vyrobek s poskozenym
napajecim kabelem nebo zastrckou. Napéjeci kabel nebo zastrcka nemohou byt opraveny v
pfipadé poskozeni téchto prvkd, je nutné je vymeénit za nové, bez vad.

Pokyny pro pouzivani vyrobku

VYSTRAHA! Misa a kryt vyrobku mohou byt horké po pouZiti. Je nevhodné se jich dotykat,
ponévadz to hrozi zavazny popélenim. Pockejte az ochladnou vSechny prvky vyrobku. Po-
kud dojde k potfebé prenést tyto prvky pfed jejich vychladnutim, méli byste je chytat jen za
rukojeti, které jsou urceny pro tento Ucel. Méli byste pouZivat rukavice, které Vas ochrani
pred plsobenim vysoké teploty. Ujistéte se, Zze podlaha v blizkosti mista pouZiti vyrobku
neni kluzka. Umozni to vyhnout se klopytnutim, které mohou zpusobit rizné urazy.Vyrobek
mUZe byt pfipojen ke zdroji napajeni pouze béhem prace. Po jejim zakondeni je tfeba odpaijit
vyrobek od napdjeni, vytazenim zastréky ze zasuvky. Nenechavejte pfipojeny vyrobek bez
dozoru. Potravinafské vyrobky, které se nachazeji v mise, nemohou vy&nivat mimo oznace-
ni maximalniho napinéni misy. Béhem pfipravy jidel byste méli celou dobu sledovat vyrobek.
Zanechani pokrmu bez dozoru mize zpUsobit spaleni, které mize byt pfi¢inou poZaru nebo
vazného popaleni. Misu byste méli pfenaSet pouze za drzak. Misa je vybavena viozkou s
perforovanym dnem, které je uréeno k umistovani potravin. Nikdy nepouzivejte misu bez
viozky. VloZka je zajisténa v mise pomoci zapadky skryté pod posuvnym krytem. Béhem
pfenaseni byste méli vzdy skryt zapadku krytem. Zabrani to nahodnému oddéleni misy od
vloZky. Zapadku mizete uvolnit jen tehdy, kdyZ misa stoji na podlozi. Misu s horkym jidiem
stavte jen na podloZi, které je vhodné pro vysokou teplotu, nebo pouZivejte ochranné podkla-
dy. V priibéhu pfipravy jidel uvniti komory a samotnych jidel, byste se jich méli dotykat pouze
nastroji vyrobenymi z takovych materiald, které snesou teplotu vytvarenou vyrobkem. Je za-
kazano pouzivat k tomuto ucelu holé ruce. Také nepouzivejte ostré kovové pfedméty, které
by mohly poskodit nepfilnavy povlak misy a viozky. Pokud v pribéhu nebo po pfipravé jidia
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z0stanou uvnitf misy nebo viozky zbytky potravin, tak byste je méli odstranit pred piipravou
dalSiho jidla. Zbytky potravin mohou byt spaleny, coZ zplsobuje vznik dymu, nepfijemného
zépachu a také ma vliv na chut pfipravovaného pokrmu. Mohou byt také pfi¢inou vzniku
poZaru. Pro jejich odstranéni byste méli pouZivat nastroje vyrobené ze dfeva nebo z plastu,
které snesou teplotu vytvafenou vyrobkem. Nepouzivejte néstroje ostré nebo vyrobené z
kovu. Tyto nastroje mohou poskodit povrch misy a viozky.

OBSLUHA VYROBKU

Ovladaci panel

Vyrobek je vybaven dotykovym ovladacim panelem se svételnym displejem.

Po pfipojeni vyrobku ke zdroji napajeni zazni akusticky signal a na displeji se zobrazi: ,---“. Rozsviti se rovnéz tlaCitko napajeni.
Produkt je v pohotovostnim rezimu.

Dotykem spinace se spusti reZim nastaveni vyrobku.

Na displeji se bude stfidavé zobrazovat vychozi teplota a nastaveny ¢as v minutach.

Pomoci tladitek oznacenych symbolem hodin mizete zménit nastaveni Casu.

Pomoci tladitek oznacenych symbolem teploméru mizete zménit nastaveni teploty.

Tlacitko oznacené ,+* zvySuje hodnotu nastaveni, tlagitko oznacené ,-* snizuje hodnotu nastaveni.

KaZdy dotyk tlaCitka bude signalizovan zvukovym signalem a zména nastaveni bude viditelna na displeji.

Tlacitko oznacené ,M" umoZiuje zvolit jeden z preddefinovanych provoznich rezimd. Kazdy rezim je kombinaci nastaveni ¢asu a
teploty, které se stfidavé zobrazuji na displeji.

Zvoleny rezim je signalizovan zvukovym signalem a na displeji se rozsviti symbol zvoleného rezimu. V kazdém reZimu mizete zménit
nastaveni Casu a teploty. Hodnoty vSak nebudou ulozeny jako nové nastaveni daného rezimu.

Provozni rezimy Ize ménit v nasledujicim cyklu: hranolky - Zebirka - krevety - tésto - dribeZ - maso - ryba - pizza - suseni -
nakladani.

Upozornéni! BEéhem programovani nastaveni se vyrobek pfiblizné po minuté od posledniho stisknuti tiaCitka automaticky vrati do
pohotovostniho rezimu.

Po nastaveni ¢asu a teploty je nutné stisknout spina¢ v pribéhu jedné minuty. Zahji se tim provoz. Provoz je signalizovan
blikanim symbolu ventilatoru. Cervené svitici symbol ventilatoru znamena, Ze topné téleso vyrobku pracuje. Cervené svitici
symbol ventilatoru znamend, Ze béZi ventilator.

Vyrobek Ize kdykoli vypnout stisknutim tlacitka vypinace. Po vypnuti mize ventilator néjakou dobu béZet, urychlujic tak chlazeni
topného télesa. Béhem této doby neodpojujte vyrobek od napajeni. Po dokonéeni ochlazeni topného télesa se vyrobek automaticky
piepne do pohotovostniho reZimu. V takovém pfipadé odpojte zastréku napajeciho kabelu produktu ze sitové zasuvky.
Vyrobek je schopen udrzovat jidlo teplé maximainé dvé hodiny. BEhem provozu stisknéte tlacitko rezimu udrzovani teploty jidla.

Instalace, spusténi a obsluha vyrobku

Viyrobek by mél byt rozbaleny, zcela odstrarite vSechny balici prvky a zabezpeceni potfebné béhem prepravy. Doporucuje se
ponechat baleni, miZe byt uZitecné pfi nasledné pepravé a skladovani produktu.

Vyrobek umyvejte v souladu s instrukcemi bodu ,Udrzba vyrobku®.

Vyrobek nastavte v souladu s doporucenimi navodu.

Vlozte misu se zapadlych a prazdnou viozkou do krytu vyrobku. Béhem vkladani misy, kryt tlacitka uvoliujici zapadku misy by
mél byt pfesunut nad tlacitko.

Pfipojte vyrobek ke zdroji napajeni.

Nastavte maximalni teplotu.

Nastavte ¢as na 3 minuty s cilem vstupniho nahfani misy a viozky.

Zasviti se kontrolka oznacujici zaCatek prace.

Po uplynuti nastaveného ¢asu budete moci slySet zvukovy signal a zhasne svételna kontrolka.

Dévejte si pozor, chytte misu za drzak a vysurite ji z krytu vyrobku. Misa a vklad budou nahfété, a proto byste se jich neméli
dotykat.

Uvnitf viozky umistéte jidlo pfipravené pro tepelné zpracovani.

Ma-li vyrobek dal3i vybaveni ve formé panve, plechu na pizzu nebo prepazky, umistéte je uvnitf viozky. Pro spravnou funkci fritézy
je vzdy nutna misa s namontovanou viozkou.

Pozor! Urover vyrobkd uvniti viozky nesmi presahnout oznaceni maximalni kapacity viozky.

Misu s vloZkou a s potravinami vloZte do krytu vyrobku.

Nastavte Cas podle receptu na piipravu potravin.

Pravidelné kontrolujte stav pfipravovaného jidla vysunutim misy na kratkou dobu. Pokud je to nutné, tak zménte nastaveni ¢asu
a/ nebo teploty.

Pozor! Béhem vysouvani misy byste méli byt opatrni. Misa se zahfiva b&hem pfipravy potravin na vysokou teplotu. Chytejte jen

O R I G I N A L N A Vv O D U



cz

za drzak. Doporucuje se pouzivat ochranné rukavice.
Po dokonceni prace odpojte zastréku napéjeciho kabelu ze zasuvky. Vyrobek nechte uplné vychladnout, a potom pokracuijte s
Gdrzbou.

VYSTRAHA! B&hem préce jakoZ i hned po jeji dokon&eni se misa a vlozka nahfivaji na vysokou teplotu. Budte opatrni. Kontakt
s horkymi prvky vyrobku m(Ze vést k vaznym popaleninam.

Tipy na pouZivani beztukové fritézy

Pouzivani beztukové fritézy na pfipravu jidel poskytuje vyhodu nad procesem vareni v tradicni troubé nebo smazeni na hlubokém tuku.
Snizovani hladiny cholesterolu. Pouzitim nuceného ob&hu vzduchu nésleduje sniZeni tukové tkané potravin a snizeni hladiny
cholesterolu.

Setfi ¢as a energii. Diky vysoké Gcinnosti metody nuceného proudéni vzduchu k pfipravé potravin je mozné sniZeni éasu a energie.
Zachovani chutovych hodnot. PFili§ dlouhy ¢as a pfili§ vysoka teplota mize snadno pfipravit potraviny o chutové hodnoty, ale diky
jednoduchému ovladani teploty a ¢asu, miZete tento problém vyfesit.

Pfidani malého mnozstvi tuku do pfipravovanych potravin bude mit za nasledek, Ze po jejich pfipravé budou kfupavé.

Michani pfisad v poloviné doby pfipravy zptisobi, ze budou rovnomérné ohfaté.

Udrzba vyrobku

POZOR! V8echny udrzbové ¢innosti je nutné provadét pfi vypnutém napajeni vyrobku. Za timto ucelem je nutné vyjmout za-
stréku napajeciho kabelu ze zasuvky.

POZOR! Vyrobek nemuize byt ponoren ve vodé nebo v jiné tekutiné. \iyrobek nemize byt umyvan pod tekouci vodou, v my¢-
ce nebo pod vodou s vysokym tlakem. Misa a vioZka mohou byt po vytazeni z vyrobku a po zchlazeni umyté pod tekouci vodou
ponofenim a v mechanickych myckach.

POZOR! Pfed zahajenim prani je nutné pockat, aZ uplné ochladnou vSechny &asti vyrobku. Neurychlujte proces chlazeni pono-
fenim horkych ¢asti ve vodé.

Vyrobek se pouziva k pfipravé potravin umisténych ve viozce misy, takze byste se méli starat o udrZeni spravné hygieny tak, aby
byla pfiprava potravin bezpe¢na.

K ¢isténi pouzivejte jemny Cistici prostfedek na myti nadobi. Zbytky roztoku odstrarite hadfikem namocenym ve vodé (viko), nebo
oplachnéte proudem tekouci vody (jiné prvky). Po vycisténi otfete vyrobek do sucha a nechte ho vyschnout.

Po Uplém ochladtnuti vyrobku, musi on byt pfed prvnim a po kazdém pouziti vycistén. Méli byste vycistit zbytky potravin, které
z(staly na vyrobku, zabranite tak jejich pfipaleni pfi opétovném pouZiti, stejné jako zabranite snizeni vykonu vyrobku.

K Cisténi nepouzivejte rozpoustédla, ziraviny, alkohol, benzin ani pfipravky pro brouseni.

Ventilaéni otvory vika vyCistéte pomoci vysavace.

Skladovani a pfeprava vyrobki

Vyrobek béhem skladovani uchovavejte v zaviranych mistnostech, chrarite jej pfed prachem, necistotami a vihkosti. Doporucuje
se skladovani vyrobku v tovamim baleni.

Vyrobek skladujte v pracovni pozici. Neskladujte vyrobky ve vrstvach. V pribéhu skladovani by nemélo byt na vyrobku nic po-
loZeného.

Produkt skladujte a pfepravovuite v originalnim baleni. Chrarite pfed nadmémymi narazy béhem prepravy. V priibéhu pfepravy
by nemélo byt na vyrobku nic poloZeného.

TECHNICKE UDAJE
Parametr Mérna jednotka Hodnota
Katalogové ¢islo 67575 67576
Jmenovité napéti [V~ 220 - 240 220 - 240
Jmenovitd frekvence [Hz] 50/60 50/60
Jmenovity vykon W] 1400 1800
Trida izolace | |
Kapacita viozky misy U] 3,7 57
Provozni teplota [C] 30~ 200 30 ~ 200
Provozni doba [min] 0-120 0-120
Cista hmotnost [ka] 45 56
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CHARAKTERISTIKA VYROBKU
Beztukova fritéza je vyrobkom, ktory je ur€eny na ohrievanie, opekanie a pripravu jedal vyzadujucich si tepelné spracovanie. Fri-
téza pouZiva na tepelné spracovanie vynutené pradenie horticeho vzduchu, ¢o umoZiuje rovnomemny ohrev jedal. Na rozdiel od
tradicnych fritéz si nevyZaduje vyprazanie na hibokom oleji, €o umoZzriuje ovela zdravsiu pripravu jedal. Vdaka plynulej regulacii
teploty v Sirokom rozsahu, mdZete upravit parametre prevadzky vyrobku podla svojich predstav. Spravna, spolahliva a bezpeéna
praca vyrobku zavisi od spravnej prevadzky, preto:

Pred pouzitim vyrobku sa oboznamte s celym navodom na uvedenie do prevadzky a navod si uchovajte.

Viyrobca nenesie zodpovednost za Ziadne $kody a zranenia, ktoré vznikli v désledku pouZitia vyrobku v rozpore s jeho uréenim,
nedodrziavania bezpecnostnych pravidiel a pokynov zahrnutych v tomto navode. PouZivanie vyrobku v rozpore s jeho uréenim
spdsobuje tiez stratu uzivatelskych prav na zaruku a vady.

VYBAVENIE

Vyrobok je dodany v kompletnom stave a nevyZaduje dal$iu montaz. Pred pouzitim tohto vyrobku by ste mali odstranit vSetky
obalové prvky a zabezpecenia pocas dopravy. Pozadované su tieZ pripravné ¢innosti opisané v dalSej Casti navodu.

VSEOBECNE ODPORUCANIA PRE POUZIVANIE

Viyrobok je urCeny na domace pouZitie a je zakazané jeho pouzivanie na komercné Ucely,
napr. v stravovacich zariadeniach.Vyrobok je ur¢eny len na tepelné spracovanie jedal, ktoré
su umiestnené priamo vo vnutri misy. NepouZivajte tento vyrobok na iny sposob, nez na aky
je urCeny. Vyrobok sa nepouZiva na zohrievanie a varenie vody, alebo inych kvapalin. Vyro-
bok sa nepouziva na pripravu jedal bez vyprazania na hibokom tuku. Neumiestriujte v miske
jedla v baleniach z plastu. Je zakazané vykonavat samostatne opravy, demontaz, alebo
modifikaciu vyrobku. VSetky opravy vyrobku musia byt vykonané v autorizovanom servise.
Pri praci by ste mali mat’ vyrobok pod dohladom po cely ¢as. UPOZORNENIE! Vyrobok sa
poCas prace zahrieva na vysoku teplotu, nedotykajte sa misy, veka a inych prvkov zariadenia
umiestnenych vo vnutri misy poCas prevadzky, a bezprostredne po jej zakonCeni, pretoze
to hrozi véznym popalenim. Tento vyrobok nemézu pouzivat deti do minimalne 8 rokov a
osoby so znizenymi fyzickymi a mentalnymi schopnostami, a osoby s nedostatkom skuise-
nosti a znalosti zariadenia. Je to mozné len v pripade, Ze budu kontrolované, alebo dojde
k ich oboznameniu sa s navodom, pokial ide 0 pouZivanie vyrobku bezpenym spdsobom
tak, aby si boli vedomé rizik spojenych s prevadzkou zariadenia. Deti by sa nemali hrat' s
vyrobkom. Deti bez kontroly by nemali vykonavat Cistenie a Udrzbu zariadenia.
Odporucania tykajlce sa dopravy a inStalacie vyrobku

Tento vyrobok mdZe byt umiestneny iba na pevnom, plochom, vodorovnom a nehorfavom
podklade, ktory je odolny voci vysokym teplotam. Podklad musi vydrzat hmotnost’ zariade-
nia a potravin, ktoré st v iom ulozené.Mali by ste zabezpecit medzeru aspon 10 cm okolo
bocnych stien vyrobku a nad vyrobkom neukladajte materialy, ktoré nie st odolné voci vyso-
kym teplotam. Umozni to spravnu ventilaciu vyrobku. Neumiestriujte zariadenie v blizkosti
okraja, napr. stola. Nekladte ni¢ na vyrobok. Mohlo by to zabranit’ cirkulacii vzduchu a méze
to tieZ sposobit poskodenie vyrobku, ¢i tiez poziar. Neumiestriujte vyrobok v blizkosti horfa-
vych materialov, napr. zaclon, alebo zavesov. Neumiestiujte nad vyrobok Ziadne elektrické
zariadenia. PoCas prevadzky sa uvolfiuje vodna para, ktora méze spdsobit’ elektricky skrat a
md&ze byt priCinou Urazu elektrickym pradom. Je zakazané vitat do vyrobku akékolvek otvo-
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ry, rovnako ako akékolvek jeho iné modifikacie, ktoré nie su opisané v ndvode na obsluhu.
Vyrobok prenasajte len vychladnuty, drziac ho za dolnu Cast’ krytu. Neprenasajte vyrobok
drZiac ho za drziak misy. Neprestvajte vyrobok tahanim za napajaci kabel. Teplota v mieste
|nstaIaC|e a pri pouzivani vyrobku musi byt v rozmedzi +10 0 C ++38°C, relativna vihkost
Odporucania tykajlce sa pripojenia zariadenia k napajan/u

Pred pripojenim vyrobku k zdroju napéjania sa uistite, ze napétie, frekvencia a ucinnost na-
pajacej siete zodpovedaju hodnotam viditefnym na typovom Stitku vyrobku. Zastréka musi
zapadnut do zasuvky. Je zakazané prerabanie zastrcky, alebo zasuvky akymkolvek spdso-
bom podfa svojho uvazenia.Vyrobok musi byt pripojeny priamo k jednej zasuvke napéajaciej
sieti. NepouZivajte prediZzovacie kable, rozdvojky a dvoijité zasuvky. Napéajaci sietovy obvod
musi mat’ ochranny prevod a zabezpecenie aspon 16 A. Viyhnite sa kontaktu napéjacieho
kabla s ostrymi hranami, hortcimi predmetmi a plochami. Pogas prevadzky vyrobku musi
byt napajaci kabel vZdy plne roztiahnuty, a mal by byt poloZeny tak, aby nepredstavoval
prekazku pri obsluhe vyrobku. PoloZenie sietového kabla neméze spdsobit zakopnutie. Sie-
tova zasuvka by mala byt umiestnena v takom mieste, aby bolo vzdy mozné rychlo odpojit’
zastrcku kabla od vyrobok. Pri odpajani zastrcky napéjacieho kabla vzdy tahajte za kryt
zastrcky, nikdy nie za kabel. Ak je napéjaci kabel, alebo zastrcka poskodena, okamZite ich
odpojte od siete a obratte sa na autorizovany servis vyrobcu za Ucelom ich vymeny. Nepo-
uZivajte vyrobok s poSkodenym napajacim kablom, alebo zastrckou. Napajaci kabel, alebo
zastrcka nemdzu byt opravované, v pripade ich poSkodenia, musia byt nahradené novymi
prvkami bez vad.

Dalsie tipy tykajtice sa pouzivania vyrobku

UPOZORNENIE! Misa a kryt vyrobku mézu byt horuce po pouziti. Nedotykajte sa ich, pre-
toZe si moZete spdsobit vazne popaleniny. Pockajte az kym ochladnu vetky prvky vyrobku.
Ak ddjde k potrebe preniest tieto prvky pred ich vychladnutim, mali by ste ich chytat len za
rukovate, ktoré su urcené pre tento ucel. Mali by ste pouZivat rukavice, ktoré Vs ochrania
pred posobenim vysokej teploty. Uistite sa, ze podlaha v blizkosti miesta pouitia vyrobku
nie je kizka. Zabranite tym skiznutiu, ktoré by mohlo sposobit vazne Urazy.Vyrobok moze byt
pripojeny k zdroju napajania len pocas prace. Po jej zakon&eni je potrebné odpajit’ vyrobok
od napéjania, vytiahnutim zastr¢ky zo zasuvky. Nenechavaite pripojeny vyrobok bez dozoru.
Potravinarske vyrobky, ktoré sa nachadzaju v mise, nemézu vyénievat ako je oznacenie
maximélneho naplnenia misy. Pocas pripravy jedal by ste mali cely as sledovat’ vyrobok.
Jedlo ponechané bez dozoru sa méze spalit, o mdze spdsobit poZiar a vazne popaleniny.
Misu by ste mali prenasat’ iba za drZiak. Misa je vybavena viozkou s perforovanym dnom,
ktoré je ur€ené na umiestiiovanie potravin. Nikdy nepouZivajte misu bez viozky. Viozka je
zabezpeCena v mise pomocou zapadky skrytej pod posuvnym krytom. PoCas prenasania
by ste mali vzdy skryt' zapadku krytom. Zabrani to nahodnému oddeleniu misy od vioZky.
Zépadku mézete uvolnit len vtedy, ked misa stoji na podiozi. Misu s horucim jedlom stavajte
len na podloZi, ktoré je vhodné pre vysoku teplotu, alebo pouzivajte ochranné podklady. V
priebehu pripravy jedal vo vnutri komory a samotnych jedal, by ste sa ich mali dotykat' iba
nastrojmi vyrobenymi z takych materialov, ktoré znesu teplotu vytvéranu vyrobkom. Je za-
kazané pouZivat na tento Ucel holé ruky. TieZ nepouZivajte ostré kovové predmety, ktoré by
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mohli poskodit' nepripalujuci poviak misy a viozky. Ak v priebehu, alebo po priprave jedla
zostanu vo vnutri misy, alebo vioZky zvysky potravin, tak by ste ich mali odstranit pred pri-
pravou dalSieho jedla. ZvySky potravin sa mézu spalit, o mé za nasledok dym, neprijemny
zéapach, a moZe to tieZ ovplyvnit chut hotového jedla. M6Zu byt tieZ priinou poziaru. Na ich
odstranenie by ste mali pouzivat nastroje vyrobené z dreva, alebo z plastu, ktoré znesu tep-
lotu vytvaranu vyrobkom. Nepouzivaijte ostré nastroje a nastroje, ktoré st vyrobené z kovu.
Tieto nastroje mdZu poSkodit povrch misy a viozky.

POUZIVANIE VYROBKU

Ovladaci panel

Vyrobok mé dotykovy ovladaci panel s displejom.

Ked vyrobok pripojite k el. napatiu, zaznie zvukovy signal, na displeji sa zobrazi: ,---". Podsvieti sa tiez tlacidlo zapinaca. Vyrobok
je v pohotovostnom rezime.

Ked sa dotknete zapinaca, aktivuje sa reZim nastavovania vyrobku.

Na displeji sa bude striedavo zobrazovat prednastavena teplota a trvanie v mindtach.

Tlacidlami, ktoré su oznacené symbolom hodiniek, méZete zmenit nastavenie ¢asu.

Tlacidlami, ktoré su ozna¢ené symbolom teplomera, mdzete zmenit nastavenie teploty.

Tlacidlom ,+* moZete zvysit pozadovanu hodnotu, tladidlom ,-“ zniZi poZzadovanu hodnotu.

KaZzdé dotknutie tlaCidla sprevadza zvukovy signdl a prislusna zmena sa zobrazuje na displeji.

Tlacidlo oznacené ,M” umoziuje vybrat jeden z prednastavenych rezimov prace. Kazdy rezim je kombinaciou nastaveni trvania
a teploty, ktoré sa striedavo zobrazuju na displeji.

Vyber reZimu sprevadza zvukovy signal a podsvietenie symbolu zvoleného rezimu na displeji. V kazdom rezime mozete zmenit
nastavenie trvania a teploty. Hodnoty sa v3ak neuloZia ako nové prednastavené nastavenia daného rezimu.

Rezimy prace moZete zmenit' v nasledujucom cykle: hranoléeky — rebierka — krevety — cesto/kola€ — hydina — maso - ryba - pizza
- suSenie — kysnutie.

Pozor! Viyrobok sa poCas programovania nastaveni samocinne prepne do pohotovostného rezimu po cca jednej minate od
posledného dotknutia tlagidla.

Ked nastavite trvanie a teplotu, v priebehu jednej minty stlatte zapina¢. Takym spdsobom sa spusti nastaveny rezim prace.
Pracu bude signalizovat' blikanie symbolu ventilatora. Ked je symbol ventilatora podsvieteny nacerveno, je spustené vyhrevné
teleso (Spirala) vyrobku. Ked je symbol ventilatora podsvieteny namodro, je spusteny ventilator.

Vyrobok méZete v fubovolnej chvili vypnit stladenim tlacidla zapinaCa. Ventilator méze po vypnuti zariadenia eSte isty ¢as
pracovat, vdaka tomu vyhrevné teleso vychladne rychlejSie. Vyrobok v tom Case neodpéjajte od el. napatia. Ked sa skonéi
ochladzovanie vyhrevného telesa, vyrobok sa samocinne prepne do pohotovostného rezimu. AZ vtedy mézete vytiahnut zastrcku
napéjacieho kabla z el. zasuvky.

Vyrobok mé funkciu udrziavania teploty jedla pocas maximalne dvoch hodin. Pocas préce stlacte tlacidlo udrziavania teploty jedla.

In$talacia, uvedenie do prevadzky a obsluha vyrobku

Viyrobok by mal byt rozbaleny, Uplne odstrarte vSetky baliace prvky a zabezpecenia potrebné pocas prepravy. Odporica sa, aby
ste zachovali tieto obaly, mdZu byt uZitotné pre dalSiu prepravu a skladovanie vyrobku.

Viyrobok umyte zhodne s pokynmi opisanymi v bode ,Udrzba vyrobku”.

Vyrobok nastavte v stlade s odporu¢aniami navodu.

VloZte misu so zapadnutou a prazdnou viozkou do korpusu vyrobku. Pocas vkladania misy, kryt tlacidla uvolfiujici zapadku misy
by mal byt presunuty nad tlacidlo.

Pripojte vyrobok k zdroju napajania.

Nastavte maximalnu teplotu.

Nastavte ¢as na 3 minuty s ciefom vstupného nahriania misy a viozky.

Zasvieti sa kontrolka oznacujica zaciatok prace.

Po uplynuti nastaveného €asu budete méct poCut zvukovy signal a zhasne svetelna kontrolka.

Davaite si pozor, chytte misu za drziak a vysurite ju z korpusu vyrobku. Misa a vklad budd nahriane, a preto by ste sa ich nemali dotykat.
Vo vnutri viozky umiestnite jedlo pripravené pre tepelné spracovanie.

Ak ma vyrobok dodatoéné vybavenie vo forme rajnice, panvice na pizzu alebo priehradky, umiestnite ich vo vnatri vlozky. Aby
fritéza fungovala spravne, misa s namontovanou vioZkou sa musia vzdy pouZivat.

Pozor! Uroven vyrobkov vo vnutri viozky nesmie presiahnut’ oznaéenie maximalnej kapacity viozky.

Misu s vloZkou a s potravinami viozte do korpusu vyrobku.

Nastavte ¢as podfa receptu na pripravu potravin.

Pravidelne kontrolujte stav pripravovaného jedla prostrednictvom vysunutia misy na kratky ¢as. Ak je to potrebné, tak zmerite
nastavenie ¢asu a/ alebo teploty.
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Pozor! Po¢as vystvania misy by ste mali byt byt opatrny. Misa sa zahrieva pocas pripravy potravin na vysoku teplotu. Chytajte
len za drziak. Odportc¢a sa pouzivat ochranné rukavice.
Po dokonéeni prace odpojte zastrku napajacieho kabla zo zasuvky. Vyrobok nechat’ iplne vychladnit, a potom pokracuite s Udrzbou.

UPOZORNENIE! Pocas prace ako aj hned po jej dokon&eni: sa misa a vlozka nahrievaju na vysoku teplotu. Budte tak opatrni.
Kontakt s hortcimi prvkami vyrobku mdze viest k vaznym popaleninam.

Tipy na pouZivanie beztukovej fritézy

PouZivanie beztukovej fritézy na pripravu jedal poskytuje prevahu nad procesom varenia v tradiénej rire, alebo na hibokom tuku.
Znizovanie hladiny cholesterolu. PouZitim nuteného obehu vzduchu nasleduje zniZenie tukového tkaniva potravin a znizenie
hladiny cholesterolu.

Setri ¢as a energiu. Vdaka vysokej U¢innosti metddy niteného prudenia vzduchu na pripravu potravin, je mozné zniZenie ¢asu
a energie.

Zachovanie chutovych hodnét. Prili§ dihy ¢as a prili§ vysoka teplota moZe lahko pripravit potraviny o chutové hodnoty, no vdaka
jednoduchému ovladaniu teploty a ¢asu, moZete tento problém vyriesit.

Pridanie malého mnozstva tuku do pripravovanych potravin bude mat za nasledok, Ze po ich priprave budu chrumkaveé.
VlymieSanie zlozenia v polovici ¢asu pripravy sposobi, Ze budd rovnomerne podhrievané.

Udrzba vyrobku

POZOR! Akukolvek ¢innost udrzby je potrebné vykonavat pri vypnutom napajani vyrobku. Ak tak chcete urobit’, musite odpojit’
zastrcku napajacieho kabla zo sietovej zasuvky.

UPOZORNENIE! Vyrobok nemdze byt ponoreny vo vode, alebo v inej tekutine. Vyrobok neméze byt umyvany pod te€ticou vo-
dou v umyvacke riadu, alebo pod vodou s vysokym tlakom. Misa a viozka méZu byt po vytiahnuti z vyrobku a po schladeni umyté
pod te€licou vodou ponorenim a v mechanickych umyvackach.

POZOR! Pred zahajenim prania pockat az Uplne v pohode vetky Casti vyrobku. Neurychlujte proces chladenia macanim zahria-
nych Casti vo vode.

Vyrobok sa pouziva na pripravu potravin umiestnenych vo viozke misy, takze by ste sa mali starat o udrzanie spravnej hygieny
tak, aby bola priprava potravin bezpecna.

Na Cistenie pouzivajte jemny Cistiaci prostriedok na umyvanie riadu. Zvysky roztoku odstrante handri¢kou namocenou vo vode
(veko), alebo oplachnite pradom tecticej vody (iné prvky). Po vycisteni vyrobok utrite vyrobok do sucha a nechajte ho vyschnit.
Vyrobok musi byt pred prvym a po kazdom pouZiti vycisteny, no skor musite akat, az kym vychladne. Mali by ste vycistit zvySky
potravin, ktoré zostali na vyrobku, zabranite tak ich pripaleniu pri opakovanom pouziti, rovnako ako zabranite zniZeniu vykonu
vyrobku.

NepouZivajte na Cistenie rozpustadla, abraziva, alkohol, benzin, alebo stieracie prostiredky.

Ventilaéné otvory veka vycistite pomocou vysavaca.

Skladovanie a preprava vyrobku

Vyrobok pocas skladovania prechovavjte v uzamknutych miestnostiach, chrarite ho pred pristupom prachu, Spiny a vihkosti.
Odporuca sa, aby ste vyrobok skladovali v tovarenskom obale.

Vyrobok skladujte v prevadzkovej polohe. Neukladajte vyrobok po vrstvach. Pocas skladovania neukladajte na vyrobok ziadne
iné predmety.

Viyrobok prepravuijte v tovarenskom obale. Chrarite ho pred nadmernymi vibraciami pocas prepravy. Pocas prepravy neukladajte
na vyrobok Ziadne iné predmety.

TECHNICKE UDAJE
Parameter Merna jednotka Hodnota
Katalogové Cislo 67575 67576
Menovité napétie [V~] 220 - 240 220 - 240
Menovité frekvencia [Hz] 50/60 50/60
Menovity vykon W] 1400 1800
Trieda izolacie | |
Kapacita viozky misy U] 37 57
Prevadzkova teplota [°C] 30~ 200 30 ~ 200
Prevéadzkova doba [min] 0-120 0-120
Hmotnost netto [kg] 45 56
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A TERMEK JELLEMZOI
A zsiradékmentes frit6z egy olyan termék, amely hkezelést igényl6 ételek melegitésére, siitésére és elkészitésére szolgal. A
frit6z a hokezeléshez a forré levegd kényszeritett dramlasat hasznalja ki, amivel egyenletesen tudja melegiteni az ételt. A hagyo-
manyos fritdztél eltéréen nem kell bd olajban sitni, ami lehet6vé teszi az ételek sokkal egészségesebb elkészitését. A folyamatos

hémérsékletallitasnak kdszonhetéen a termék izemelésének paramétereit széles hatarok kézott hozza lehet igazitani a sajat
igényeihez. Az eszkdz helyes, meghibasodastdl mentes és biztonsagos mikédése a megfeleld lizemeltetéstdl fligg, ezért:

A hasznalatbavétel elétt el kell olvasni a teljes kezelési utasitast, és meg kell 6rizni.

A termék nem rendeltetésszer(i hasznalata, a biztonsagi eléirasok és a jelen utasitasok be nem tartasa miatt keletkezé karokért
és sérilésekeért a szallitd nem vallal felel6sséget. A szerszam nem rendeltetésszerii hasznalata, mivel ez egyben a szerz6dés be
nem tartasat is jelenti, a garanciahoz és a j6tallashoz vald jog elvesztésével jar.

TARTOZEKOK

A berendezést komplett allapotban szallitjuk, 6sszeszerelésre nincs sziikség. A termék hasznalatba vétele el6tt azonban el kell
tavolitani minden csomagolasi elemet és szallitasi biztositast. Szlikség van eldkészité miveletekre is, amelyek részletesen le
vannak irva az Utasitas tovabbi részében.

ALTALANOS HASZNALATI UTASITAS

A terméket kizardlag otthoni hasznélatra tervezték, tilos kommersz célokra, pl. étteremben
hasznalni.A termék kizarolag a talba helyezett ételek hokezelésére valo. Tilos a terméket
mas modon hasznalni. A termék nem vald viz vagy mas folyadék melegitésére és forralé-
séra. A termékkel nem lehet olyan ételeket késziteni, amelyeket b0 zsirban kell stitni. Ne
tegyen a talba mlianyagbol készlt csomagolasban lévo ételeket. Tilos a termék onalld ja-
vitasa, szétszerelése vagy mddositasa. A termék minden javitasat szakszerviznek kell vé-
geznie. Munka kézben a termékre egész id6 alatt feliigyelni kell. FIGYELMEZTETES! A
termék (zem kozben magas hémérsékletre hevll, Uzemelés kozben és kozvetlenll a
munka befejezése utan nem szabad megérinteni a talat, a fedelet, és mas, a tal belse-
jében elhelyezett elemeket, ez komoly égési sértlések okozdja lehet. A terméket nem
hasznalhatjak 8 év alatti gyermekek, valamint csokkent fizikai, értelmi képességli szemé-
lyek, és olyanok, akinek nincs tapasztalatuk az eszkoz hasznélataban, és nem ismerik azt.
Hacsak nem felligyelik Oket, vagy nem oktatjak ki 6ket a termék biztonsagos hasznélatéra,
ugy, hogy az ezzel kapcsolatos veszélyek érnetéek legyenek. A gyerekek nem jatszhatnak
a termékkel. A berendezést felugyelet nélkul ne tisztitsak, és ne tartsak karban gyerekek.

A termék szallitasara és telepitésére vonatkozd ajanlasok

A terméket kizérdlag kemény, lapos, sima és éghetetlen padiézatra szabad allitani, amely
ellendll a magas hémérsékleteknek. A padidzatnak el kell biria maganak a berendezésnek,
valamint a benne 1év0 ételnek a sulyat.A termék oldalfalai korul legalabb 10 cm helyett kell
hagyni, a termék folé pedig ne szabad olyan anyagokat tenni, amelyek nem birjak a ma-
gas hémérsékletet. Ez teszi lehetévé a termék megfeleld szell6zését. Ne helyezze pl. asztal
széle kozelébe. Ne tegyen semmit a termékre. Ez megzavarja a levegd keringését, és ettdl
meghibasodhat a termeék, sét tiiz is keletkezhet. A terméket ne allitsa gyulékony anyagok, pl.
fliggony vagy sotétitd fuggony kozelébe. Atermék flé ne helyezzen semmilyen elekiromos
berendezést. Uzem kozben vizpara szabadul fel, ami zérlatot okozhat az elektromos rend-
szerben, és elektromos dramUités oka lehet. Tilos a termékbe barmilyen furatot késziteni,
valamint azt masfajta, a jelen utasitasban nem emlitett modon megvaltoztatni. A terméket
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kizardlag kihdilt allapotban szabad hordozni, a burkolat aljanal fogva. Ne hordozza a termé-
ket a tél fllénél fogva. Ne mozgassa a terméket a haldzati kabelnél huzva. Ahémérsékletnek
a telepités és hasznalat helyén +10 °C és +38 °C kozott kell lennie, a relativ légnedvesség
tartalomnak pedig 90% alattinak, para kondenzacié nélkil.

Ajénlésok a termek halozatra csatlakoztatasahoz

A termék csatlakoztatésa el6tt a tapfesziltségre, meg kell gy6zédni réla, hogy a betaplald
halézat feszilltsége, frekvenciaja és teljesitménye megfelel a termék adattablajan feltlinte-
tetteknek. Haldzati kabel dugaszanak illenie kell az elektromos halézat dugaszoldaljzataba.
Tilos a dugaszt vagy a dugaszoldaljzatot barmilyen modon atalakitani, hogy passzoljanak
egymashoz.Aterméket kdzvetlenil a betaplald haldzat egyes dugaszoldaljzataba kell bekot-
ni. Tilos hosszabbitdt, elosztét és dupla dugaszoldaljzatot hasznalni. A betaplalé haldzatnak
rendelkeznie védévezetékkel és legalabb 16 A biztositékkal. Kerilie, hogy a haldzati kabel
éles szélekkel, valamint forr6 targyakkal és feluletekkel érintkezzen. Munka kdzben a tap-
fesziltség kéabelének mindig teljesen kifektetve kell lennie, a helyét ugy kell meghatérozni,
hogy ne zavarjon a termék kezelése kdzben. A tapfeszliltség kabele ugy legyen elhelyezve,
hogy ne lehessen benne elbotlani. A halézati dugaszoldaljzat olyan helyen legyen, hogy
szlikség esetén gyorsan ki lehessen huzni a termék dugaszat. Amikor kihtizza a tapfesziilt-
ség kabelének dugaszat, azt mindig a dugasz hazanal kell fogni, soha nem a kabelnél. Ha
a tapfesz(ltség kabele vagy a dugasz megsérl, azonnal le kell valasztani a halozatrdl, és a
cseréje érdekeében fel kell venni a kapcsolatot a gyartd szervizével. Tilos a terméket hasznal-
ni, ha sériilt a tapfesziltség kabele vagy a dugasz. A tapfeszliltség kabelét vagy a dugaszt
nem szabad javitani, meghibasodas esetén ezeket ki kell cserélni Ujra, hibatlanra.

A termék hasznalatara vonatkoz6 ajanlasok

FIGYELMEZTETES! A tal és a termék burkolata forrd lehet hasznalat utan. Nem szabad
hozzaémi, mivel ez komoly égési sériilés oka lehet. Varja meg, amig kihlilnek a berendezés
elemei. Ha mozgatni kell kih(ilés el6tt ezeket az elemeket, kizardlag az erre a célra szolgald
flilnél szabad megfogni. A magas hémérséklet hatasai ellen védd, konyhai fogokesztyit kell
hasznalni. Gy6zGdjon meg rola, hogy a padld a termék kdzelében nem sikos. Ez elejét veszi
a megcsUszasnak, ami veszélyes sebestilések oka lehet.A termék csak a munka idejére le-
het csatlakoztatva a tapfeszilltségre. A befejezése utan a terméket a aramtalanitani kell a hé-
l6zati kdbel dugaszanak kihiizasaval a halozati dugaszoldaljzatbdl. Ne hagyja a bekapcsolt
terméket felligyelet nélkil. Atalba helyezett élelmiszer nem lehet magasabban, mint a talban
lévé maximum jelzés. Az étel készitése kozben, azt egész idé alatt figyelni kell. A feligyelet
nélkll hagyott étel megéghet, ami tlizet okozhat, és veszélyes égési sérilések oka lehet.
A talat csak a flleknél fogva szabad hordozni. A talhoz tartozik egy perforélt fenekl betét,
ebbe kell behelyezni az élelmiszert. Soha ne hasznalja a talat betét nélkil. A betét a talba
az eltolhatd burkolat ala rejtett csattal van régzitve. A tal hordozasakor mindig el kell fedni a
csatot. Ezzel megel6zhetd, hogy a betét véletlenll elvaljon a taltdl. A csatot csak akkor lehet
kioldani, ha a tal az alapfellleten all. A forr6 ételt tartalmazo talat csak olyan alapfellletre
allitsa, ami birja a magas hémérsékletet, vagy hasznéljon védo alététet. Az étel elkészitése
kdzben a kamra belsejét és magat az ételt csak olyan anyagbdl késziilt eszkdzzel szabad
megérinteni, amely kibirja a berendezés altal eléallitott hét. Tilos ezt puszta kézzel végezni.
Ne hasznaljon hegyes, fém targyakat sem, amelyek kart tehetnek a tal és a betét letapadast
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gatlé bevonataban. Ha az étel készitése alatt vagy utan a tél vagy a betét belsejében étel-
maradék marad, azokat el kell tavolitani, mielétt Ujabb ételt készit. Az ételmaradékok leég-
hetnek, aminek hatasara flst, kellemetlen szag keletkezik, és hatassal van az étel izére is.
Tlz okozdjais lehet. Az eltavolitashoz fabél vagy miianyagbol készllt eszkozt kell hasznaini,
ami kibirja a berendezés éltal elallitott hét. Ne hasznaljon éles és fémbdl készlt eszkozo-
ket. Az ilyen eszkdzok megsérthetik a tél és a betét fellletét.

TERMEK HASZNALATA

Vezériépanel

Atermék egy érintdkijelz6s vezériépanellel van ellatva.

A termék aramhoz val6 csatlakoztatasat kdvetéen egy hangjelzés hallatszik, és a kijelzén az alabbi felirat jelenik meg: ,~". A
bekapcsoldgomb is vilagitani fog. A termék készenléti allapotban van.

A be/kikapcsold gomb megnyomasa a termék beallitasi mddjéanak bekapcsolasat eredményezi.

Akijelzén felvaltva az alapértelmezett hémérséklet-beallitas, valamint a percekben kifejezett id6 jelenik meg.

Az 6ra szimbdlummal jelélt gombokkal médosithatja az idébeallitast.

Ahéméré szimbolummal jeldlt gombok segitségével modosithatja a hémérséklet-beallitast.

A ,+" gombbal ndvelhetd, a ,-" gombbal pedig csokkenthetd az alapérték.

A gomb mindegyik lenyomasat hangjelzés, valamint a kijelzn lathat6 érték megvaltozasa jelzi.

Az ,M” gombbal az el6re beprogramozott mikddési modok kozil valaszthat. Mindegyik mad a képernydn felvaltva kijelzett id és
hémérséklet kombinaciéjat képezi.

Az lizemmodvalasztast egy hangjelzés és a kivalasztott izemmadd szimbdlumanak kijelzn vald kigyulladasa jelzi. Mindegyik
Uizemmodban médosithatja az id6t és a hmérsékletet. Az értékek azonban nem egy adott mod Uj beallitasaként lesznek elmentve.
A munkamddok az alabbi ciklus szerint véltoztathatdk: hasabburgonya - borda - garnélarak - tészta - baromfi - his - hal - pizza
- szaritas - kovaszolas.

Figyelem! A beallitdsok programozésakor a termék automatikusan készenléti allapotba keril, ha 1 percig egyik gomb se kertl
lenyomasra.

Az id és a hdmérséklet beallitasat kovetden érintse meg a kapcsolégombot kevesebb, mint egy perc alatt. Ez a mod elinditasat
eredményezi. A bekapcsolast a villogo ventilator szimbolum jelzi. A ventilator szimbdlum piros szinii kigyulladdsa a termék
fitdszalanak bekapcsolasat jelzi. A ventilator szimbdélum kék szinii kigyulladasa a termék ventilatoranak bekapcsolasat jelzi.

A termék a kapcsoldgomb megérintésével barmelyik pillanatban kikapcsolhato. A kikapcsolast kovetéen a ventilator még egy
ideig foroghat, ezaltal felgyorsitva a fitészalak lehilését. Ezalatt az idd alatt ne szlintesse meg a termék tapellatasat. A fiitdszal
lehlitését kovetéen a termék automatikusan készenléti allapotba kerll. Ekkor huzza ki a termék tapkabelének dugdjat az
elektromos aljzatbol.

Atermék maximum két 6ran at képes melegen tartani az ételt. Mikodés kdzben nyomja meg az ételhémérséklet-fenntartd gombot.

A termék lizembe helyezése és kezelése

Aterméket ki kell csomagolni, teljesen eltavolitva a csomagolas és a szallitasi biztositas elemeit. Ajdnlott a csomagolast megtar-
tani, mert segitségre lehet a termék késébbi szallitasanal és raktarozasanal.

Aterméket le kell mosni ,A termék karbantartasa” pontban leirtak szerint.

Allitsa a terméket az Utmutaténak megfeleld helyzetbe.

Dugja be a talat becsatolt és Ures betéttel a késziilék hazaba. Atal bedugasa kézben a csatot miikddteté gomb véd6burkolatanak
a gombra racsusztatva kell lennie.

Csatlakoztatni kell a berendezést az dramforrasba.

Allitsa be a maximalis hémérsekletet.

Allitsa az id6t 3 percre, hogy eld tudja melegiteni a télat és a betétet.

Kigyullad az ellenérzé lampa, ami azt jelzi, hogy a késziilék elkezdett dolgozni.

Abeallitott idS eltelte utan hangjelzés hallatszik, és kialszik az ellendrz6 lampa.

Ovatosan fogja meg a tal flilét, és htizza ki a készilék hazabdl. A tal és a betét forrd lesz, ezért nem szabad ket megérinteni.
Abetétbe bele kell tenni a hdkezelésre elokészitett éleimiszert.

Ha a termék labassal, pizza serpenyGvel vagy elvalasztoval van ellatva, helyezze azokat a betét belsejébe. A betéttel ellatott
edény elengedhetetlen az olajsiité megfelelé miikddéséhez.

Figyelem! A betétben az élelmiszerek szintje nem Iépheti til a betét maximalis Grtartalmat mutat jelet.

Atalat a betéttel és az élelmiszerrel be kell dugni a késziilék hazaba.

Allitsa be az idét az étel elkészitésének receptje szerint.

|d6nként, a tal kihtizasaval, ellendrizni kell a késziilé étel allapotat. Szikség esetén meg kell valtoztatni az id§ és/vagy hémér-
séklet beallitasat.

Figyelem! Amikor kihizza a talat, kiilondsen legyen oOvatos. A tal magas hémérsékletre melegszik fel ételkészités kdzben. A
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fogantyujanal fogva fogja meg. Hasznaljon véddkeszty(it.
A munka befejezése utdn hizza ki a halézati kabel dugaszat a halézati dugaszolo aljzatbél. A terméket hagyja teljesen kihtlni,
majd kezdje meg a karbantartast.

FIGYELMEZTETES! Munka kdzben és kdzvetleniil a munka befejezése utan a tal és a betét magas hémérsékletre heviilnek.
Kiilondsen dvatosan kell eljarni. Ha a forr¢ fellletekhez ér, az komoly égési sériiléseket okozhat.

Tanécsok a zsiradékmentes fritéz hasznalatahoz

A zsiradékmentes frit6z hasznélata ételkészitésre bizonyos elényokkel jar a hagyomanyos siitében vagy bd olajban térténd
ételkészitéssel szemben.

Csokken a koleszterin tartalom. A kényszeritett levegéaramlasnak kdszonhetéen csokken az élelmiszerben Iévé zsirszovet és a
koleszterin mennyisége.

|d6- és energiatakarékossag. A nagy teljesitmény(, kényszeritett Iégaramlas mddszerének koszonhetden csokkenthetd az idd
és energiaigény.

Az izletesség megdrzése. A tul hosszu idd és a tul magas hémérséklet konnyen megfosztja az élelmiszert az izeit6l Az id6 és
hémérséklet konny( ellendrizhetdségének kdszonhetéen meg lehet oldani a problémat.

Akészitendd ételhez egy kevés zsiradék hozzaadasaval az az elkészilte utan ropogos lesz.

Ha Gsszekeveri az 6sszetevoket az elkészitési idd felében, azok egyenletesen fognak melegedni.

A termék karbantartasa

FIGYELEM! Minden karbantartasi miveletet ugy kell végezni, hogy a termék feszliltség mentesitve van. Ehhez ki kell huzni a
tapfesziiltség kabelének dugaszat a halézati dugaszoléaljzathol.

FIGYELEM! A késziilék teteje nem merithet§ vizbe vagy mas folyadékba. A terméket tilos folyd vizzel, mosogatdgépben, vagy
nagynyomasu vizzel mosogatni. A talat és a betétet a termék szétszerelése és kih(ilése utan el lehet mosogatni folyoviz alatt,
vizbe meritéssel és mosogatdgépben.

FIGYELEM! A mosogatas megkezdése el6tt meg kell varni, mig a késziilék dsszes eleme kihiil. Ne sietesse a hiilés folyamatat
a forrd alkatrészek vizbe meritésével.

Atermékkel a talba helyezett ételt lehet elkésziteni, emiatt Uigyelni kell a megfeleld higiénidra, hogy az ételkészités biztonsagos legyen.
Atisztitashoz enyhe mosogatdszert kell hasznalni. Az oldat maradékat vizzel megnedvesitett ronggyal kell eltavolitani (fedél) vagy
folydviz alatt kell ledbliteni (a tobbi elem). A megtakaritasa utan a készliléket szarazra kell torolni, vagy hagyni kell megszaradni..
A késziiléket ki kell tisztitani az elsd hasznalata el6tt, €s minden haszndlata utan, el6tte megvarva, hogy teljesen kihdljon. Ki
kell takaritani az 6sszes ételmaradékot, ami a készilékben maradt, ez megelézi, hogy az ismételt hasznalatkor raégjen, amivel
megeldzi azt is, hogy csékkenjen a teljesitménye.

Atisztitashoz ne hasznaljon higitét, mard szereket, alkoholt, benzint vagy suroldszereket.

Szellézd nyilasokat porszivoval kell megtisztitani.

A termék tarolasa és szallitésa

A terméket raktarozaskor zart helyiségben kell tarolni, védeni kell portdl, kosztdl és nedvességtél. Ajanlott a terméket a gyari
csomagolasban raktarozni.

A terméket Uizemi helyzetben kell raktarozni. Ne rakja a termékeket egymasra, rétegekben. Ne tegyen semmit a termékre rakta-
rozaskor.

Akészilléket gyari csomagolasban kell szallitani. Ovni kell a szallités kdzbeni tllzott razkdasoktdl. Ne tegyen semmit a termékre
széllitaskor.

MUSZAKI ADATOK

Paraméter Mértékegység Erték

Katalogusszam 67575 67576
Névleges fesziiltség [V~] 220 - 240 220 - 240
Névleges frekvencia [Hz] 50/60 50/60
Névleges teljesitmény W] 1400 1800
Szigetelési osztaly | |
Atal betétjének Urtartalma U] 37 57
Uzemi hémérséklet [°C] 30 ~ 200 30 ~ 200
Munkaidd [perc] 0-120 0-120
Nett6 tdmeg [kg] 45 56
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CARACTERISTICILE PRODUSULUI
Friteuza fara ulei este un produs destinat incalzirii, frigerii si prepararii alimentelor care necesita tratament termic. Friteuza fara
ulei pentru procesarea termica a alimentelor foloseste un curent fortat de aer fierbinte, ceea ce permite incalzirea omogena a
preparatelor. Spre deosebire de friteuzele traditionale, aceasta nu necesita prajirea prin imersie in ulei, ceea ce permite un mod
de procesare a alimentelor considerabil mai sanatos. Datoritd domeniului mare de reglare continué a temperaturii, puteti regla

parametrii de functionare a aparatului in conformitate cu necesitétile dumneavoastra. Functionarea corectd, fiabila si sigurd a
aparatului depinde de utilizarea sa corectd, prin urmare:

Tnainte este utilizarea produsului, trebuie s cititi acest manual si sa il pastrati.

Furnizorul nu accepta nicio responsabilitate pentru daune cauzate se utilizarea incorecta a produsului, rezultate in urma neres-
pectarii regulilor de siguranta si recomandarilor din acest manual. Utilizarea incorecta a produsului duce de asemenea la pierde-
rea drepturilor utilizatorului la garantie.

ECHIPAMENT

Aparatul este livrat in stare completd si nu necesita montare. De aceea, Tnainte de utilizarea aparatului, este necesar sd indepér-
tati toate elementele de ambalaj si transport. Exista si niste etape de pregatire descrise mai incolo in acest manual.

RECOMANDARI GENERALE DE UTILIZARE

Produsul a fost proiectat pentru utilizare casnica si este interzisa utilizarea sa in aplicatii
comerciale, de exemplu in unitéti de catering.Produsul este folosit doar pentru procesarea
termica a alimentelor plasate direct in interiorul bolului. Este interzis s& folositi produsul in
orice alt mod. Produsul nu este folosit pentru incalzirea si fierberea apei sau a altor lichide.
Aparatul nu este destinat preparérii alimentelor prin préjire prin imersie in ulei. Nu puneti in
bol alimente aflate in recipiente din plastic. Este interzis sa se repare, demonteze sau modifi-
ce pe cont propriu acest aparat. Toate reparatiile produsului trebuie efectuate la un centru de
service autorizat. Produsul trebuie urmarit permanent in timpul functionarii. AVERTIZARE!
In timpul functionérii, produsul se incalzeste la 0 temperatura mare, nu atingeti bolul, capacul
sau alte componente din interiorul bolului in timpul functionarii si imediat dupa aceea, deoa-
rece aceasta constituie un risc de arsuri grave. Acest produs nu este destinat utilizérii de ca-
tre copiii sub 8 ani sau de cétre persoane cu abilitati fizice sau mentale reduse sau de catre
persoane fara experienta si cunostinte privind echipamentul. in afara de cazul in care aceste
persoane sunt supravegheate sau instruite in legatura cu utilizarea aparatului intr-o maniera
sigura astfel incét sa fie intelese riscurile implicate. Copiii nu trebuie s se joace cu aparatul.
Copiii nesupravegheati nu trebuie sa efectueze curatarea sau intretinerea aparatului.
Recomandari pentru transportul si instalarea aparatului

Aparatul poate fi asezat doar pe o suprafata tare, plana, neteda si neinflamabila, rezistenta
la temperaturi ridicate. Suprafata de sprijin trebuie sa suporte greutatea aparatului si a ali-
mentelor aflate pe el.Lasati cel putin 10 cm spatiu in jurul peretilor laterali ai aparatului, nu
plasati deasupra sa niciun material care nu este rezistent la temperatura ridicata. Aceasta
va asigura ventilatia corespunzatoare a produsului. Nu puneti aparatul aproape de margini,
de exemplu, in apropierea marginii mesei. Nu puneti deasupra produsului nimic. Aceasta ar
afecta circulatia aerului si poate duce la deteriorarea aparatului si la provocarea unui incen-
diu. Nu puneti aparatul aproape de materiale inflamabile, de exemplu, perdele sau draperii.
Deasupra aparatului nu trebuie puse niciun fel de aparate electrice. In timpul functionarii se
degaja vapori de apé care pot provoca scurtcircuit Si electrocutare. Este interzis sa dati gauri
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in aparat sau sa faceti orice alte modificari care nu sunt descrise in acest manual. Aparatul
poate fi deplasat doar dupa ce s-a racit, prin apucarea de partea de jos a carcasei. Nu depla-
sati produsul tindnd de carcasa bolului. Nu deplasati produsul tragand de cablul de alimen-
tare. Temperatura la locul de instalare si functionare a aparatului trebuie sa fie in domeniul
dela+10 C pana la +38 C, iar umiditatea relativa trebuie sa fie sub 90%, fara condensarea
vaporilor de apa.

Instructiuni pentru conectarea produsului la sursa de alimentare electrica

inainte'de conectarea aparatului la refeaua electrica, trebuie sa va asigurati ca tensiunea,
frecventa si performantele retelei corespund valorilor de pe placa de identificare a aparatului.
Stecherul de la cablul electric trebuie s& se potriveasca in priza. Este interzis s& modificati
stecherul sau priza pentru a le face sa se potriveasca.Produsul trebuie conectat direct la 0
prizd de perete simpla. Este interzis s3 folositi prelungitoare, triplu-stechere si prize duble.
Reteaua de alimentare electrica trebuie ech|pata cu conductor de |mpamantare si circuit de
protect|e de cel putin 16 A. Evitati contactul cablului electric cu muchii ascut|te obiecte si
suprafaté fierbinti. In timp ce aparatul este in functiune, cablul trebuie desfasurat intotdeauna
complet si pozitia sa trebuie aleasa astfel inct sa nu constituie un obstacol in timpul utilizarii
aparatului. Cablul de alimentare poate constitui un risc de impiedicare. Priza electrica trebuie
amplasata astfel incat stecherul electric de alimentare a produsului sa poata fi deconectat
intotdeauna rapid. La deconectarea cablului electric nu trebuie niciodata sa trageti de cablu,
ci de carcasa stecherului. in cazul in care cablul electric sau stecherul sunt deteriorate, tre-
buie sa le deconectatl imediat de la retea si sa contactati un “atelier de service autorizat al
producatorului pentru ‘inlocuire. Nu folosit,i aparatul cu cablu sau stecher deteriorate. Cablul
electric si stecherul nu pot fi reparate; in cazul defectérii, acestea trebuie inlocuite cu altele
noi, fara defecte.

Recomandéri pentru utilizarea aparatului

AVERTIZARE! Bolul si carcasa pot fi fierbinti dupa utilizare. Nu le atingeti, deoarece existé
riscul de arsuri grave. Asteptati pana ce componentele produsului s-au racit. Dacé este ne-
cesar sa transportati aceste elemente inainte de récire, apucati-le doar de manerele destina-
te acestui scop. Folositi doar manusi care protejeaza impotriva efectelor temperaturii ridicate.
Asigurati-va ca pardoseala din locul unde este folosit produsul nu este alunecoasa. Aceasta
va reduse riscul de alunecare, care poate cauza accidente grave.Aparatul trebuie tinut in pri-
za doar in timpul functionérii. Dupa utilizare, deconectati aparatul scotand stecherul din priza
de retea. Nu lasati nesupravegheat aparatul cand este in priza. Alimentele plasate in bol nu
trebuie sa depaseasca nivelul maxi de umplere a bolului. La prepararea alimentelor, tineti
permanent aparatul sub observatie. Alimentele lasate nesupravegheate se pot arde, ceea ce
poate provoca un incendiu sau arsuri grave. Bolul trebuie tinut doar folosind manerele. Bolul
este echipat cu un suport cu fundul perforat destinat plasarii alimentelor in interiorul lui. Nu
folositi niciodaté bolul fara suportul interior. Suportul interior este montat in bol prin interme-
diul unui sistem de prindere ascuns sub carcasa detasabila. La deplasarea bolului, acoperiti
intotdeauna sistemul de prindere cu carcasa. Aceasta va preveni separarea accidentala a
suportului interior de bol. Sistemul de prindere trebuie eliberat doar cand bolul este pus jos.
Puneti bolul cu alimente fierbinti doar pe un suport care rezista la temperatura ridicata sau fo-
lositi suporturi izolante. La pregatirea interiorului camerei si a alimentelor, le puteti atinge doar
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folosind instrumente realizate din materiale care rezista la temperatura degajata de aparat.
Este interzis sa folositi direct mainile goale in acest scop. Nu folositi obiecte metalice ascutite,
care ar putea suprafata antiaderenté a bolului si suportului interior. - Daca ramén in interiorul
bolului sau suportului resturi de alimente in timpul sau dupa prepararea alimentelor, ele tre-
buie indepartate inainte de prepararea urmatoarei transe de alimente. Resturile de alimente
se pot arde, generand fum, mirosuri neplacute si afectand gustul alimentelor preparate. De
asemenea ele pot provoca un incendiu. Pentru indepartarea lor, folositi instrumente din lemn
sau plastic rezistente la temperatura generata de aparat. Nu folositi instrumente ascutite din
metal. Asemenea instrumente pot deteriora suprafata bolului si suportului interior.

UTILIZAREA PRODUSULUI

Panou de comanda

Aparatul este echipat cu un panou de comanda tactil cu afisaj LED.

Cand aparatul este conectat la alimentare electricd, se aude un semnal sonor si afisajul va indica: “--". Comutatorul de pornire
va fi iluminat. Aparatul este in modul standby.

Atingerea comutatorului de pornire va activa modul de setare a aparatului.

Afisajul va prezenta alternativ setarea implicitd a temperaturii in timpul in- minute.

Butoanele cu simbol ceas sunt folosite pentru a modifica setarea de timp.

Butoanele cu simbol termometru vé permit s& modificati setarea temperaturii.

Butonul marcat cu “+” creste valoarea setata si butonul marcat cu “-" reduce valoarea setata.

Fiecare atingere a butonului este indicata printr-un semnal sonor si 0 modificare a starii afisajului.

Atingand butonul ,M” puteti selecta unul dintre modurile de operare predefinite. Fiecare mod este o combinatie de setari de timp
si temperatura, indicate pe afisaj.

Selectarea modului este indicata de un semnal sonor si prin iluminarea simbolului modului selectat pe afi saJ Tn fiecare mod, puteti
modifica setdrile de timp si temperatura. Cu toate acestea valorile nu se vor salva ca setari noi ale unui mod dat.

Modurile de functionare potﬁ modificate in ciclul urmator: Cartofi préjiti - coaste - creveti - préjituri - pui - carne - peste - pizza -
uscare - marinare.

Atentie! La programarea setérilor, aparatul revine automat la modul standby la aproximativ un minut dupa ultima atingere a
oricarui buton.

Apésati comutatorul de alimentare. la mai putin de un minut dupa setarea timpului si temperaturii. Aceasta va duce la pornirea
aparatului. Acest lucru va fi indicat prin clipirea simbolului ventilator. Simbolul ventilator aprins in rosu indica functionarea incalzirii
aparatului. lluminarea cu albastru a simbolului ventilator indica faptul ca ventilatorul functioneaza.

Aparatul poate fi oprit oricand apasand comutatorul on/off (pornit/oprit). Dupd oprirea aparatulm ventilatorul poate functiona un
timp, accelerand procesul de racire a sistemului de incalzire. Tn acest timp, nu deconectati aparatul de la sursa de alimentare
electricd. Cand se incheie racirea sistemului de incalzire, aparatul trece automat in modul standby. Cablul de alimentare al
aparatului trebuie apoi deconectat de la priza.

Aparatul poate tine alimentele calde timp de maxim dou& ore. Tn timpul lucrului, apasati butonul de mentinere a temperaturii
alimentelor.

Instalarea, pornirea si utilizarea aparatului

Produsul trebuie dezambalat prin indepéartarea completa a componentelor ambalajului si elementelor de protectie la transport. Se

recomanda sa pastrati ambalajul, poate fi util mai tarziu pentru transportul si depozitarea aparatului.

Spalati aparatul in conformitate cu instructiunile de la punctul ,Intretinerea aparatului”.

Asezati aparatul in conformitate cu recomanddrile din acest manual de instructiuni.

Introduceti bolul si suportul interior gol in carcasa aparatului. La introducerea bolului, capacul de la butonul de eliberare a siste-

mului de prindere trebuie sa fie deasupra butonului.

Conectati aparatul la priza de retea.

Setati temperatura maxima.

Setati timpul la 3 minute pentru pre-incalzirea bolului si suportului interior.

Se aprinde lampa de control care indica inceputul functionérii.

Dupa scurgerea perioadei setate se aude un semnal acustic si lampa de control se stinge.

Luand masurile de siguranta adecvate, apucati manerul bolului si trageti- afara din carcasa aparatului. Bolul si suportul interior
sunt fierbinti, astfel incat nu trebuie sa le atingeti.

Puneti alimentele pregétite pentru procesare termica in suportul interior.

Tn cazul in care aparatul este echipat cu accesorii cum sunt oald, tava sau compartiment de pizza, ele trebuie plasate in dispoziti-

vul de insertie. Un bol cu insertia instalata este intotdeauna necesar pentru functionarea corespunzatoare a friteuzei.
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Nota! Nivelul alimentelor in suportul interior nu trebuie sa depaseasca semnul de marcaj cu capacitatea maxima a suportului.
Introduceti bolul si suportul interior cu alimente in el in carcasa aparatului.

Setati timpul in conformitate cu indicatia pentru prepararea alimentelor.

Verificati periodic starea alimentelor preparate tragand afara bolul pentru un moment. Daca este necesar, modificati setarile de
timp si/sau temperatura.

Nota! Atentie la tragerea afara a bolului. Bolul este incalzit la o temperatura ridicata in cursul prepararii alimentelor. Atingeti doar
ménerul. Se recomanda utilizarea manusilor de protectie.

Dupa fiecare utilizare, scoateti stecherul din prizd. Lasati aparatul sa se raceasca si apoi treceti la activitdtile de ntretinere.

AVERTIZARE! n timpul si imediat dupd Iucru: bolul, capacul si suportul plasat in interiorul bolului se incalzesc la temperaturi
ridicate. Trebuie sa procedati cu deosebitd atentie. Contactul cu componentele incalzite ale aparatului poate provoca arsuri grave.

Sfaturi privind friteuza féra ulei

Utilizarea friteuzei fara ulei pentru prepararea alimentelor asigura un avantaj fata de procesul de preparare a alimentelor intr-un
cuptor traditional sau intr-o friteuza cu imersie in ulei.

Reducerea continutului de colesterol. Datorita circulatiei fortate a aerului, tesutul gras al alimentelor este redus, reducandu-se
astfel continutul de colesterol.

Economie de timp si energie. Datorita eficientei ridicate a metodei cu circulatie fortatd a aerului, este posibil s se reduca timpul
si consumul de energie.

Pastrarea calitatilor gustative. Un timp de preparare si o temperaturd prea ridicata pot usor sa deterioreze calitatile gustative ale
alimentelor. Datorita reglarii simple a timpului si temperaturii, aceasta probleméa se poate rezolva.

Adaugarea unei cantitdti mici de grasime la felurile preparate le va face sa fie crocante cand sunt gata.

Prin amestecarea ingredientelor la mijlocul perioadei de preparare se asigura ca ele se incélzesc uniform.

Intretinerea produsului i

ATENTIE! Toate operatiile de intretinere trebuie facute cand alimentarea electricé este oprita. In acest scop, scoateti stecherul
cablului de alimentare din priza de retea.

ATENTIE! Aparatul nu trebuie cufundat in apa sau in alt lichid. Aparatul nu trebuie spélat sub apa curentd, in masini de spélat vase
sau sub jet de apa. Dupa dezasamblarea aparatului si racire, bolul si suportul interior se pot spala sub jet de apd, prin imersie si
in masini mecanice de spélat vase.

ATENTIE! Lasati componentele aparatului s& se raceascé complet inainte de spalare. Nu accelerati procesul de racire prin cu-
fundarea pieselor fierbinti in apa.

Aparatul este destinat preparérii alimentelor plasate in suportul din bol, de aceea aveti grija s& asigurati igiena corespunzétoare,
astfel incét prepararea alimentelor sa se faca in conditii de siguranta.

Pentru curatare, folositi un detergent usor pentru vase. Resturile de solutie trebuie indepartate folosind o laveta moale muiata in
apa ((pentru capac) sau prin clatire sub jet de apa (alte componente). Apoi stergeti aparatul si lasati- s& se usuce.

Produsul trebuie curatat fnainte de prima utilizare si dupé fiecare utilizare, asteptand insa pana ce se raceste complet. Curatati
toate resturile de alimente ramase n cuptor, aceasta va preveni arderea lor la reutilizarea aparatului si, de asemenea, va preveni
scaderea eficientei aparatului.

Nu folositi agenti corozivi, acizi, solventi, benzina sau alcool pentru curétarea aparatului.

Fantele de aerisire din capa trebuie curatate folosind un ventilator.

Depozitarea i transportul produsului

Depozitati aparatul la interior, protejat impotriva prafului, murdariei si umiditétii. Se recomanda sa pastrati aparatul in ambalajul original.
Depozitati aparatul in pozitia sa de lucru. Nu stivuiti aparatul. Nu puneti nimic deasupra aparatului in timpul depozitarii.

Tineti produsul in ambalajul individual inclus. Protejati-l impotriva socurilor excesive in timpul transportului. Nu puneti nimic dea-
supra aparatului in timpul transportului.

DATE TEHNICE
Parametru Unitate de masura Valoare
Numér de catalog 67575 67576
Tensiune nominala [V~] 220 - 240 220 - 240
Frecventa nominala [Hz] 50/60 50/60
Putere nominala w] 1400 1800
Clasa de izolatie | |
Capacitatea suportului interior U] 37 57
Temperatura de functionare [°C] 30~ 200 30 ~ 200
Timpul de lucru: [min] 0-120 0-120
Masa neta [kg] 45 56
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CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO
La freidora sin aceita es un producto disefiado para calentar, tostar y preparar platos que requieren un tratamiento térmico. La
freidora para el tratamiento térmico utiliza un flujo forzado de aire caliente, lo que permite un calentamiento uniforme de los
platos. A diferencia de las freidoras tradicionales, no requiere freir en aceite profundo, lo que permite una preparacion mucho
mas saludable de los alimentos. Gracias a la regulacion de la temperatura del liquido en un amplio rango, puede ajustar los pa-

rametros del producto a sus necesidades. El funcionamiento correcto, confiable y seguro del producto depende de la operacion
adecuada, por lo que:

Antes de usar el producto, lea todo el manual y guardelo.

El proveedor no es responsable de los dafios o lesiones que se deriven del uso del producto de forma contraria a su finalidad,
por no cumplir con las normas de seguridad y las recomendaciones de este manual. Usar el producto de manera contraria a su
proposito previsto también resultara en la pérdida de los derechos del usuario sobre la garantia.

EQUIPAMIENTO

El producto se entrega en condiciones completas y no requiere ensamblaje. Sin embargo, antes de usar el producto, todos los
elementos de embalaje y seguridad deben eliminarse durante el transporte. Los pasos preparatorios descritos en la parte poste-
rior del manual también son obligatorios.

RECOMENDACIONES GENERALES DE USO

El producto ha sido disefiado para uso doméstico y esta prohibido su uso en aplicaciones
comerciales, por ejemplo, establecimientos de restauracion.El producto se usa solo para el
procesamiento térmico de platos directamente colocados dentro del tazon. Esta prohibido
usar el producto con una finalidad distinta. El producto no se usa para calentar y hervir agua
u otros liquidos. El producto no se usa para preparar comidas friéndolas en profundidad. No
coloque los platos en recipientes de plastico en el tazén.Esta prohibido reparar, desmontar o
modificar el producto. Todas las reparaciones del producto deben ser llevadas a cabo por un
centro de reparacion autorizado.Durante el trabajo, el producto debe estar bajo supervision
en todo momento.;ADVERTENCIA! Durante el trabajo, el producto se calienta a una tempe-
ratura alta, no toque el tazén, la tapa y otros elementos dentro del tazén durante el funciona-
miento, e inmediatamente después, esto puede causar quemaduras graves.El producto no
esta destinado a nifios de hasta 8 afios de edad como minimo y personas con minusvalias
fisicas y mentales, asi como personas sin experiencia y conocimiento del equipo. A menos
que se lo supervise o se le instruya sobre el uso del producto de manera segura para que
los riesgos asociados sean comprensibles. Los nifios no deberian jugar con el producto. Los
nifos sin cuidado no deben realizar la limpieza y el mantenimiento del equipo.
Recomendaciones para transportar e instalar el producto

El producto solo se puede colocar sobre un sustrato duro, plano, uniforme y no inflamable
resistente a altas temperaturas. El sustrato debe soportar el peso del dispositivo y la comida
colocada sobre él.Es necesario proporcionar un espacio de al menos 10 cm alrededor de los
lados del producto, no coloque materiales no resistentes a altas temperaturas sobre el pro-
ducto. Esto permitira una ventilacion adecuada del producto. No lo coloque cerca del borde
de, por ejemplo, una mesa. No pongas nada en el producto. Esto interrumpe la circulacion
de aire y puede causar dafios al producto ademas de fuego. No coloque el producto cerca
de materiales inflamables, por ejemplo, cortinas o cortinas.No coloque ningun dispositivo
eléctrico encima del producto. Durante el funcionamiento, se libera vapor de agua que pue-

M ANUAL ORIGINA-L



ES

de provocar un cortocircuito en la instalacion eléctrica y provocar una descarga eléctrica.
Esta prohibido perforar cualquier agujero en el producto, asi como cualquier otra modifi-
cacion del producto no descrita en las instrucciones.Solo se puede transportar el producto
enfriado agarrando la parte inferior de la caja. No mueva el producto agarrando el mango del
tazén. No mueva el producto tirando del cable de alimentacion.La temperatura en el lugar de
instalacién y uso del producto debe estar entre +10 °C + +38°C, y la humedad relativa debe
estar por debajo del 90% sin condensacion.

Recomendaciones para conectar el producto a la fuente de alimentacion

Antes de conectar el producto a la fuente de alimentacion, asegurese de que el voltaje, la
frecuencia y el rendimiento de la red eléctrica correspondan a los valores que figuran en la
placa de identificacion del producto. El enchufe debe coincidir con la salida. Esta prohibido
modificar el enchufe o el zdcalo para que coincida.El producto debe estar conectado direc-
tamente a un sola tomacorriente. Esta prohibido usar cables de extension, divisores y en-
chufes dobles. El circuito de suministro de energia debe estar equipado con un conductor de
proteccion y al menos una proteccion de 16 A.Evite el contacto del cable de alimentacion con
bordes filosos y objetos y superficies calientes. Cuando el producto esta en funcionamiento,
el cable de alimentacion siempre debe estar completamente desarrollado y colocado de
modo que no constituya un obstaculo al manipular el producto. El modo de colocar el cable
de alimentacion no debe causar un peligro de tropiezo. El tomacorriente debe ubicarse en
un lugar donde siempre sea posible desenchufar rapidamente el cable de alimentacion del
producto. Al desconectar el enchufe de alimentacion, siempre tire de la carcasa del enchufe,
nunca del cable.Si el cable de alimentacion o el enchufe estan dafiados, desconéctelos in-
mediatamente de la red eléctrica y péngase en contacto con el centro de servicio autorizado
del fabricante para que los reemplace. No use el producto con un cable de alimentacion o
un enchufe dafado. El cable de alimentacion o el enchufe no pueden repararse en caso de
darios a estos elementos, reemplacelos por otros nuevos sin defectos.

Recomendaciones para el uso del producto

iADVERTENCIA! El tazdn y la carcasa del producto pueden estar calientes después de su
uso. No los toque ya que puede causar quemaduras graves. Espere hasta que los compo-
nentes del producto se enfrien. Si es necesario transferir estos elementos antes de que se
enfrie, agarrelos solo con los mangos previstos para eso. Se deben usar guantes que pro-
tejan contra los efectos de las altas temperaturas.Asegurese de que el piso no esté resbala-
dizo cerca del lugar donde se usa el producto. Esto evitara resbalones, lo que puede causar
lesiones graves.El producto se puede conectar a la fuente de alimentacion solo durante el
funcionamiento. Cuando termine, desconecte el producto de la fuente de alimentacion des-
conectando el enchufe de la toma de corriente. No deje desatendido el producto conectado.
Los productos alimenticios colocados en el tazon no deben sobresalir por encima de la mar-
ca maxima del tazon.Al preparar comidas, el producto debe ser observado en todo momen-
to para no quemar al plato, lo que puede provocar un incendio y escaldaduras peligrosas.
El tazdn solo debe transportarse con el mango. El tazon ha sido equipado con la insercidn
inferior perforada, que esta disefiado para contener alimentos. Nunca use el tazén sin una
recarga. La insercion se sujeta en el tazén con un pestillo escondido debajo de la cubierta
deslizante. Cuando transporte el tazdn, cubra siempre el seguro con una tapa. Esto evitara
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la separacion accidental del tazén de la insercion.El pestillo solo se puede soltar cuando el
tazon esta en el suelo.Coloque el tazon de comida caliente solo sobre un sustrato de alta
temperatura o use soportes de proteccion.Al preparar los platos, el interior de la cdmara y los
platos mismos deben tocarse solo con la ayuda de herramientas hechas de materiales que
resistan la temperatura producida por el producto. Esta prohibido usar las manos desnudas
para esto. Ademas, no use objetos metélicos afilados que puedan dafiar la capa antiadhe-
rente del tazén y de la insercidn.Si durante la preparacion o después de la preparacion de la
comida permanecen dentro del tazon o de la insercion, la comida restante debe eliminarse
antes de preparar un platillo siguiente. Los residuos de comida pueden quemarse, causando
humo, olor desagradable y afectando el sabor de la comida que se esta preparando. Tam-
bién pueden provocar un incendio. Para eliminarlo, use herramientas de madera o plastico
para resistir la temperatura producida por el producto. No use herramientas afiladas o meta-
licas. Tales herramientas pueden dafiar la superficie del tazon y la insercion.

CONTROL DEL PRODUCTO

Panel de control

El producto esta equipado con un panel de control tactil con una pantalla luminosa.

Al conectar el equipo a la fuente de alimentacion, este emite una sefial acustica y la pantalla muestra: ,---". El botén encendido
también se iluminara. El producto esta en modo de espera.

Al tocar el botén de encendido se activara el modo de configuracion del producto.

La pantalla alternara entre la temperatura y el tiempo en minutos ajustados por defecto.

Con los botones con el simbolo de reloj, puede ajustar la hora.

Con los botones con el simbolo del termémetro, puede ajustar la temperatura.

El botén con «+» aumenta el valor del parametro ajustado, el botén con «-» disminuye el parametro ajustado.

Al pulsar el botdn se emite un pitido y cambia el ajusta en la pantalla.

El boton con «M» permite seleccionar uno de los modos de funcionamiento predefinidos. Cada modo es una combinacion de los
ajustes de tiempo y temperatura que alternan en la pantalla.

La seleccion del modo se indica mediante una sefial acUstica y la iluminacidn del simbolo del modo seleccionado en la pantalla.
En cada modo, puede cambiar la configuracion de tiempo y temperatura. Sin embargo, los valores no se guardan como nuevas
configuraciones para un modo dado.

Los modos de funcionamiento se pueden cambiar en el siguiente ciclo: patatas fritas - costillas - gambas - masa - aves de corral
- carne - pescado - pizza - secado - fermentacion.

jAtencion! Cuando se programan los ajustes, el producto vuelve automaticamente al modo de espera aproximadamente después
de un minuto tras tocar el ultimo botdn.

Después de ajustar la hora y la temperatura durante menos de un minuto hay que pulsar el botén de encendido. La unidad
empezara a trabajar. Esto se indicara mediante un simbolo del ventilador parpadeante. El simbolo del ventilador retroiluminado
en rojo indica el funcionamiento del elemento calefactor del producto. El simbolo del ventilador retroiluminado en azul indica el
funcionamiento del ventilador.

El producto puede apagarse en cualquier momento pulsando el botén de encendido/apagado. Después de apagar, el ventilador
puede seguir funcionando durante algun tiempo acelerando el enfriamiento del elemento calefactor. No desconecte el producto
de la fuente de alimentacion durante este tiempo. Cuando finalice el enfriamiento del elemento calefactor, el producto pasara
automaticamente al modo de espera. Desconecte el enchufe del cable de alimentacion de la toma de corriente.

El producto tiene la capacidad de mantener los alimentos calientes durante un méaximo de dos horas. Durante el funcionamiento,
pulse el botén de retencién de temperatura de los alimentos.

Instalacion, puesta en marcha y servicio del producto

El producto debe desempaquetarse, eliminando por completo todos los elementos de embalaje y seguridad durante el transporte.
Se recomienda guardar el empaque, puede ser Util en el posterior transporte y almacenamiento del producto.

Lave el producto de acuerdo con las instrucciones en ,Mantenimiento del producto”.

Configure el producto de acuerdo con las instrucciones.

Inserte el tazon con el pestillo y vacie en la carcasa del producto. Al insertar el tazon, la tapa del pestillo de la tapa del tazén
debe moverse por encima del botdn.

Conecte el producto a la fuente de alimentacion.

Establece la temperatura maxima.
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Establezca el tiempo en 3 minutos para precalentar el tazén y volver a llenarlo.

La luz que indica el comienzo del trabajo se ilumina.

Después de transcurrido el tiempo establecido, sonara una sefial audible y la luz se apagara.

Tenga cuidado, agarre la manija del tazén y saquelo de la carcasa del producto. El tazén y la insercion se calentaran, por lo que
no los toque.

Coloque la comida preparada para el procesamiento térmico dentro de la insercion.

Si el producto tiene accesorios como una cacerola, una pizzera o un deflector, coldquelos en el interior del inserto. Para el buen
funcionamiento de la freidora siempre es necesario usarla con la cubeta y el inserto.

iPrecaucion! El nivel de productos alimenticios dentro de la insercion no debe exceder la marca de la capacidad méaxima de la
insercion.

Inserte el tazdn con el inserto y los alimentos en la carcasa del producto.

Establezca el tiempo de acuerdo con la receta para la preparacion de alimentos.

Controle periddicamente el estado de la comida que se esta preparando colocando el tazén por poco tiempo. Si es necesario,
cambie la configuracion de tiempo y / o temperatura.

iPrecaucion! Tenga cuidado al sacar el tazdn. El tazdn se calienta a una temperatura alta durante la preparacion de la comida.
Solo agarre el mango. Se recomienda el uso de guantes de proteccion.

Después de terminar el trabajo, desenchufe el cable de alimentacion del tomacorriente. Deje que el producto se enfrie por com-
pleto y luego continde con el mantenimiento.

jADVERTENCIA! Durante el trabajo e inmediatamente después de su finalizacion: el tazén y la insercion se calientan a una tem-
peratura alta. Tenga cuidado El contacto con partes calientes del producto puede provocar quemaduras graves.

Consejos sobre el uso de la freidora sin aceite

El uso de una freidora sin aceite para la preparacion de alimentos proporciona una ventaja sobre la preparacion de los alimentos
en un horno tradicional o freir en aceite.

Disminuyendo el contenido de colesterol. Gracias al uso de la circulacion forzada de aire, se reduce el tejido graso de los alimen-
tos y se reduce el contenido de colesterol.

Ahorro de tiempo y energia. Gracias a la alta eficiencia del método de circulacion de aire forzado para la preparacion de alimen-
tos, es posible reducir el tiempo y la energia.

Preservacion de los valores de gusto. Demasiado tiempo y una temperatura demasiado alta privan facilmente a la comida de las
cualidades gustativas. Gracias al facil control de tiempo y temperatura, este problema puede resolverse.

Agregar una pequefa cantidad de grasa a los platos preparados los hara crujientes después de la preparacion.

Mezclando los ingredientes en el medio del tiempo de preparacion, hara que se calienten uniformemente.

Mantenimiento del producto

jATENCION! Todo el mantenimiento debe llevarse a cabo con el producto apagado. Para hacer esto, desenchufe el cable de
alimentacion del tomacorriente.

JATENCION! El producto no debe sumergirse en agua ni en ningun otro liquido. El producto no debe lavarse con agua corriente,
en lavavajillas o bajo agua a alta presion. El tazén y la insercion después del desmontaje del producto y la refrigeracion se pueden
lavar bajo una corriente de agua corriente, por inmersion y en lavavajillas mecanicos.

jATENCION! Permita que el producto se enfrie completamente antes de lavarlo. No acelere el proceso de enfriamiento sumer-
giendo las partes calientes en agua.

El producto se utiliza para preparar los alimentos colocados en la insercién del tazén por lo que se debe tener cuidado para
garantizar una higiene adecuada para que la preparacion de los alimentos sea segura.

Use un detergente suave para lavar platos para la limpieza. Retire cualquier solucion restante con un pafio empapado en agua
(cubierta) o enjuague con agua corriente (otros elementos). Después de la limpieza, seque el producto o déjelo secar.

El producto debe limpiarse antes del primer uso y después de cada uso, antes de esperar para enfriarlo por completo. Limpie
todas las puas de alimentos que permanecen en el producto, evitando que se chamusquen cuando se vuelvan a usar, asi como
también evitando una reduccion en el rendimiento del producto.

No use solventes, agentes causticos, alcohol, gasolina o abrasivos para limpiar.

Limpie las aberturas de ventilacion de la cubierta con una aspiradora.

Almacenaje y transporte de productos

Almacene el producto en un lugar cerrado durante el almacenamiento, proteja contra el polvo, la suciedad y la humedad. Se
recomienda almacenar el producto en el embalaje original.

Almacene el producto en la posicion de trabajo. No apile productos No coloque nada sobre el producto durante el almacenamiento.
Transporte el producto en el empaque de fabrica. Proteger contra golpes excesivos durante el transporte. No coloque nada sobre
el producto durante el transporte.
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ESPECIFICACIONES
Parametro Unidad de medida Valor
Numero de catalogo 67575 67576
Voltaje nominal [V~] 220 - 240 220 - 240
Frecuencia nominal [Hz] 50/60 50/60
Potencia nominal W] 1400 1800
Clase de aislamiento | |
Capacidad de la insercion del tazon Ml 37 57
Temperatura de trabajo [°C] 30~ 200 30~ 200
Tiempo de trabajo [min] 0-120 0-120
Peso neto [kq] 45 56
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CARACTERISTIQUES DU PRODUIT
La friteuse sans huile est un produit destiné au chauffage et brunissement et Ia a cuisson des aliments avec le traitement ther-
mique. Les friteuses pour le traitement thermique utilisent un écoulement forcé d'air chaud, ce qui permet un chauffage uniforme
des aliments. Contrairement a friteuses traditionnelles, elle ne nécessite pas de friture, ce qui permet une préparation alimentaire
beaucoup plus saine. Avec le contréle de température du liquide dans une large gamme de paramétres de fonctionnement, vous

pouvez ajuster le produit pour répondre a vos besoins. Le fonctionnement correct, fiable et stir du produit dépend de I'utilisation
correcte, parce que:

Avant d'utiliser le produit, lire toutes les instructions et les maintenir.

Le fournisseur n'est pas responsable pour tout dommage ou blessure résultant de I'utilisation du produit contraire & son objet,
pour ne pas se conformer pas aux normes de sécurité et aux recommandations de ce manuel. L'utilisation du produit de maniére
incorrecte provoque la perte des droits des utilisateurs & la garantie, ainsi que par la garantie.

EQUIPEMENT

Le produit est livré complet et ne nécessite pas d'installation. Avant d'utiliser le produit, cependant, retirer tous les emballages et
la sécurité du transport. Il faut aussi suivre les étapes préparatoires décrites plus loin.

RECOMMANDATIONS GENERALES D’UTILISATION

Le produit est congu pour un usage domestique et il est interdit de l'utiliser pour des applica-
tions commerciales, par exemple dans les établissements de restauration.Le produit est uti-
lisé uniquement pour le traitement thermique des aliments, placé directement dans le bol. Il
estinterdit d'utiliser le produit dans une autre capacité. Le produit est utilisé pour le chauffage
et l'eau de cuisson ou d'autres liquides. Le produit n'est pas utilisé pour la préparation des
aliments par friture dans la graisse profonde. Ne pas placer dans un bol de nourriture dans
des contenants en plastique.ll est interdit d'auto-réparation, le démontage ou la modification
du produit. Toute réparation de ce produit doivent étre effectuées par un réparateur agréé.
Lorsque vous travaillez tout le temps devrait étre sous la supervision du produit. ATTEN-
TION! Bien que le produit est chauffé & une température élevée, ne touchez pas le bol, le
couvercle, et d'autres dispositifs positionnés dans le bol pendant le fonctionnement et imme-
diatement apreés le risque de graves brllures. Le produit n’est pas destiné a étre utilisé par
les enfants jusqu’a au moins 8 ans et les personnes réduites, et les personnes physiques,
mentales avec manque d’expérience et la connaissance de I'équipement. Je pense que ce
sera exercé un contrdle sur eux ou l'instruction sera effectuée en ce qui concerne l'utilisation
du produit de maniére sire, de sorte que les risques associés sont compris. Les enfants ne
devraient pas jouer avec le produit. Les enfants ne devraient pas étre autorisés a effectuer le
nettoyage et 'entretien du matériel.

Recommandations pour le transport et 'nstallation du produit

Le produit ne peut étre placé sur un disque, plat, de niveau, et un matériau incombustible
résistant aux hautes températures. Le substrat doit supporter le poids du dispositif, et la nour-
riture placée sur lui.ll faut respecter un espacement d'au moins 10 cm tout autour de la paroi
latérale du produit, le produit ne contient pas de matériaux ne peuvent pas résister a une
température élevée. Cela permettra une bonne ventilation du produit. Ne pas placer prés
du bord, par exemple. Le tableau. Ne placez rien sur le produit. Cela perturbe le flux d'air et
peut causer des dommages au produit, ainsi que le feu.Ne placez pas le produit a proximité
de matériaux inflammables, par exemple. Les rideaux ou des rideaux. Sur le produit ne
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doit pas placer des appareils électriques. Pendant le fonctionnement, la vapeur d'eau est
libérée, ce qui peut provoquer un court-circuit électrique et provoquer un choc électrique. I
est interdit de percer des trous dans le produit, ainsi que toute autre modification du produit
ne sont pas décrites dans le manuel. lls ne se déplacent que refroidis en saisissant le fond
du boitier. Ne pas transporter le produit en saisissant la poignée du bol. Ne pas déplacer le
produit en tirant sur le cordon d’alimentation.La température de l'installation et I'utilisation du
produit doit étre dans la plage de 10 + 38 °C et 'humidité relative doit étre inférieure a 90%
sans condensation.

Précautions lors du branchement du produit au pouvoir

Avant de raccorder le produit a I'alimentation électrique, en sorte que la tension, la fréquence
et l'efficacité de l'alimentation correspondent aux valeurs visibles sur la plaque signalétique
du produit. La fiche doit insérer dans la douille. Il est interdit de modifier la fiche ou les zones
de prise pour adapter les uns des autres.Le produit doit étre connectée directement a une
seule prise murale. Ne pas utiliser de rallonges, répartiteurs et doubles prises. Le circuit
d’alimentation doit é&tre munie d’une protection et de fixation d’au moins 16 A.Eviter cordon
d'arétes vives et des objets chauds et des surfaces. Pendant le fonctionnement du cordon
d’alimentation du produit doit toujours étre pleinement développé, et sa position doit étre ré-
glée de maniére a ne pas constituer un obstacle pendant le fonctionnement du produit. Pose
le cordon d'alimentation peut provoquer un risque de trébucher. La prise de courant doit se
trouver dans un endroit qui a toujours été la possibilité de déconnecter rapidement le produit
de fiche d’alimentation. Lorsque vous débranchez le cordon d’alimentation, tirez toujours sur
le boitier du connecteur, pas le cable.Si le cordon ou la fiche sont endommagés, débranchez
immédiatement du secteur et contacter un service agréé du fabricant pour le remplacement.
Ne pas utiliser le produit avec un cordon d’alimentation endommagé ou la fiche. Le cordon
d’alimentation ou la fiche ne peuvent pas étre réparés en cas de dommages ces compo-
sants doivent étre remplacés par de nouveaux exempts de défauts.

Pour [ utilisation- Prescriptions du produit

ATTENTION! Le bol et le boitier du produit peuvent étre chauds aprés utilisation. Ne les
touchez pas, car cela peut causer des brllures graves. Laisser refroidir les parties du pro-
duit. Si vous avez besoin de transférer ces éléments ont refroidi, la poignée que par les
poignées congues a cet effet. Les gants doivent étre utilisés pour prévenir les effets de la
chaleur.Assurez-vous que le sol a proximité du lieu d'utilisation du produit ne glisse pas.
Cela évitera de glisser, ce qui pourrait causer des blessures graves.Le produit peut étre
connecté a la puissance que pendant le fonctionnement. Une fois terminé, il faut débrancher
le produit de l'alimentation électrique en retirant la fiche de la prise. Ne laissez pas sans
surveillance connecté le produit.Les produits alimentaires placés dans le bol ne font pas
saillie plus que le marqueur remplit au maximum le bol. Lors de la préparation des aliments
devrait toujours avoir le produit. Aliments laissés sans surveillance peut briler, ce qui peut
causer des brilures d'incendie et de graves.Le bol doit étre manipulé que par la poignée.
Misa a été équipé avec une cartouche avec un fond perforé, qui est congu pour recevoir la
nourriture. Ne jamais utiliser le bol sans la contribution. La cartouche est montée dans le bol
au moyen d'un verrou, caché sous un couvercle coulissant. Lorsque vous déplacez le bol
zkry¢ toujours verrouiller le couvercle. Cela permettra d'éviter la séparation accidentelle de
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la contribution de la cuvette.Le verrou ne peut étre libéré lorsque le bol est sur le terrain. Un
bol de plats chauds mis sur le substrat résistant a haute température, la base utilisée ou de
protection. Au cours de la préparation des aliments, l'intérieur de la chambre et le toucher
pour l'alimentation seulement au moyen d’outils en de tels matériaux qui peuvent résister a
la chaleur générée par le produit. Il est interdit d'utiliser les mains nues. Ne pas utiliser I'ob-
jet métallique trop forte, ce qui peut endommager le revétement antiadhésif du bol et de la
cartouche. Si, pendant ou apreés la préparation de la nourriture restent a l'intérieur du bol ou
la contribution des restes de nourriture doivent étre retirés avant de préparer le plat suivant.
Les déchets alimentaires peuvent étre brillés, ce qui en fumée, l'odeur et le golit affectent du
plat en cours de préparation. Ils peuvent aussi étre la cause de lincendie. Pour supprimer
[utilisation d’outils en bois ou en plastique peut résister a la chaleur générée par le produit.
Ne pas utiliser les outils affités et en métal. De tels outils peuvent endommager la surface
de la cuvette et de la cartouche.

UTILISATION DU PRODUIT

Panneau de commande

Le produit est équipé d'un panneau de commande tactile avec écran lumineux.

Lorsque le produit est connecté a I'alimentation électrique, un signal sonore retentit et 'écran affiche: « - ». Le bouton ON/OFF
s'allume également. Le produit est en mode veille.

Appuyer sur l'interrupteur marche/arrét pour activer le mode de réglage du produit.

L'affichage alterne entre le réglage de la température par défaut et le temps en minutes.

Avec les boutons marqués du symbole de la montre, il est possible de modifier le réglage de I'heure.

Avec les boutons marqués du symbole du thermomeétre, il est possible de modifier le réglage de la température.

Le bouton marqué « + » augmente la valeur de consigne, le bouton marqué « - » diminue la hauteur de consigne.

Chaque appui sur le bouton est signalé par un signal sonore et une modification du réglage est montrée & I'affichage.

Le bouton marqué « M » vous permet de sélectionner I'un des modes de fonctionnement prédéfinis. Chaque mode est une
combinaison de réglages de temps et de température, montrés alternativement sur I'affichage.

La sélection de mode est indiquée par un signal acoustique et I'éclairage du symbole du mode sélectionné sur I'affichage.
Dans chaque mode, il est possible de modifier le réglage de I'heure et de la température. Cependant, les valeurs ne seront pas
mémorisées en tant que nouveaux paramétres pour un mode donné.

Les modes de fonctionnement peuvent étre modifiés dans le cycle suivant : frites — cotes — crevettes — pate — volaille — viande -
poisson — pizza — séchage — ensilage.

Attention ! Lors de la programmation des réglages, 'appareil revient automatiquement en mode veille environ une minute apres
la derniere pression du bouton.

Apreés avoir réglé I'heure et la température pendant moins d’'une minute, toucher I'interrupteur. Cela vous permettra de commencer
a travailler. Ceci sera indiqué par un symbole de ventilateur clignotant. La lumiére rouge du symbole du ventilateur indique le
fonctionnement de I'appareil de chauffage. La lumiére bleue du symbole du ventilateur indique que le ventilateur fonctionne.

Le produit peut étre éteint a tout moment en appuyant sur le bouton d’alimentation. Aprés I'arrét de 'appareil, le ventilateur peut
encore fonctionner pendant un certain temps, ce qui accélere le refroidissement de I'appareil. Ne pas débrancher 'appareil de
I'alimentation électrique pendant ce temps. Lorsque le refroidissement de I'appareil de chauffage est terminé, I'appareil passe
automatiquement en mode veille. Débrancher la fiche du cordon d’alimentation du produit de la prise de courant.

Le produit a la capacité de garder les aliments au chaud jusqu'a deux heures. Pendant le fonctionnement, appuyer sur le bouton
de maintien de température des aliments.

Installation, mise en service et le fonctionnement du produit

Déballez le produit, enlever completement tous les emballages et la sécurité du transport. Il est recommandé de conserver I'em-
ballage, il peut étre utile plus tard dans le transport et le stockage du produit.

Laver le produit comme décrit dans la rubrique « Entretien du produit. »

Le produit défini selon l'instruction.

Slip bol de la cartouche vide et de verrouillage dans un logement de produit. Lors de l'insertion du loquet de fermeture bouton bol
zawadniajgcego bol doit étre déplacé sur le bouton.

Connectez le produit a I'alimentation.

Réglez la température maximale.

Réglez le temps de trois minutes, afin de préchauffer le bol et la cartouche.

m INSTRUCTIONS ORIGINALE.S



FR

La lampe s'allume pour indiquer le début des travaux.

Aprés le temps de jeu vous a écoulé entendrez un bip et le voyant lumineux se éteint.

Saisissez délicatement la poignée du bol et tirer du produit. Misa et la contribution sera chauffée, donc ne les touchez pas.
Allintérieur contribution placer la nourriture préparée pour le traitement thermique.

Si votre produit contient des accessoires tels qu'une casserole, une poéle a pizza ou un cloison, les placer dans la cuve amovible.
II'est toujours nécessaire d’avoir un bol avec la cuve amovible montée afin d’assurer le bon fonctionnement de la friteuse.
Attention! Le niveau des produits alimentaires dans la cartouche ne doit pas dépasser la capacité maximale de la cartouche.

Le bol avec la cartouche et inséré dans le boitier du produit alimentaire.

Réglez I'heure par la fourniture de la préparation des aliments.

Vérifiez réguliérement I'état de la nourriture préparée par I'éjection d’'un bol de temps. Si nécessaire, modifier le temps de réglage
et/ ou la température.

Attention! Pendant I'éjection du bol doit étre prudent. Le bol est chauffé a une température élevée pendant la préparation des
aliments. Tenez la seule poignée. Il est recommandé d'utiliser des gants de protection.

Aprés I'opération, débrancher le cordon d'alimentation de la prise. Le produit a permis de se refroidir, puis procéder a la maintenance.

ATTENTION! Pendant le fonctionnement et immédiatement aprés: un bol et une contribution & la chaleur jusqu’a des tempéra-
tures élevées. Soyez prudent. Le contact avec des composants chauds du produit peut entrainer des brilures graves.

Conseils pour I'utilisation friteuse sans huile

L'utilisation de la friteuse sans huile pour la préparation des aliments peut fournir un avantage sur le processus de préparation des
aliments dans un four traditionnel ou friture.

La diminution du cholestérol. Grace a l'utilisation de la circulation forcée de I'air veut dire qu'il y a une réduction de la teneur en
matieres grasses des aliments et cela peut réduire le cholestérol.

Cela donne le gain de temps et d’énergie. Grace a la grande efficacité forcée des méthodes de circulation d’air pour la préparation
de la nourriture, la réduction du temps et de I'énergie.

Le golt du comportement. Trop long et une température trop élevée peut facilement priver le gotit de la nourritur. Grace & bien
régler la température et le temps cela peut résoudre ce probléme.

L'ajout d'une petite quantité d'aliments gras préparés fera les croustillants apres la préparation.

Le mélange des composants dans la moitié du temps de préparation va faire que cela va étre uniformément chauffé.

Entretien des produits

REMARQUE!Tout I'entretien doit étre effectué hors tension du produit. Pour ce faire, débranchez le cordon d’alimentation de la
prise murale.

REMARQUE! Le produit ne peut pas étre immergé dans I'eau ou tout autre liquide. peut étre lavé Aucun produit sous I'eau dans
un lave-vaisselle ou eau sous haute pression. Bol et de la cartouche aprés avoir retiré le produit et le refroidissement, peuvent
étre lavées a 'eau courante pour I'immersion, et les machines a laver la vaisselle.

REMARQUE! Avant de commencer le lavage attendre refroidir complétement toutes les parties du produit. Ne pas accélérer le
processus de refroidissement par immersion dans certaines parties d'eau chaude.

Le produit est utilisé pour préparer des bols de nourriture placés dans la cartouche, ce qui devrait veiller @ maintenir une bonne
hygiéne, la préparation des aliments pour étre sir.

Pour le nettoyage, utilisez un détergent a vaisselle doux. Une solution du résidu enlevé avec un chiffon imbibé d’eau (couvercle)
ou ringage a 'eau courante (autres éléments). Aprés le nettoyage produit ou gauche sec pour sécher.

Le produit doit étre nettoyé avant utilisation et aprés utilisation, précédemment en attendant les refroidir. Vous devez nettoyer les
queues toute la nourriture qui est resté sur le produit, il les empécher de briler quand réutilisée, ainsi que d’'empécher le produit
de dégradation des performances.

Ne convient pas aux solvants de nettoyage, les abrasifs, d’alcool, de 'essence ou des produits abrasifs.

Couvrez les trous de ventilation nettoyés avec un aspirateur.

Stockage et transport du produit

Le produit en cours doit étre stocké comme entreposé dans des locaux verrouillés, sans la poussiére, la saleté et I'humidité. Il est
recommandé que le stockage du produit soit dans 'emballage d'origine.

Conserver le produit dans la position de fonctionnement. Ne pas empiler les couches de produit. Ne placez rien sur le produit
pendant le stockage.

Le produit doit étre transporté dans d’emballage d'usine. Protéger contre les vibrations durant le transport. Ne placez rien sur le
produit pendant le transport.
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INSTRUCTI ONS

Paramétre Unité de mesure Valeur
Numéro de catalogue 67575 67576
Tension nominale [V~] 220 - 240 220 - 240
Fréquence nominale [Hz] 50/60 50/60
Puissance nominale W] 1400 1800
Classe d'isolation | |
Capacité bol cartouche U] 37 57
Température de fonctionnement [°C] 30 ~ 200 30 ~ 200
Temps de fonctionnement [min] 0-120 0-120
Poids net [kg] 45 56
ORI G I NA AL E_S
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CARATTERISTICA DEL PRODOTTO
La friggitrice senza grasso & un prodotto destinato a riscaldare, tosare e preparare i piatti i quali richiedono un trattamento termico.
La friggitrice sfrutta il flusso dell'aria riscaldata forzato, per permettere di riscaldare il cibo in maniera uniforme. A differenza delle
friggitrici tradizionali, non richiede frittura in olio profondo, il che consente una preparazione molto pit sana degli alimenti. Grazie

ad una regolazione continua di vasto campo, i parametri di funzionamento del prodotto possono essere adattati alle preferenze
individuali. Il funzionamento corretto, affidabile e sicuro del prodotto dipende dall'uso corretto, per cui:

Prima di procedere con l'utilizzo del prodotto leggere attentamente I'intera istruzione e conservarla per una futura con-
sultazione.

II fornitore non risponde per tutti i danni e lesioni arrecate in seguito all'uso improprio del prodotto, all'inosservanza delle norme
di sicurezza e delle raccomandazioni riportate nella presente istruzione. L'utilizzo del prodotto in modo non conforme alla sua
destinazione comporta la perdita dei diritti dell'utente a titolo della garanzia e della garanzia per difetti.

EQUIPAGGIAMENTO

II prodotto viene fornito completo e non richiede l'installazione. Prima di iniziare I'utilizzo del prodotto rimuovere tutti gli elementi
della confezione e delle protezioni usate per il trasporto. E indispensabile procedere anche con le attivita riportate nelle succes-
siva parte dell'istruzione.

RACCOMANDAZIONI GENERALI

Il prodotto & progettato per 'uso domestico e non pud essere utilizzato in applicazioni com-
merciali come posti di ristorazione.|l prodotto € utilizzato esclusivamente per la lavorazione
termica di piatti posti direttamente all'interno della vasca. E vietato I'uso del prodotto in qual-
siasi altro modo. Il prodotto non viene utilizzato per riscaldare o cucinare acqua o altri liquidi.
Il prodotto non & utilizzato per la preparazione di piatti mediante la friggitura. Non piazzare gli
alimenti nel recipiente in un imballaggio di plastica. E vietato di riparare in autonomia, smon-
tare o modificare il prodotto. Tutte le riparazioni del prodotto devono essere eseguite presso
un centro di assistenza autorizzato. Garantire una sorveglianza costante del prodotto du-
rante il suo uso. AVWERTENZA! || prodotto si riscalda ad alta temperatura durante il funzio-
namento, non toccare il recipiente, il coperchio o altri elementi posti allinterno del recipiente
durante il funzionamento e subito dopo dato che cid pud causare gravi ustioni. Il prodotto
non & destinato all'uso da parte di bambini fino all'eta di almeno 8 anni e di persone con ridot-
ta capacita fisica, mentale e fisica e mancanza di esperienza e conoscenza dell'attrezzatura.
A meno che su tali persone non venga esercitata la supervisione o condotta un’istruzione
sull'uso sicuro del prodotto in modo tale che i rischi connessi vengano capiti. | bambini non
devono giocare con il prodotto. | bambini non sorvegliati non dovrebbero eseguire la pulizia
e la manutenzione dell'attrezzatura.

Raccomandazioni inerenti al trasporto e all'installazione del prodotto

Il prodotto va posato su una pavimentazione dura, piana, livellata e non infiammabile, resi-
stente alle temperature elevate. Il supporto deve resistere al carico del dispositivo con il pro-
dotto alimentare al suo interno.Attorno alle pareti laterali del prodotto prevedere uno spazio di
almeno 10 cm, non posizionare sopra il prodotto i materiali non resistenti alle alte temperatu-
re. Cio permette una ventilazione corretta. Non poggiare in vicinanza del bordo di una tavola.
Non posare nessun tipo di oggetti sul prodotto. Cio interrompe la circolazione dell'aria e pud
comportare il danneggiamento del prodotto, ma anche l'incendio. Non posizionare il prodotto
vicino a materiali infiammabili come tende o tendaggi. Non metterci sopra nessun tipo di
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apparecchi elettrici. Durante il funzionamento viene prodotto il vapore il quale pud compor-
tare il cortocircuito dellimpianto elettrico ed essere la causa di una grave scossa elettrica. E
vietato perforare il prodotto cosi come apportare altre modifiche non descritte nell'istruzione.
Trasportare il prodotto solo se raffreddato, afferrandolo sulla parte inferiore della cassa. Non
movimentare il prodotto tenendolo afferrato per la maniglia del recipiente. Non spostare il
prodotto tirando il cavo di alimentazione. La temperatura nel posto d'installazione e dell'u-
tilizzo del prodotto deve essere inclusa tra +10 °C + +38 °C, mentre I'umidita relativa deve
essete inferiore a 90% senza condensa di vapore.

Raccomandazioni sul modo di connettere alla rete di alimentazione

Prima di connettere il prodotto alla rete di alimentazione assicurarsi che la tensione, la fre-
quenza e l'efficienza della rete elettrica corrispondano ai valori riportati sulla targhetta dati. La
spina deve essere adatta alla presa. Si vieta di manipolare la spina o la prese per adattarle a
vicenda.ll prodotto va connesso direttamente alla singola presa elettrica. E vietato di utilizza-
re prolunghe, spine di diramazione o prese doppie. Il circuito della rete di alimentazione deve
essere dotato di un conduttore di protezione e sicurezza al minimo 16 A. Evitare il contatto
del cavo di alimentazione con dei bordi taglienti e oggetti e superficie calde. Durante il funzio-
namento del prodotto il cavo di alimentazione non deve essere avvolto nonché deve essere
posato in modo tale da non diventare un ostacolo. La posa del cavo non pud comportare il
rischio di inciampare. La presa di alimentazione deve trovarsi in un posto tale da garantire
sempre una veloce possibilita di staccare la spina di alimentazione del prodotto. Durante la
disconnessione della spina del cavo di alimentazione tirare la spina € non il cavo. Se il cavo
di alimentazione oppure la spina verranno danneggiati, bisogna sconnetterli immediatamen-
te dalla rete e contattare il servizio autorizzato del produttore per la sostituzione. Non utiliz-
zare il prodotto con il cavo o la spina danneggiati. Il cavo di alimentazione oppure la spina
non possono essere riparati; in tal caso provvedere alla sostituzione con componenti nuovi.
Raccomandazioni per ['uso del prodotto

AVVERTENZA! La vasca e la cassa del prodotto possono essere caldi dopo 'uso. Non toc-
carli perché potrebbero causare gravi ustioni. Lasciar raffreddare il prodotto. Se € necessario
spostare queste parti prima che si raffreddino, afferrarle solo con le apposite maniglie. Per
evitare gli effetti del calore, indossare guanti protettivi. Assicurarsi che il pavimento vicino al
prodotto non sia scivoloso. In questo modo si evita lo slittamento, che pud causare lesioni
pericolose.ll prodotto va allacciato alla alimentazione solo durante il funzionamento. Una
volta terminato il lavoro, disinserire il prodotto dalla alimentazione, staccando la spina dalla
presa di rete. Non lasciare il prodotto incustodito. | prodotti alimentari posti nel recipiente non
devono sporgere sopra il bordo di riempimento massimo della vasca. Durante la preparazio-
ne dei pasti, osservare sempre il prodotto. Il cibo lasciato incustodito puo bruciare, causando
incendi e gravi ustioni. Movimentare il recipiente solo afferrando per la maniglia. Il recipiente
é stato dotato di un fondo perforato destinato per piazzarci il cibo. Non usare mai il recipiente
vuoto. Linserto viene fissato nel recipiente per mezzo di un dispositivo a scatto, nascosto
sotto una copertura scorrevole. Quando si sposta il recipiente, coprire sempre il fermo con il
coperchio. In questo modo si evita che il recipiente si stacchi accidentalmente dall'inserto. |l
fermio pud essere rilasciato solo quando il recipiente € a terra. Posizionare il recipiente con il
cibo caldo solo su una superficie resistente al calore, o utilizzare piastre protettive. Durante la
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preparazione dei cibi, linterno della camera di cottura e il cibo stesso, vanno toccati solo con
attrezzi in materiale resistente alla temperatura generata dal prodotto A tale scopo € vietato
l'uso a mani nude. Non usare utensili affilati, metallici che potrebbero danneggiare il rivesti-
mento antiaderente del recipiente e dellinserto.  Se il cibo rimane allinterno della ciotola
durante o dopo la preparazione, esso deve essere rimosso prima di preparare un Successivo
cibo. | residui alimentari possono bruciare, causare fumo, odori sgradevoli e alterare il sapore
del cibo in preparazione. Possono anche essere causa di incendio. Per svuotare, usare gli
utensili in legno o plastica che possono resistere alla temperatura generata dal prodotto.
Non utilizzare utensili appuntiti o metallici. Tali attrezzi possono danneggiare la superficie del
recipiente e dell'inserto.

USO DEL PRODOTTO

Pannello di controllo

Il prodotto € dotato di un pannello di controllo tattile con display luminoso.

Quando il prodotto & collegato all'alimentazione elettrica, viene emesso un segnale acustico, il display indica: “--". Anche il
pulsante di accensione/spegnimento si illumina. Il prodotto & in modalita standby.

Toccando il pulsante di accensione/spegnimento si attiva la modalita di impostazione del prodotto.

I display mostrera alternativamente I'impostazione predefinita della temperatura e del tempo in minuti.

Con i pulsanti contrassegnati con il simbolo dell'orologio & possibile modificare Iimpostazione del tempo.

Con i pulsanti contrassegnati con il simbolo del termometro & possibile modificare I'impostazione della temperatura.

Il pulsante contrassegnato con “+” aumenta il valore dellimpostazione, il pulsante contrassegnato con “-" diminuisce il valore
dellimpostazione.

Quando si tocca il pulsante ogniqualvolta viene emesso un segnale acustico e cambia I'impostazione visibile sul display.

II tasto contrassegnato con “M” consente di selezionare una delle modalita di funzionamento predefinite. Ogni modalita € una
combinazione di impostazioni di tempo e di temperatura visualizzate alternativamente sul display.

La scelta della modalita & indicata da un segnale acustico e dall'illuminazione del simbolo della modalita selezionata sul display. In
ciascuna modalita & possibile modificare 'impostazione del tempo e della temperatura. Tuttavia, i valori non verranno memorizzati
come nuove impostazioni per una determinata modalita di funzionamento.

Le modalita di funzionamento possono essere modificate nel seguente ciclo: patatine fritte - costole - gamberi - impasto - pollame
- carne - pesce - pizza - essiccazione - preparazione di cibi in salamoia.

Attenzione! Durante la programmazione delle impostazioni, il prodotto ritorna automaticamente in modalita standby circa un
minuto dopo I'ultimo utilizzo del pulsante.

Dopo aver impostato il tempo e la temperatura per meno di un minuto, premere leggermente la manopola. Questo fara iniziare
il funzionamento. Sara indicato dal simbolo lampeggiante del ventilatore. La luce rossa del simbolo della ventola indica il
funzionamento del riscaldatore del prodotto. La luce blu del simbolo del ventilatore indica che il ventilatore & in funzione.
II'prodotto pud essere spento in qualsiasi momento toccando il pulsante di accensione. Dopo lo spegnimento, il ventilatore
pud ancora funzionare per un po’ di tempo, accelerando il raffreddamento del riscaldatore. Durante questo periodo di tempo
non scollegare il prodotto dall'alimentazione elettrica. Quando il raffreddamento del riscaldatore & terminato, il prodotto passa
automaticamente alla modalita standby. Quindi scollegare il cavo di alimentazione del prodotto dalla presa di rete.

Il prodotto ha la capacita di mantenere il cibo caldo fino a due ore al massimo. Durante il funzionamento, premere il pulsante di
mantenimento della temperatura degli alimenti.

Installazione, avviamento e utilizzo del prodotto

Scartare il prodotto eliminando tutti gli elementi della confezione e delle protezioni usate per il trasporto. Si raccomanda di conser-
varla dato che potrebbe essere utile per una futura movimentazione ed immagazzinaggio del prodotto.

Lavare il prodotto seguendo le indicazioni fornite al punto “Manutenzione del prodotto”.

II prodotto deve essere installato in conformita alle istruzioni.

Far infilare il recipiente con l'inserto chiuso e vuoto nell'alloggiamento del prodotto. Quando si infila il recipiente, la protezione del
pulsante di sblocco deve essere spostata sopra il fermo.

Collegare il prodotto all'alimentazione elettrica.

Impostare la temperatura massima.

Impostare il tempo su 3 minuti per preriscaldare il recipiente e I'inserto.

Si accende la spia luminosa del funzionamento.

Trascorso il tempo impostato, si sentira un segnale acustico e la spia si spegnera.

Afferrare con cautela il manico del recipiente e sfilarlo dall'alloggiamento del prodotto. Il recipiente e I'inserto sono calde, quindi
non toccarli.
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Collocare all'interno i cibi previsti per il trattamento termico.

Se il prodotto dispone di accessori come pentola, tegame per la pizza o divisorio, inserirli all'interno del cestello. La vasca con
cestello installato € sempre necessaria per il corretto funzionamento della friggitrice.

Attenzione! Il livello dei prodotti alimentari all'interno dell'inserto non deve superare l'indice di portata massima dell'inserto.
Inserire il recipiente con l'inserto e il cibo nell'alloggiamento del prodotto.

Impostare il tempo in base alla ricetta per la preparazione del cibo.

Controllare periodicamente lo stato del cibo che si sta preparando facendo sfilare il recipiente per un breve periodo. Se necessa-
rio, modificare I'impostazione dell'ora e/o della temperatura.

Attenzione! Prestare attenzione durante I'estensione del recipiente. Il recipiente si riscalda fino ad una temperatura elevata duran-
te la preparazione del cibo. Afferrare solo tenendo per la maniglia. Si consiglia 'uso di guanti protettivi.

Scollegare il cavo di alimentazione dalla presa di corrente al termine della friggitura. Lasciare raffreddare completamente il pro-
dotto e procedere con la manutenzione.

AVVERTENZA! Durante e subito dopo il lavoro, il recipiente e l'inserto si riscaldano fino a raggiungere temperature elevate.
Occorre fare attenzione. Il contatto con parti calde del prodotto puo provocare gravi ustioni.

Consigli per I'uso di una friggitrice senza grasso

L'uso della friggitrice senza grasso per la preparazione dei cibi offre un vantaggio rispetto al processo di preparazione dei cibi in
un forno tradizionale o una friggitrice tradizionale.

Riduzione del contenuto di colesterolo. Utilizzando la circolazione forzata dell'aria, il grasso presente nel cibo si riduce abbassan-
do il contenuto di colesterolo.

Risparmio di tempo e di energia. Grazie all'elevata efficienza del metodo di circolazione forzata dell'aria per la preparazione dei
cibi, & possibile ridurre i tempi e 'energia.

Conservazione del sapore. Tempi troppo lunghi e temperature troppo elevate privano faciimente il cibo del suo sapore. Grazie al
facile controllo del tempo e della temperatura, questo problema puo essere risolto.

Aggiungere una piccola quantita di grasso ai piatti preparati li rendera croccanti dopo la preparazione.

Miscelando gli ingredienti a meta del tempo di preparazione si garantisce un riscaldamento uniforme.

Manutenzione del prodotto

ATTENZIONE! Effettuare tutte le operazioni di manutenzione con il prodotto spento. Per fare cio, scollegare il cavo di alimenta-
zione dalla presa di corrente.

ATTENZIONE! Il coperchio del prodotto non deve essere immerso in acqua o altri liquidi. Il prodotto non pud essere lavato in lava-
stoviglie o con acqua ad alta pressione sotto 'acqua corrente. I recipiente e l'inserto, una volta smontati dal prodotto e raffreddati,
possono essere lavati sotto I'acqua corrente, immersi in acqua o lavati in lavastoviglie.

ATTENZIONE! Lasciare raffreddare completamente tutte le parti del prodotto prima del lavaggio. Non accelerare il processo di
raffreddamento immergendo nellacqua le parti riscaldate.

Il prodotto € utilizzato per la preparazione di alimenti piazzati nel recipiente, quindi & necessario prestare attenzione a mantenere
una corretta igiene al fine di rendere la preparazione del cibo sicura.

Usare un detergente delicato per pulire le stoviglie. Rimuovere I'eventuale soluzione residua con un panno imbevuto d'acqua
(coperchio) o sciacquare con acqua corrente (altri componenti). Dopo la pulizia, asciugare o lasciare asciugare il prodotto.

Il prodotto deve essere pulito prima del primo utilizzo e dopo ogni utilizzo, aspettando che si raffreddi completamente. Tutti i residui
di cibo che rimangono sul prodotto devono essere puliti per evitare che vengano nuovamente bruciati durante il nuovo uso e che
il prodotto si deteriori nelle sue prestazioni.

Per la pulizia non utilizzare solventi, agenti corrosivi, alcool benzina o abrasivi.

Pulire le aperture di ventilazione con un aspirapolvere.

Immagazzinamento e trasporto del prodotto

Durante lo stoccaggio del prodotto, conservarlo in ambienti chiusi e proteggerlo da polvere, sporcizia e umidita. Si raccomanda di
immagazzinare il prodotto nella sua confezione originale.

Immagazzinare il prodotto nella postazione di lavoro. Non accumulare in starti. Non porre nessun oggetto sul prodotto durante il
suo immagazzinaggio.

Trasportare in imballo del produttore. Proteggere contro le vibrazioni durante il trasporto. Non porre nessun oggetto sul prodotto
durante il suo immagazzinaggio.
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DATI TECNICI

Parametro Unita di misura Valore

Numero di catalogo 67575 67576
Tensione nominale [V~] 220 - 240 220 - 240
Frequenza nominale [Hz] 50/60 50/60
Potenza nominale W 1400 1800
Classe di isolamento | |
Capacita dell'inserto del recipiente U] 37 57
Temperatura d'esercizio [°C] 30~ 200 30 ~ 200
Durata di funzionamento [min] 0-120 0-120
Peso netto [kg] 45 56
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SPECIFICATIEVAN HET PRODUCT

De vetvrije friteuse is een product bestemd voor het opwarmen, grillen en voorbereiden van gerechten die warmtebehandeling
vereisen. De friteuse maakt gebruik van een gedwongen stroom van verwarmde lucht, wat mogelijk maakt dat de gerechten ge-
lijkmatig worden verwarmd. In tegenstelling tot de traditionele friteuses hoeven de gerechten niet worden gebakken in diepe olie,
wat ervoor zorgt dat de voorbereide gerechten gezonder zijn. Dankzij de viotte en uitgebreide temperatuurafstelling kunnen de
werkparameters van het produkt worden aangepast aan de noden. De correcte, betrouwbare en veilige werking van het product
is afhankelijk voor correct gebruik, daarom:

Lees de volledige instructie en bewaar deze voordat het product in gebruik wordt genomen.

De leverancier is niet aansprakelijk voor schade en letsels ontstaan uit gebruik dat niet overeenstemt met de bestemming van het
product, niet naleving van veiligheidsvoorschriften en de in deze instructie vermelde aanbevelingen. Gebruik dat niet overeenkomt
met de bestemming, leidt tot garantieverlies van de gebruiker, alsook voor de technische defecten.

UITRUSTING

Het product wordt compleet meegeleverd en vereist geen montage. Alvorens het product te beginnen gebruiken, dienen alle
verpakkingselementen en beveiligingen voor het transport te worden verwijderd. Andere voorbereidende handelingen, zoals hier-
onder beschreven, zijn ook vereist.

ALGEMENE GEBRUIKSVOORWAARDEN

Het product werd ontwikkeld voor huishoudelijk gebruik en het is verboden om het commer-
cieel, vb. horecabedrijven, te gebruiken.Het product dient enkel voor warmtebehandeling
van gerechten die rechtstreeks in de kom worden geplaatst. Het is verboden om het pro-
duct om een andere wijze te gebruiken. Het product is niet bestemd om water of andere
vioeistoffen te verwarmen en te koken. Het product dient niet om gerechten in diepe olie te
bakken. Geen gerechten met kunststofverpakking in de kom plaatsen.Het is verboden om
het product zelf te herstellen, te demonteren en te modificeren. Alle herstellingen dienen door
de geauthoriseerde technische dienst te worden uitgevoerd. Tijdens de werking dient het
product voortdurend onder toezicht te worden gehouden. WAARSCHUWING! Het product
wordt tijdens de werking verwarmd tot hoge temperaturen, raak de kom, de afdekking of
andere elementen binnen de kom tijdens de werking of na de beéindiging niet aan. Aanra-
king kan ernstige brandwonden veroorzaken.Het product is niet bestemd voor gebruik door
kinderen jonger dan 8 jaar en door personen met verlaagde fysieke, mentale vaardigheden
en personen zonder ervaring of kennis van het product, tenzij deze personen onder toezicht
worden gehouden of adequaat over het gebruik van het product worden opgeleid en dit op
een wijze dat alle gevaren in betrekking tot het gebruik van het product voor deze personen
begrepen zijn. Buiten het bereik van kinderen houden. Kinderen mogen het product niet
reiningen of onderhouden zonder toezicht.

Aanbevelingen betreffende het transport en installatie van het product

Het product mag enkel op een harde, vlakke, gelijke and onbrandbare ondergrond die be-
stand is tegen hoge temperaturen te worden geplaatst. De ondergrond dient het gewicht van
het apparaat en de erin geplaatste voeding verdragen. Zorg ervoor dat er een tussenruimte
van ten minste 10 cm rondom de zijwanden van het product aanwezig is. Plaats boven het
product geen materialen die de werking van hoge temperaturen niet verdragen. Dit zorgt
voor de juiste ventilatie van het product. Niet plaatsen viakbij randen vb. tafel. Niets op het
product leggen. Dit verstoort de luchtcirculatie en kan de oorzaak zijn voor schade en brand.
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Plaats het product niet in de omgeving van lichtontviambare materialen zoals gordijnen of
luiken. Boven het product mogen geen elektrische apparaten te worden geplaatst. Tijdens
de werking komt er waterdamp vrij die een kortsluiting van de elektrische installatie kan ver-
oorzaken en de oorzaak kan zijn van elektrocutie.Het is verboden om in het product om het
even welke gaten te boren alsook het product op eender welke wijze, die niet in de instructie
staat beschreven, te modificeren.Verplaats enkel afgekoelde producten. Neem het product
aan de onderkant van de behuizing vast . Neem het product niet vast via het handvat van de
kom om het te verplaatsen. Verplaats het product niet door aan de voedingskabel te trekken.
De temperatuur op de plaats van de installatie en gebruik van het product dient tussen +10
9C + +38 °C te zijn, en de relatieve vochtigheid dient lager dan 90% te zijn zonder de con-
densatie van waterdamp.

Aanbevelingen betreffende aansluiting van het product aan de voeding

Alvorens het product aan de voeding aan te sluiten, controleer dat de spanning, de frequentie
en de effectiviteit van het netwerk beantwoorden aan de waarden die op het naambord zicht-
baar zijn. De stekker moet in het stopcontact passen. Het is verboden om de stekker en het
stopcontact op om het even welke wijze te modificeren om ze te doen passen.Het product
moet rechtstreeks tot een enkelvoudig contactdoos van het netwerk te worden aangesloten.
Het is verboden om verlengsnoeren, verdeeldozen en dubbele contactdozen te gebruiken.
Het netwerkcircuit moet uitgerust zijn in een beschermde geleidersaansluiting en een be-
veiliging van ten minste 16 A.Vermijd contact van de voedingskabel met scherpe randen
en warme voorwerpen en oppervlakken. Tijdens de werking dient de voedingskabel altijd
volledig ontvouwd te zijn en zijn positie mag geen hindernis vormen tijdens het gebruik van
het product. De ligging van de voedingskabel mag het risico voor struikelen niet veroorzaken.
Het stopcontact dient zich op zo een plaats te bevinden zodat de stekker snel kan worden
ontkoppeld. Om de stekker uit te trekken, trek altiid aan de behuizing van de stekker en nooit
aan de kabel.Indien de voedingskabel en de stekker worden beschadigd, dienen ze onmid-
dellijk van het netwerk te worden ontkoppeld. Neem dan contact met een geauthorisserde
technische dienst op om ze te vervangen. Het product met een beschadigde voedingskabel
en stekker niet gebruiken. De voedingskabel of de stekker mogen niet worden hersteld in
geval van schade. Vervang deze elementen door nieuwe, onbeschadigde elementen.
Aanbevelingen betreffende het gebruik van het product

WAARSCHUWING! De kom en de behuizing van het product kunnen na gebruik warm
zijn. Raak ze niet aan, omdat dat ernstige brandwonden kan veroorzaken. Wacht totdat de
elementen van het product afkoelen. Indien het nodig is om de elementen te verplaatsen
voordat ze afkoelen, neem ze enkel vast aan de hiervoor bestemde handvaten. Gebruik
veiligheidshandschoenen ter bescherming tegen hoge temperaturen.Om uitglijden te vermij-
den, controleer dat de vioer in de omgeving waar het product wordt gebruikt niet glad is.Het
product mag aan het netwerk enkel tijdens de werking te zijn aangesloten. Na het be€indigen
van de werkzaamheden ontkoppel het product van de contactdoos. Laat een aangesloten
product niet zonder toezicht achter. De in de kom gelegde voedingsproducten mogen over
de marker van maximale vulling niet uitsteken. Tijdens de voorbereiding van de gerechten
dient het product voortdurend te worden geobserveerd. Voedingswaren zonder toezicht ach-
tergelaten kunnen aanbranden, wat tot brand of ernstige brandwonden kan leiden.Verplaats
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de kom enkel met behulp van het handvat. De kom werd met een inlegstuk met een geperfo-
reerde bodem uitgerust, bestemd om daar voedingswaren te leggen. Gebruik nooit de kom
zonder het inlegstuk. Het inlegstuk is in de kom met behulp van een grendel, verstopt onder
een verplaatsbare afdekking, bevestigd. Tiidens het verplaatsen van de kom de grendel
altiid afdekken zodat de kom niet los van het inlegstuk raakt.De grendel kan enkel worden
gebruikt wanneer de kom op een ondergrond staat. Plaats de kom met voeding enkel op
een ondergrond die een hoge temperatuur kan verdragen of maakt gebruik van gepaste
onderleggers. Tijdens de voorbereiding van de gerechten, dienen de binnenkanten van de
kamer en de gerechten te worden aangeraakt met behulp van apparaten uit metariaal, dat
de temperatuur van het product kunnen weerstaan. Het is verboden om om het product met
blote handen aan te raken. Gebruik geen scherpe, metalen voorwerpen die de laag van
de kom en het inlegstuk kunnen beschadigen. Indien tijdens de voorbereiding of erna in de
kom voedingsresten overblijven, verwijder deze dan alvorens met de voorbereiding van een
nieuw gerecht te beginnen. Voedingsresten kunnen aanbranden en rook en onaangename
geur veroorzaken en de smaak van het voorbereide gerecht beinvioeden of de oorzaak van
brand zijn. Gebruik houten of uit kunststof gemaakte instrumenten om voedingsresten te
verwijderen. Scherpe en metalen voorwerpen niet gebruiken, omdat zulke voorwerpen de
oppervlakte van de kom en het inlegstuk kunnen beschadigen.

BEDIENING VAN HET PRODUCT

Controlepaneel

Het product is uitgerust met een aanraakbedieningspaneel met een lichtdisplay.

Als het product op de stroomvoorziening is aangesloten, klinkt een pieptoon, op het scherm verschijnt de aanduiding: ,--". Ook
wordt de schakelknop verlicht. Het product staat in de standby-modus.

Als u de schakelknop aanraakt, wordt de instelmodus van het product geactiveerd.

Het display toont afwisselend de standaard temperatuurinstelling en de tijd in minuten.

Met de knoppen gemarkeerd met het horloge-symbool, kunt u de tijdinstelling wijzigen.

Met de knoppen gemarkeerd met het thermometer-symbool, kunt u de temperatuurinstelling wijzigen.

De met “+” gemerkte toets verhoogt de ingestelde waarde, de met “-” gemerkte toets verlaagt de ingestelde waarde.

Elke aanraking van de knop wordt gesignaleerd door een geluidssignaal en de verandering van de instelling wordt op het display getoond.
Met de “M"-knop kunt u één van de vooraf gedefinieerde bedrijfsmodi selecteren. Elke stand is een combinatie van tijd- en
temperatuurinstellingen, die afwisselend op het display worden getoond.

De moduskeuze wordt aangegeven door een akoestisch signaal en verlichting van het symbool van de geselecteerde modus op
het display. In elke modus kunt u de tijd- en temperatuurinstelling wijzigen. De waarden worden echter niet onthouden als nieuwe
instellingen voor een bepaalde modus.

De standen kunnen in de volgende cyclus veranderd worden: frieten - ribbetjes - garnalen - gebak - gevogelte - vlees - vis - pizza
- drogen - inleggen.

Let op! Tijdens het programmeren van de instellingen keert het product ongeveer een minuut na de laatste aanraking van de toets
automatisch terug naar de stand-by stand.

Nadat u de tijd en de temperatuur hebt ingesteld, drukt u de schakelaar in minder dan een minuut in. Dit zal ervoor zorgen dat u aan
het werk gaat. Dit wordt aangegeven door een knipperend ventilatorsymbool. Het rode lampje van het ventilatorsymbool geeft de
werking van de productverwarmer aan. Het rode lampje van het ventilatorsymbool geeft de werking van de productverwarmer aan.
Het product kan op elk moment worden uitgeschakeld door de aan/uit-knop aan te raken. Na het uitschakelen van de verwarming
kan de ventilator nog enige tijd werken, waardoor het afkoelen van de verwarming wordt versneld. Koppel het product gedurende
deze tijd niet los van de stroomtoevoer. Wanneer de verwarming is afgekoeld, schakelt het product automatisch over naar de
standby-modus. Koppel dan de stekker van het netsnoer los van het stopcontact.

Het product heeft de mogelijkheid om voedsel warm te houden voor maximaal twee uur. Tijdens de werking, drukt u op de toets
voor het vasthouden van de voedseltemperatuur.

Installatie, inschakeling en bediening van het product

Het product dient te worden uitgepakt waarbij alle verpakkings- en beveiligingselementen voor het transport worden verwijderd.
Het is raadzaam om te verpakking te bewaren, omdat die voor latere transporten en opslag kan worden gebruikt.
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Reinig het product overeenkomstig met de aanbevelingen vermeld in punt ,Onderhoud van het product’.

Plaats het product overeenkomstig met de aanbevelingen zoals vermeld in de instructie.

Schuif de kom met vergrendeld en leeg inlegstuk in de behuizing van het product. Tijdens het inschuiven van de kom, dient de
knopafdekking die de knopgrendel met water voorziet, boven de knop te worden verplaatst.

Sluit het product aan de voeding aan.

Stel de maximale temperatuur in.

Stel de tijd voor 3 minuten in om de kom en het inlegstuk op te warmen.

Het controlelichtje dat aangeeft het begin van de werkzaamheden wordt belicht.

Na het verloop van de ingestelde tijd zal een geluidssignaal hoorbaar zijn en zal het controlelichtje uitgaan. Neem voorzichtig het
handvat van de kom vast en schuif het in de behuizing van het product. De kom en het inlegstuk zullen heet zijn, dus raak ze niet aan.
Plaats de voedingswaren bestemd voor warmtebehandeling in het inlegstuk.

Als uw product accessoires heeft zoals een steelpan, pizzapan of schotten, plaats ze dan in de kom. Voor het goed functioneren
van de friteuse is altijd een kom met een inzetmandje nodig.

Opgelet! De voedingswaren mogen het niveau het maximale capaciteit niet overschrijden.

Schuif de kom met het inlegstuk in de behuizing van het product.

Stel de tijd in overeenkomstig met het beschikbare recept.

Controleer af en toe het proces door de kom even uit te schuiven. Indien nodig, verander de ingestelde tijd en/of temperatuur.
Opgelet! Wees voorzichtig tijdens het uitschuiven van de kom. De kom kan tot hoge temperaturen worden verhit tijdens de
voorbereiding. Vastpakken enkel met behulp van het handvat. Het is raadzaam om veiligheidshandschoenen te gebruiken. Na
beéindiging van de werkzaamheden, ontkoppel de stekker van de voedingskabel van het stopcontact. Laat het product volledig
afkoelen en voer vervolgens een onderhoud uit.

WAARSCHUWING! Tijdens de werking en rechtstreeks na beéindiging ervan wordt de kom en het inlegstuk tot hoge tempe-
raturen verwarmd. Wees voorzichtig. Contact met verhitte elementen van het product kan ernstige brandwonden veroorzaken.

Adviezen betreffende het gebruik van de vetvrije friteuse

Gebruik van een vetvrije friteuse voor de voorbereiding van voeding verzekert een voordeel over het voorbereidingsproces van
voeding in een tradaditionele oven of het bakken in diepe olie.

Verlaging van cholesterolgehalte. Dankzij de toepassing van het gedwongen luchtcircuit wordt een vetveefselverlaging van de
voeding en een verlaging van het cholesterolgehalte bekomen.

Tijd- en energiebesparing. Dankzij de hoge prestatie van het gedwongen luchtcircuit ter voorbereiding van de voeding is het
mogelijk om tijd en energie te reduceren.

Behoud van de smaak. Een te lange tijd en en te hoge temperatuur kunnen de voeding van de nodige smaak beroven.

Dit probleem kan worden opgelost door een eenvoudige controle van de tijd en de temperatuur.

Toevoeging van een kleine hoeveelheid van vet tot de voorbereide gerechten maakt dat ze krokant worden.

Roeren van ingrediénten tijdens de voorbereiding maakt dat ze gelijkmatig worden verwarmd.

Onderhoud van het product

OPGELET! Voer het onderhoud uit bij uitgeschakelde voeding. Ontkoppel hiervoor de stekker van de voedingskabel van het
stopcontact.

OPGELET! Het product mag niet in water of een ander vioeistof worden ondergedompeld. Het product mag niet in lopend water,
vaatwasmachine of water onder hoge spanning worden gereinigd. De kom en het inlegstuk na demontage en afkoeling, kunnen
onder een stroom van lopend water, door middel van onderdompeling en in mechanische vaatwasmachines worden gereinigd.
UWAGA! Alvorens met reiniging te beginnen, wacht af totdat alle elementen van het product zijn afgekoeld. Probeer het proces
niet te versnellen door hete elementen in water te onderdompelen. Het product is bestemd ter voorbereiding van voedingswaren in
het inlegstuk van de kom, dus zorg ervoor dat alles proper wordt gehouden zodat de voorbereiding veilig kan worden uitgevoerd.
Gebruik een zacht wasmiddel voor reiniging. Verwijder de resten van de oplossing met behulp van een met water doordrenkte
vod (afdekking) of spoel met lopend water (overige elementen). Na het reinigen maak het product proper en leg het neer voor
verdere afdroging.

Het product dient voor het eerste gebruik en daarna na elk gebruik te worden gereinigd, wacht daarbij eerst af totdat het product
volledig is afgekoeld. Alle voedingsresten dienen te worden gereinigd zodat ze niet kunnen worden aangebrand bij volgend ge-
bruik en zodat toekomstige prestaties van het product niet worden verlaagd.

Gebruik geen verdunners, bijtende middelen, alcohol, benzine of schuurmiddelen om het product te reinigen. De ventilatieope-
ningen van de afdekking dienen met behulp van een stofzuiger te worden gereinigd.

Opslag en transport van het product

Bewaar het product in gesloten ruimtes. Bescherm het tegen stof, vuil en vochtigheid. Het is raadzaam om het product in de
fabrieksverpakking op te slaan.

Het product in werkpositie bewaren. Het product niet in lagen stockeren. Geen vooorwerpen op het product tijdens de opslag plaatsen.
Transporteer het product in de fabrieksverpakking. Bescherm het product tegen overmatige schokken tijdens het transport. Geen
voorwerpen op het product plaatsen tijdens het transport.

OORSPRONKELIJKE INSTRUCTIES
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TECHNISCHE GEGEVENS
Parameter M heid Waarde
Catalogusnummer 67575 67576
Nominale spanning [V~] 220 - 240 220 - 240
Nominale frequentie [Hz] 50/60 50/60
Nominaal vermogen W] 1400 1800
Isolatiekl | |
Capaciteit inlegstuk kom U] 37 57
Werktemperatuur [°C] 30 ~ 200 30 ~ 200
Werkijd [min] 0-120 0-120
Massa netto [kg] 45 56
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XAPAKTHPIZTIKA TOY MPOIONTOZ

H @pitéda xwpig Ammapd eivar éva paidv Tou Exel oxedIaoTEl yio BEpuavon, WroIHO Kal TIPOETOINAGIO QayNTWY TTOU aTTaITo0vV
Bepuikn emeepyaoia. H epiméda yia  Beppikn emesepyaoia xpnoipotolei KUKAIKK por {eaToU aépa, n oTroia ETITPETE TNV OUAAA
Bépuavan Twv eaynTwv. Xe avtiBeon pe TIg Tapadooiakeg PPITECES, Oev amaiTeital Thyavioua o€ oAU AddI, €101 EMITPETTE TIOAU
MO UYIEIVH TIPOETOINOIT TWY TPOQWV. Xdpn oTn pUBKIoN TnG Beppokpaciag e éva eupl QACHA, UTTOPEITE va TIPOCAPUOTETE
TIG TIAPAPETPOUG TOU TTPOIGVTOG aTIG avaykeg aag. H owoTr, agiémioTn kal ac@aAig Aeiroupyia Tou TrpoidvTog e¢aptdtal ammd m
owoTh Aeimoupyia, yi ‘autd:

Mpiv xpnoipomoinaere 1o mPoidv, diaBdoTe oAOKANpo TO €YXEIPIDIO KAl OTTOBNKEUDTE TO.

O mpoun6euTtrg Bev euBUVETaN yia TUXGV {nuIEG A TPAUUOTIONOUG TTOU TIPOKUTITOUV aTTé TN XProN TOU TTPOIGVTOG O€ QvTiBEDN e
T0 OKOTId ToU, TraPaBIGoVTaG TOUG KavoviopoUg ao®aAEiag kai TIg oUCTACEIG auToU Tou gyxelpidiou. H xprion Tou TpoidvTog oe
avTiBean pe Tov emOIWKOUEVO OKOTTO £Xel WG ATTOTEAETUA TNV ATTWAEID TwV JIKAIWHATWY TOU XPAOTN Yia TV £yyUnon kabuwg Kai
v eyyunon.

EZOMAIZMOZ

To Trpoiév Tapadideral oe TARPN kaTdoTaon Kai OV amaiTeiTal cuvapuoAdynan. QoTéao, TpIv aTd T Xpron Tou TPoidvTog, AAa
10 UANIKG ouokeuaaiag kal ao@aAgiag KaTd TV peTa@opd Tpémel va agaipeBolv. Or TPOTTaPICKEUAOTIKEG 0dnyieg TTou TTEpIypd-
povTal OTO TIEPAITEPW PEPOG TOU EYXEIPIBIOU aTraITouvTal ETTIONG.

FENIK'EZ ZYZTAZEIZ A TH XP'HZH

To Tpoidv €xel OXEDIOOTEN VIO OIKIOK XPrioN KAl OTTAYOPEVETAI VOl TO XPNOIHOTTOINOETE O€
EUTTOPIKEG EPAPHOYEG, OTTWG Yia TTApAdEya eoTiaTopia.To TTPOIOV XPNOIMOTTOIETal POVO
Yo T BEPUIKT ETTECEQYATIA TWV TPOPWV, TTOU TOTTOBETOUVTAI ATTEUBEING PéCa OTO WTTOA.
ATTayopeUETaI N XPr0M TOU TIPOIOVTOG e GAAN 1B1ITNTA. To TTPOIGV BEV XPNOIWOTIOIETI Yia
N B€puavan kai T Bpdon vepou i GMwv uypwv. To TTPoidv dev XpnaIloTToIETal yIa TNV
TIPOETOINOTIO TWV TPOPUWV YIa TNYAVIOA We TIOAU AddI. Mnv ToTToBETEITE TPOPES OE TTAAOTIKG
doxeia aT0 UTTOA. ATTayOPEUETAN VA ETTIOKEUACETAN, ATTOCUVOPHOAOYEITOI f} TPOTTOTTOIETAI TO
TPOIAV Povol aag. OAEG 01 ETTIOKEUES TOU TTPOIOVTOG TIPETTEN v EKTEAOUVTOI OTTO £60UTI000TH-
HEVO KEVTPO eTTIoKEUWV.KaTd TN IGPKEID TNG EpYATIOG, TO TTPOIOV Ba TTpETTE! vat gival TTAvTOTE
utté emiBAewn.NMPOEIAOMOTHZH! Kard m didpKeia TG epyaciag, 1o Tpoiov Beppaiveral
o€ uynAr Bepuokpaaia, Pnv ayyicete To PTTOA, TO KOTTAKI Kai G QVTIKEIMEVO JEGT OTO PTTOA
KOG T AEIToupyia Kol apéowg WETA ,auTd UTmopei va TpokaAéael coBapd eykaupara. To Trpo-
i6v dev TipoopiCeTal yia Xprion o TTaIdIA NAIKIAG KATW Twv 8 ETWV KOl ATOO E PEIWUEVES
OWHOTIKEG KOl WUXIKES IKAVOTNTEG, KABUG KAl ATOPA XWPIG EUTTEIRIAN KOl YWWOT TOU ECOTTAI-
Opou. EkTd¢ €dv £xouv doBEi o1 OXETIKEG 0dNYiES yIa TV XPAOT TOU TTPOIOVTOG HE A0PAAN
TPOTIO KOl ETTITNPOUVTAI ATTO KATTOIOV UTIEUBUVO, £T01 WOTE Of OXETIKOI KivOUVOI VA €ival KOTO-
vonroi. Ta raudid dev Trpétrel va TraiCouv pe 1o Trpoidv. Ta Traidid xwpic emiBAeyn dev rpETel
va ekTeEAOUV KaBapIoHO Kal auvTApNon Tou £OTTAIGOU.

2UGTACEIC VIa Tr UETAQOPA Kal TV EYKATAGTACT) TOU TIPOIOVIOC

To Trpoidv ptropei va TotroBeTnBei udvo o€ OKANPER, ETTITTEDN, OUOIGOPPN KOl N EUQAEKTN
EMQAVEID. aVOEKTIKA OTIC UYNAES Beplokpaoies. H em@aveia TPETEl va avTéxel TO BAPOG
NG idIag TG GUOKEUNG Kl Tou paynTou Trou £xel TommoBetBei oe autv.Eival amapaitnto va
dnuioupynoete va kevo TouhdyioTov 10 cm yUpw oo TIG TTAEUPEG TOU TIPOIGVTOG, NV TOTTO-
Beteite UNKG TTOU Bev eival aVBEKTIKG o€ UYNnAES BepUOoKPaaieg TTAvwW a6 To Trpoidv. AuTo Ba
EMTPEWEI TOV KAAG EC0EPIOUO TOU TIPOIGVTOG. Mnv T0 TOTTOBETEITE KOVTG OTNV AKEN TT.X. EVOG
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Tpameqiou. Mnv TomoBeteite TiToTal TTAVW OTO TTPOIGV. AuT EUTTODICE! TNV KUKAOQOPIX TOU
aEPQ KaI PTTopei var TTPOoKaAEDE! (nid 0To TPoIdv kaBuwg kal TTupkayid.Mnv ToTobeTeiTe T0
TIPOIGV KOVTA 0 EUQAEKTO UNIKG, TT.X. WIAEC 1) XOVTPEC KoupTiveG.Mnv TOTTOBETETE NAEKTPIKES
OUOKEVES TIAvVw amtd To TTPOI6V. Kamd T Aermoupyia, omeAeuBepuoveral udpaTpds o oTroiog
uTTopEi Vo TTPOKAAETE! BPOYUKUKAWLA OTNV NAEKTPIK EYKOTAOTOON KOl VO TTPOKOAEDE! NAE-
KTpotAngia. ATTayopeUETal VO TPUTTATE TO TTPOIOV, KABWS Kol oTroladrTmoTe GAAN TpoTTo-
TT0iNCN TOU TTIPOIOVTOC TToU OV TTEPIYPAQETal OTIG 0dnyies.MeTapépete dvo 1o TTpoidV
OTOV £XEI KPUWOEI, KPATWVTOG TO OTTd TO KATW WEPOG ToU TTEPIBAUATOS. Mnv JETaKIvEiTE
TO TTPOIOV KPOTWVTAG T0 a0 T Aar) Tou pTroA. Mnv PETOKIVEITE TO TTPOIOV TPABWVTOS TO
kaAwdio Tpogodoaiag.H Bepuokpaaia aTov TOTTO £yKATACTAONG KAl XPrONG TOU TTPOIOVTOG
Tipémel va eival petagy +10°C + +38 °C kal n OXeTIKA uypacia TPETTEN va €ival KaTw oTrd T0
90% wpic udparioUs.

ZUOTAOEIS yia Tr) 00VOEaT) Tou TpoidvTog aTo BikTuo

Mpiv ouvdéaete To Tpoidv aTo dikTuo, BeRaiBeite OTi N TON, N CUXVOTTA Kl 1) XWPNTIKG-
TNTA NG TPOPOSOTTOG PEUHATOG AVTIOTOIXOUV OTIG TIWEG TNV TTIVAKISa ToU TTPOIGvTog. To @I
TIpETTel va TalpIddel pe Ty Tpia. ATrayopederal Ny TpomotToinan Tou BUopatog 1 Tg utto-
BoxnG yiar vat Taipiader pe auto. To Tpoiov Tpeel va ouvdeBei aTreuBeiag o€ pia ovo Trpiga
pepartog. Amrayopeuetal n Xprion KaAwdiwv ETTEKTOONG, SIOKWPICTIKWY KAl OITTAWV UTTodo-
Xwv. To KUkAwpa Tpo@odoaiag peUNOTOS TTPETTEN Va Vol EEOTTAICHEVO |E TIPOCTATEUTIKO
aywyo pe TouhdxiaTov 16 A rpoaTaoia. ATTo@eUyETe TV emagr Tou Kahwdiou Tpogodoaiag
€ IxuNPEG GKPES Kal KaUTA avTIKeiueva kai emmgaveleg. Otav To Tpoidv eival e Aemoupyia,
To kaAwdlo Tpogodoaiog TpEMel TIAvTa var eival TAPWG QVETTTUYEVO Kal TOTToBEMuEVO
€101 WOTe va pnv amoreAel eumodio Katd T didpkeia Aemoupyiag Tou TTpaidvTog. H Totro-
B€mon Tou KaAwdiou peupaTog dev TTPETTEN va EUTTOBICEI WOTE VA TTPOKAAETEI KIVOUVO TTITW-
ong. H mpida rpéTrel va givan TotroBeTnuévn o€ TEToIo Oneio woTe va ival TavTa duvari n
ypriyopn amoouvdeon Tou KaAwdiou Tpo@odoaiag Tou TTpoiovTog. Kard tnv amocivdeon Tou
BuouaTog TPOPodOTIag, TPABASTE TIAVTO aTTd TO TTEPIBANUA TOU BUCHATOC, TIOTE TO KAAWDIO.
Edv 10 kaAwdio Tpogodoaiag i To PUOKA Eival KATEOTPAUWEVO, OTTOCUVOEDTE TO OUECWIG
a6 10 HIKTUO Kl ETTIKOIVWVAOTE E TO £§0UCIO0TNUEVO KEVTPO GEPPIC TOU KATOOKEUOOTH YIat
QVTIKOTOOTOOT. MnV XPnoIWOTIOIETE TO TTPOIOV e @Bappévo kahwdio Tpogodoaiag f BUCHO.
To kahwdio Tpoodoaiag A To PUCHA BEV UTTOPOUV VO ETTIOKEUOOTOUV OF TrEPITITWOT BAGBNG
TWV, QVTIKATOOTAOTE TO HE VEX XWPIG EAOTTWWATA.

2UQTACEIS VIa Tn XPAGT TOU TIPOIOVIOS

MPOEIAOMOTHZH! To ptmdA kai 1o TepiBAnua Tou TTpoidvTog UTmopei var gival (oo WeTd T
xpron. Mnv 1a ayyicete, kaBwg evdéxetal va ipokaéoouv ooPopd eykadpaTa. Mepipévere
HEXPI VOl KPUWOOUV Ta ECOPTAKOTA TOU TIPOIOVTOG, AV €ival OTTOPQITATO VO TO JETOPEPETE TTPIV
KPUWOOUV, TTIGOTE Ta OVO e TIC AABEC TTou TTpoopidovTal yi «auTd. MpETTer va XpnoIWoTTolEiTal
yavTia TToU TTpoaTaTEUOUV aTd TIC UPNAES Beppokpoaaics. BeBaiwbeite 61 1o ddmmedo dev ival
oNioBnpd KovTa aTov TTTO OTTOU XPNOIUOTTOIETaI TO TTPOIOV. AuTO Ba amro@Uyel Thv oNiaBnon, n
otoia pTropei va TpokaAéoel cofapoUg TpaupaTopous. To TTpoidv uTTopei va gival ouvdede-
VO 0TV Tp0Pod0oaia Avo kard T didipkeia Tng Aemoupyiag. Otav oAokAnpwoei, amroouvdéoete
T0 TTPOIOV aTTO TNV TPOYOBOTIa PEUUATOS, OPAIPUWVTAS TO QIS OTTd TNV TTPICa. Mnv agrivete To
OUVOEDEPEVO TTPOIGV Xwpic ETTITPNON.Tar TPAQIA TTOU TOTTOBETOUVTAI OTO UTTOA dev TTpéTTel
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VO TIPOEEEXOUV TTAVW AT 1) péyioTn vBeigh Tou WTTON.Kad Ty TTpoeToluaia Twv Tpogijwy,
TO TIPOIOV TTpEMel va emmpEfTal avd Toa aTiyr. To TpO@Ia TTou agrivovTal Xupi ermiBAeyn
HTTOpOUV VO KOOUYV, Yeyovag TTou WTTopei va TTPOKOAEDE! TIUpKayIG Kal TTIKIVOUVA EyKaUUaTa.
To oA TpéTTel var deTagepeTal ovo amrd ) Aapn. To UTmoA repiéxel éva kahdBl, To otroio £xel
oxedIaoTel yia Vo TOTTIOBETOUVTON TO TPOQIWA. [OTE NV XPNOIMOTTOIEITE TO UTTOA XWPIC TO KAAGH.
To kaAd61 aTEPEWVETOI OTO PTTOA LE pia KAEIDAPIG KPUMEVN KATW IO TO CUPOWEVO KAAUULAL.
Kard Tn peta@opd Tou ProA, KaAUWTE TIavTal To JAVTAAO JE To KAAupKa. Autd Ba omoTpéyel
ToV TUXCio dlaXwPIoHO Tou WTTOA omtd To KaAGI. To pdviaAo utropei va ommeAeuBepwoei uévo
orav 1o PO TomoBeTeiTan o€ oTaBepr| em@aveia. TorroBemoTe T0 UTTOA e T0 (0T QaynTo
HOVO O€ ETTIPAVEIR TIOU QVTEXEI TNV UYNA BEpOKpaaia fi XPNOIMOTTOINCTE TIPOCTOTEUTIKG TTa-
TAKIOLKATE TNV TTPOETOILATIO TWV GayNTWV, T0 ECWTEPIKO Tou BaAduou Kai Ta idia Ta TPOPIUa
Ba Tmpérrel va ayyidovtar pévo e T BoriBeia epyaheiwv KATOOKEUOOUEVWY OmTd TETOIR UNIKG
TIOU QVTEXOUV 0N Beppokpacia TTou TTapdyeTal oo To TTPOIOV. ATTayOpEUETal va TO XPnoTi-
HOTTOIEITE PE yupva Xépia. ETTiong, pnv XpenoioTioieite aixunpd, UETOMIKG avTIKEiEva TTou
UTTOPOUV VO TTPOKaAETOUV BAGRN 0N N KOMINTIKR £TTIOTPWON Tou UTTdA Kai Tou KaAaBiou.Edv
KOTé T DIGPKEIN TNG TTPOETOIOOIAG ) KETA TNV TIPOETOINATIO TOU (arynToU TIOPAEVE! PECT
0T0 UTTOA 1) 070 KaAGB, uTTéAQITTO ParynToU ,Ba TTETTEl VO apaipeDEi TTpIv aTTd Thv TTPOETOIUO-
oia evag aGMou gaynToU. Tar KOTGAOITTOl TROPIUWY WTTOPOUV VAl KOOUV, TIPOKOAWVTOS KOTTVO,
duodipeot oo kai emmpedlovtag T yelon Tou gayntou Trou Trapackeudetal. Mmopouv
eTmiong va TmpokaAéoouv TTupKayid. lMa v agaipeon xpnoiotonoTe epyaieia ot ¢UAo
TTAQCTIKO TTOU QVTEXEI TN BEppOKPaTian TToU TTapAyETal oo T0 TIPOIGV. Mn XPnOIWOTIOIETE i~
unPEd A ETaAIKG epyaleia. TEToia epyaleiar TTopolv va TIpokaAeéaouv BAGRN ot EM@AVEID
ToU UTTOA Ko Tou KaAaBiou.

OAHTIEZ XPHZHZ

Mivakag eAéyxou

To Trpoidv €xel EOTAIOTET PE THivaKa EAEYXOU OQNG HE QUTEIVT EVOEISN.

Metd T oOvSean Tou TTpoidvTog otV Tapoyr peUaTog, Ba akouoTel éva nxnTkd ariua, atnv 086vn Ba eival oparth n évaeign: .
Qa avayer emmiong 1o koupTr Tou d1akdTITN Agmoupyiag. To TTpoidv BpiokeTal o€ KATAGTAGN AVALOVAG.

Me 10 dyyiypa Tou diakdTrn Aeimoupyiag Ba Eekiviiael n Aeitoupyia pUBpIoNG Tou TTPOIGVTOG.

Zmv 066vn evaAAdE Ba eugpaviletal n TpoemAeypévn PUBHICH BEPUOKPATIOg Kal 0 XPOVOG OE AETTTA.

Me Ta koupTd Trou £xouv To GUpBOAC Tou poAoyioU, uTropeiTe va aAAGGETE TN pUBuION WPAG.

Me Ta koupTId TTOU Ex0UV TO GUPBOAO TOU BeppopETpou, PTTopEiTE va aAAdeTe T pUBuIon Beppokpaciag.

To koupTri pe TNV EvOEIgn «+» augavel T Tipr NG pUBKIONG, EVW TO KOUPTTI e TV EVOEIGN «-» WEIWVE TNV TIur TG pUBHIONG.
KdBe mampa Tou koupTrioU onuatodoteital amd éva nynTiké afjpa kai Tnv ahayr} g pUBuiong Trou gaiveral aTnv 08évn.

To koupri e Tnv Evdeign «My» adg emmpémel va emAEEeTe Evav amd Toug TpokaBopiopévoug Tpdmoug Acmoupyiag. Kabe Asimoupyia
gival évag ouvduaopdg pubpiocwv wpag Kal Beppokpaaiag ou evaAAds epgavidoval atnv 086vn.

H emAoyn TpémoU Aeitoupyiag uTrodeIkvUETal aTd NXNTIKG Oripa Kai wTIoHG Tou cupBoAou TG emAeypévng Aemoupyiag otny
006vn. Ze kdBe Aermoupyia, pmopeite va aMageTe T pUBLIoN Wpag kal Bepokpaaiag. QoTéao, o TIPEG dev Ba aTTouvnuoveUoVTal
w¢ VEEG pubuioeig yia pia dedopévn Aeimoupyia.

Or 1pémor Aeiroupyiag pmopolv va aAAdgouv oTov akdAouBo KUKAO: TTIATATES TNYAVITEG - TIAIDAKIA- YOPIDES - KEIK - TTOUAEPIKG -
kpéag - wapi - TriToa - {Rpavan - Toupai.

MpocoyA! Katd t Si1dpKeia Tou TTIPOYPAUMATIOUOU Twv PUBPIcEWY, TO TIPOIdV EMOTPEPEI QUTOPATA GTNV KATAOTAOT AVAUOVAG
ETG amrd TrepiTIOU éva AETIT 0mTd TO TEAEUTAIO TIATNHC OTTOIOUSHTIOTE KOUTTIOU.

Ag@oU puBpiceTe 10 Xpovo Kai Tr Bepuokpacia o€ Ayotepo atmd éva AeTTo, TéaTe Tov dlakdTrTn. Autd Ba Eekiviaer Tn Asiroupyia.
Autd Ba onparodotnbei amé 1o avaoofnua Tou cupRoAou Tou avepioThpa. Otav To cUPBOAO QVEPIOTAPO QWTICETAI E KOKKIVO
XPWHa, autd onuaiver 6T Acitoupyei o Beppavipag Tou TpaidvTog. Otav 10 GUMBOAC avepioTAPA QWTICETaI e PTTAE XPWHA, QUTO
onuaivel 0TI AEITOUPYET 0 AVENIOTIPAG TOU TPOIGVTOG.

To Trpoi6v uTropei va amevepyotroinbei ava Tdoa oTiyun e To dyylyua Tou diakdTTn. MeTd TV atevepyotmoinan, o avepioTipag
uTTopei va ouveyioel va Aeimoupyei yia kdTmolo xpovikd didoTnua, emTayivoviag Thv wign Tou Beppaviipa. Mnv amoouvaEeTe 1o
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TIPOIOV aTTé TO TPOPOSOTIKG KaTd TN dIGPKEIN QUTAG TNG TTEPIGdOU. MeTd Tnv oAokApwan g wigng Tou BepuavTipa, To TPOidv
peTaBaivel auTépaTa O€ KATAOTAON avVapoVAG. ATTOoUVOEDTE TOTE TO KAAWAIO TPOPOd0aiag Tou TPOiGVTOG aTé TNV TIpila.

To mpoi6v Exer Tv IkavéTnTa va diaTnpei Ta gayntd (eoTd yia Ewg kai 500 wpeg. Katd tn didpkeia TG Aeimoupyiag, TarmoTe 10
koupTri diatipnang Beppokpaaiag eaynTou.

Eykardaraan, ekkivnon kai Aeimoupyid Tou mpoidviog

To TIpOi6V TTPETTEI VO ATTOCUCKEUADE], aaIpWVTaG VIEAWG OAEG TIG GUOKEUADIES Kal Ta OTOIKEID ao@aAEiag KaTd T PETAQOPG.
ZuvIoTATaI VO QUAGOCETaI N GUOKEUADITQ, UTTOPEI var gival XproIn O€ PETayEVETTEPN UETAQOPG Kal ATTOBAKEUGN TOU TTPOIGVTOG.
[MAOveTE TO TIPOIGV TUPPWVA WE TIG 0BNYiEG OTNV EVOTNTA «ZUVTHPNAT TIPOIGVTOGH.

PuBpioTe 10 0idv oUWV e TIG 0dnyieg.

TomoBetrhoTe TO PTTOA e TO PvTaAo Kai To ddeIo KaAGBI aTo TrepiBAnua Tou Trpoidvtog. Kard v TomoBéman Tou pTmoA, 1o kGAup-
O TOU KOUPTTIOU KAEIBWHATOG TOU UTTOA TIPETTEN VOl METAKIVNBET TTAVW OTTO TO KOUWTTI.

YuvoEaTe TO TIPOIGV aTNV TPOYodoaia PEUNATOG.

PuBuioTe Tn péyiotn Beppokpaaia.

PuBpioTe 10 pdvo g 3 AeTrTd yia Tn TpoBEpuavan Tou proA kai Tou kaAabiou.

H Auyvia Tou Geiyvel v évapgn g epyaaiag avaBel.

AgoU Trepdael 0 kaBopiopévog Xpdvog, akolyeTal Eva nyNTIKG Crua Kai To wg 6a ofAael.

Mpoaétte, mdaoTe Tn Aapn Tou PuTroA Kai TPaBRETE 10 6w ammd TO TTEPIBANUA TOU TPOIBVTOG. To WTTOA Kai To KaAGB! £xouv (eaTabEi,
OTTOTE PNV TO QYYIETE.

TomoBerAoTE Ta TPOPIMG 0T KAAAB! TTOU €ivan TIpoeTOIpaopéVa yiaw Bepukr ETeSepyaaia.

Edv 10 Tpoi6v diaBétel mpdabeTo E0mAIoG We T op@R KaToapoAag, pdppag yia TiTaa fj diaxwploTiKoU, ToToBeTAOTE TO péoa
oT0 évBeto. To PTToA pe TomoBeTnpévo To EvBETO Eival TTAVTa aTTapaiTnTo Yia TN OWGOTHA AeiToupyia TG GPITELQG.

Mpoooyn! To emimedo Twv TPOPIWY PEST OTO KOAGBI dev TrpéTel va uTrepBaivel To onuadl TG PEYIOTNG XWENTIKATNTAG TOU Ka-
AaBiov.

TomoBeTAaTE TO PTTOA e TO KaAGBI Kl Ta TPAPILA OTO TTEPIBANU TOU TTPOIBVTOG.

PuBuioTe 10 Xp6vo GUMGWVA JE TN GUVTAYY YIa TV TIPOETOIATIO TOU GaynToU.

ENéyyete mmepiodikd Ty katdataon Tou @ayntoU Tou TpoeTolpadeTal Byadovtag To ptmoA yia Aiyo xpovikd didotnua. Edv eivai
amapaitTo, aAAGgTe T pUBuION Xpdvou Kai /1) Beppokpaaiag.

Mpocoyn! Mpoaére 6tav Bydlete To pmoA. To ptmoA Beppaiveral o€ uwnAr Beppokpacia Katd Ty TPOETOINATia Tou aynToU.
KparhoTe pévo T AaBr. ZuvioTaral n Xprion TPOGTATEUTIKWY YOVTIWY.

A@oU 0AokANPWOETE TNV Epyacia, OTTOOUVOETETE TO KAAWDIO TPOPOdOTIaG aTTd TNV TTpila. AQOTE TO TTPOIGV Va KPUWOE! EVTEAWG
Kal ouvexioTe We T ouvTipnon.

MPOEIAONOTHZH! Katd t didpkeia G epyaciag kol apéowg PETd Tnv oAokApwaor TNG: To UTTOA Kai 1o kaAdBI Bepuaivovtal
o€ uynAr) Beppokpaaia. Mpoaéte. H emar We Bepuaivopeva pépn Tou TPOIGVTOG UTTopEi va TIpokaAéaouv coBapd ykaupaTa.

2UpBoUAés ayemika e T xpran g epitédac xwpis Amapd

H xpron g epImédag Xwpig AITapd yia TV TAPAOKEUR GaynTou TTapExel Eva TTAEOVEKTNHA EvavTl TNG TTAPACKEUNG @aynTol o€
Tapadociakd oupvo f TNyavioua oe TTOAU AITTog.

Meiwan g TepiekTIKGTNTAG O X0ANaTEPOAN. Xdpn o™ Xprion TG kukAopopiag Tou Beppol aépa, o AMWANG I0TOG TWV TPOPWV
UEIWVETI KOl ETOT PEIWVETOI N TIEPIEKTIKOTNTA G€ XOANGTEPOAN.

E¢oikovounan xpévou kai evépyelag. Xapn atnv uwnAr amédoon g pebddou KukAopopiag Tou Beppol aépa yia TNV TTapUOKEUr
TPOQiLWY, dUvatal va pelwBei o xpovog Kal n evépyela.

Aiatipnon Twv TIWWY yeuong. MoAU peydho xpoviké Sidotnua kai ToAU uwnArf Bepuokpaadia ekoAa aTepoUV TV TPOPN ATTO TIG
1816TnTEG YeUong Xdpn aTov EUkoAo EAeyxo Tou XpOvou Kai TnG Beppokpaaiag, auté To TpdBANUa uTropei va Aubki.

H mpoaBhkn pikprg Toa6TNTag AiToug 0T TapaoKeuaopéva TpoIpa Ba Ta KAvel Tpayava PETE TV TTPOETOINATIA.

H avdapeign Twv UNIKWY oTn péon Tou Xpovou TIapaoKEUnG Toug Ba TTPOKAAETE TO OHOIOHOPYO WHTIWO TOUG.

2uvripnan mpoidvrog

NMPOZOXH! O\es o epyaaieg ouvtipnang Tpémel va ekTeAoUvTal 6TavV To TIPOIdV eival ekTog AciToupyiag. Ma va To Kavete
auTo, aTToouvdEoETE To KaAwdIo Tpopodoaiag amd TV pida.

MPOZOXH! To mpoidv dev mpémel va Bubiletar o€ vepd f GAAo uypo. To rpoidv dev TTPETel va TTAEVETAI e TPEXOUMEVO VEPOD,
o€ TAuvTrpIa TATWY A o€ vepd uwnArg Tieang. To oA kai To kaAGB! 6tav agaipeBolv amé To TepiBAnUa kal £X0UV KPUWOEl
pmopoUv va TTAUBoUV KATw aTTd TPEXOUMEVO VEPD , UE EUPATITION Kal O TTAUVTIPIC TTIGTWY.

MPOZOXH! AgrioTe T TIPOidV va Kpuwael EvieAwg TPV 10 TTAUGIWO. Mnv emmtaydvete T Sladikacia wugng Bubidovtag Ta (eatd
pépn aTo VEPO.

To TIPOIdV XENCIWOTIOIEITAI YIa VO TTIPOETOINAOE! Ta TPOYILA TIOU TOTIOBETOUVTAI OTO KOAGBI TOU UTTOA, OTT6TE TTPETEl VO An@OEi
PEPIMVO VO EEa0QANITTET N CWOTH UYIEIVH €101 WOTE N TIPOETOINACIT TWV TPOPIPWV Va Eival A0QAARG.

XpnoIpoToIaTE éva ATTIO aTTOPEUTIAVTIKS TIATWY Yia kabapiopd. AgaipéaTe TuxOv amopévov diGAupa pe éva TTavi EUTTOTIOUEVO
o€ vepo (kamaki) i EemAUveTe pe TpexoUUEVO vepo (GAa aToiyeia). Metd Tov kaBapiou6, OKOUTTIOTE TO TTPOIGV aTEYVE 1) aprioTE
70 VO OTEYVWOEL.
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To Tpoidv TPETEl var kaBapIOTEN TTPIV ATTO TV TIPWTN XPAON Kal YETA oTd KABE Xpron, TIPIV TIEPIMEVETE va KPUWOE! TEAEIWG. Ka-
BapioTe GAa TO UTTOAEIMPATA TPOPWV TTOU TIAPAEVOUV GTO TTPOIGV, TTOTPETTOVTAG TV KaUan Toug OTav ETTavaypnaloTiolouvTal,
KQI OTTOTPETIOVTAG T WEIWAN TG ATTGd00NG TOU TTPOIOVTOG.

Mnv xpnaipoToieite diaAUTEG, KAUATIKG uypd, BevEivn A AelavTika KaBapIaTIKG.

KaBapioTe Ta avoiypata e§aepIoUOU TOU KOTTAKIOU UE pIa NAEKTPIKR GKoUTTa.

Amobiikeuon kai peragopd mpoidvrog

AmoBnkeUoTe T0 TPOIGV G KAEIOTOUG XWPOUG, KATA TNV aTToBrKEUaN, TTPOOTATEUOTE TO ATT6 TN 0KV, TIG BPWHIES Kal TV uypaaia.
YuvioTdTal n amoBrikeuan Tou TTPOIGVTOG OTNV EPYOOTACIOKI TOU CUCKEUATIa.

AmoBnkeUoTe 1o TTPoidv aTn Béon epyaaiag. Mnv aToIBdeTe TpoivTa. Mnv ToroBETEiTE TiTTOTal 0TO TTPOIOV KATA TNV aTTobriKeuam.
MeTaQépeTe TO TTPOIGV OTNV €PYOOTACIOKA Ouokeuaaia. MMpooTareloTe amd Tig uTEPBOAIKEG dlaTAPOKEG KATA T WETOQOPG.
Mnv TotmobereiTe TiTTOTO TAVW GTO TTPOIGV KATA T PETAPOPA.

TEXNIKA ZTOIXEIA
Mopdperpog Movdda pérpnong ZToIxEia
ApiBpdg katahdyou 67575 67576
OvopaoTiki Téon [V~] 220 - 240 220 - 240
OvopaoTIKA ouyveTnTa [Hz] 50/60 50/60
OvopaoTiki 10X0g W] 1400 1800
Kamnyopia pévwong | |
XwpnTiKOTATO TOU PTTOA U] 3,7 57
Oeppokpaaia Aerroupyiag [°C] 30~ 200 30 ~ 200
Xpovog epyaoiag [min] 0-120 0-120
KaBapd pdpog [kg] 45 56
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XAPAKTEPUCTUKA HA NPOOYKTA
OpuTIOPHIKBLT Be3 Ma3HNHa e NPoaYKT, NPeAHa3HaYeH 3a 3aTonnsHe, ONYaHe U MPUroTBsIHE Ha XpaHa, KOATO 131CKkBa TEPMUYHA
o6pabotka. 3a TonnuHHaTa 06paboTka PUTIOPHUKLT U3NON3Ba NPUHYAUTENEH MOTOK OT FOpeLL Bb3AyX, KOETO M03BONsBA paB-
HOMEPHO 3arpsiBaHe Ha XpaHata. 3a pasnuka oT TPaANULIMOHHUTE PUTIOPHULM, TYK HE CE M3MUCKBA AbNGOKO MbpKeHe, KOETO No3-
BOISIBA MHOTO MO-3ApaBOCIOBHA NOATOTOBKA Ha XpaHaTa. briarofapeHue Ha NnaBHOTO PerynupaHe Ha Temneparypara B W1pok

obxBar, MoxeTe fia HacTpoute paﬁOTHMTe napameTpu Ha NpodyKTa crnopen Bawwure HyXan. [paBMnHOTO, HaAEXKOHO U Be3onacHo
JeiicTBre Ha npoaykTa 3aBuUCK OT NpaBuIiHaTa ekcnnoartauus, nopaan KoeTo:

Mpeny aa 3anoyHeTe M3Non3BaHe Ha NpoaykTa, TpAGBa Aa NpoveTeTe LsANaTa MHCTPYKLMSA U Aa A 3anasuTe.

[locTaBUMKBT He Hocu OTrOBOPHOCT 32 KaKBMTO U Aa B1no LeTw, Bb3HUKHANM nopaam u3nonssaHe Ha NpofyKTa B HECbOTBETCTBIE
C NpegHa3Ha4eHneTo, Hecna3BaHe Ha npasunata 3a BesonacHocT u YKa3aHuATa OT HacTodLlaTta UHCTPYKLMS. V13non3BaHeTo Ha
npoaykTa B HECHbOTBETCTBUE C NpefHa3Ha4YeHUETO My BOAM CbLLO Taka A0 3ary6a Ha npasata Ha I'IOTpeﬁMTeJ'IFI 3a rapaduuaTa Ha
NPON3BOANTENSA, KaKTO U Ha rapaHuuaTa Ha npoaasadya.

OBOPYOBAHE

npOAyKT'bT ce aocTaBs CrnobeH U He ce 13ncksa crnobsiaHe. lpenv fa 3anoyHeTe U3nonasaqe Ha npoaykra, Tpﬂ6Ba [a oTcTpa-
HUTE BCUYKM ENEeMEHTI Ha OnakoBKaTta W 3alUWUTHI eNeMEHTH Mo BPEME Ha TPaHCNOPTUpaHe. Heobxogumu ca 1 NoaroTBUTENHM
[eiCTBUS, ONUCaHW NO-HATaTbK B Ta3n WHCTPYKUKMA.

OBLLW YKA3AHUA 3A YNOTPEBA

MpoayKTbT € NpegHasHadeH 3a AomallHa ynotpeba 1 e 3abpaHeHo a ce Manonaea 3a Tbp-
FOBCKV MPUNOXKEHNS, Hanp. B 3aBeeHns 3a 00LLeCTBEHO XpaHeHe. [poayKTsT € npeaHas-
Ha4eH camo 3a TonnmHHa 0bpaboTka Ha XpaHuTe, NOCTaBEHM BLTpE B Kynarta. 3abpaHeHo e
W3MON3BaHETO Ha NPOLyKTa Mo KakbBTO W Aia € Apyr HauuH. [pofyKThT He e npenHasHaqeH
3a 3arpsiBaHe W kunBaHe Ha Boga Wi Apyr TeYHOCTW. MpoayKTbT He € NpeaHasHayeH 3a
roTBEHE Ype3 AbnBOKO MbpxeHe. He nocTassiTe B kynata XpaHa, OnakoBaHa B nrnactmaco-
B OMaKoBK. 3abpaHEHO e CaMOCTOSTENHO PEMOHTUPaHe, pasrnobsBaHe nu MoauuLm-
paHe Ha npogykTa. Beyku pemMoHTM Ha npoaykTa TpsibBa Aa ce M3BbPLUBAT OT OTOPU3MPaH
cepBu3eH LieHTBP. 1o Bpeme Ha pabota npes LsnoTo BpeMe ypenbT Tpsibea aa Gbae nog
Habntopervre. MPEAYMPEXOEHUE! MpooykTsT ce Harpsiea 40 BUCOKa TeMneparypa no
Bpeme Ha paboTa, He JOKOCBaWTe KyrnaTa, kanaka W Apyry eNeMeHTI, NOCTABEHM B KyrnaTa
Mo Bpeme Ha paboTa v creq 3aBbpLuBaHe Ha pabotata - ToBa MOXE fa MPUYMHIA CEpUO3HN
narapsiHus. MpoayKTbT He e NpeaHasHadeH 3a ynotpeba ot Aelia A0 8-roguLHa Bb3pacT v
nnLa ¢ HamareHn Man4ecK 1 yMCTBEHM Bb3MOXHOCTI W N LA C fUNCa Ha ONWT 1 Mo3Ha-
HIs1 33 0bopyeaHeTo. OCBEH ako Te ca Mo, Haf30p Ui ca MHCTPYKTUPaHM Aa 13non3asar
npogykTa no 6esonaceH HauMH Taka, Ye Aa pasdupar CBbp3aHuTe C TOBa OnacHocTu. [le-
LaTta He 6uBa fa cu urpasT ¢ npogykTa. He ce paspeluaBa No4MCTBaHe W U3BbPLLBAHE Ha
[ENHOCTV N0 NOAAPHXKKA Ha ypeda ot Aeua 6e3 Haa3op.

[penopwbKu 0OMHOCHO MpaHCopmupaHemo U UHCMasupaHemo Ha rpodykma

MpoayKTbT MOXeE fa Ce NOCTaBs CaMo BbpXy TBbpAa, NIocKa, paBHa W He3ananuma OCHO-
BA, YCTOM4MBA Ha BUCOKM TemnepaTypu. OcHoBaTa TpsibBa Aa M3ObPXKM TEXECTTA HA CaMus
ypen v Ha xpaHara, noctaeeHa B Hero. OcTaBeTe pascTosHue OT MuHUMYM 10 cm okoro
CTPaHNYHUTE CTEHW Ha NPOAYKTa, HEe NOCTaBANTE BbPXY NPOAYKTa MaTtepuasnu, KoUTo He ca
YCTOYMBY HA BUCOKA TemnepaTypa. Tosa Lue N03BOMM NPaBUHOTO BEHTUNMPAHE Ha npo-
AykTa. He nocrassiite 6rm3o 4o pvba Hanpumep Ha Macata. He nocTaBsiTe HULLO BbpXy
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npoadykTa. ToBa CMyLL@Ba Ha LypKynauvsTa Ha Bb3ayxa 1 MOXe fa NpuiuH1 yBpexaaHe
Ha NpoayKTa, KakTo 1 noxap. He noctaesiite npogykTa B 6iM30CT A0 3ananimi Matepuasni
KaTo 3aBecy UnK nepaeTa. He NocTaBsnTe HUKaKBY ENEKTPUYECKN ypeay Hag npogykTa. Mo
Bpeme Ha paboTa ypeabT OTaens BogHa napa, Koo MOXe Aa NPUYMHN KbCO CheaNHEHIe
Ha enekTpuyeckara HcTanaums unv Tokos yaap. 3abpaHeHo e NpobrBaHETO Ha KaKBUTO
W aa Bun oTBOPY B ypera, KakTo W BCska apyra MogudvkaLms Ha npoayKTa, KosiTo He e
onmucaHa B MHCTpyKumsiTa. [NpeHacsiTe npogykTa camo Korato e OXrafeH, Kato XBaHeTe
[OmHaTa YacT Ha kopnyca. He npeHacsiiTe NpogyKTa, Kato XBallate ApbXKata Ha kynata.
He npemecTBaiTe NpogyKTa, Kato Abprate 3axpaHBalLys kaben. Temneparypara Ha Msic-
TOTO Ha MHCTanMpaHe 1 ynoTpeba Ha npofykTa Tpsioea aa 6bae B AnanasoHa ot +10 °C fo
+38 °C, a oTHOCUTENHaTa BNaxHoCT TpsibBa fa obe nom 90% 6e3 koHaeH3aLms Ha BogHa
napa.

[pernopbKu 3a cebp3saHe Ha ypeda KbM 3axpaHeaHemo

Mpeau fa CBbpXETe MPoayKTa KbM 3axpaHBaHETO, TpsibBa Aa ce yBepuTe, Ye Hanpexe-
HMETO, YecToTaTa U MOLLHOCTTa Ha 3axpaHBallata Mpexa CbOTBETCTBAT Ha CTOMHOCTUTE,
MOCOYeHN B MH(hopMaLMoHHaTa Tabenka Ha npogykTa. LLencenbt Tpsabea Aa cboTBETCTRA
Ha KoHTaKTa. 3abpaHeHo e KakBoTO M Aa buro mMogmduuMpaHe Ha LLencena Unn KoHTakTa
C Lien aganTtupaHe. MpogykTsT Tpsibea Aa Gbae CBbp3aH AMPEKTHO KbM AUHNYEH KOHTaKT
Ha 3axpaHBaLLaTa Mpexa. 3abpaHeHo e M3MON3BaHETO Ha YObIIKUTENM, PASKIIOHATENM W
ABOWHW KOHTaKTW. EnekTpuyeckata Bepura TpsibBa Aa 6bae cHabaeHa cbe 3aluUTeH npo-
BOAHWK 1 3aLmTa MuHUMYM 16 A. V136sirBaliTe KOHTaKTa Ha 3axpaHBaLuns kaben ¢ octpu
pbOOBE 1 ropeLLy NpeaMeTH M NOBBPXHOCTL. 1o Bpeme Ha paboTa Ha npoayKTa 3axpaHsa-
LT kaben BuHar Tpsibea Aa bbae HaMmbHO Pa3BMUT U PA3MONOXEH Taka, Ye Aa He Npeyn
npn pabotata ¢ npoaykTa. PasnonaraHeTo Ha 3axpaHBalums kaben He MoXe fa Cb3nasa
OMacHOCT OT CribBaHe. ENeKTpuyeckusIT KOHTaKT TpsibBa Aa € Ha TakoBa MSICTO, Ye BUHaru
[1a € Bb3MOXHO 6bp30 [a M3KMYMTE LLencena Ha 3axpaHBalLms kaben Ha npoaykTa. Kora-
TO M3KIOYBATE LLencena Ha 3axpaHBaLLms kaber, BuHar gbprante Kopryca Ha Lencena,
a He kabena. Ako 3axpaHBaLLMAT kaben unm LEencensbT ca NoBpeaeHM, He3abaBHO M u3-
KMKOYETE OT eNeKTprUYecKara Mpexa 1 ce CBbPXETE C OTOPU3MPaH CepBM3 Ha Npou3BoaN-
Tens 3a nogmsiHa. He 13nonagaiite nNpoaykTa ¢ NOBPEaeH 3axpaHBalL, Kaben unm Lencenn.
3axpaHBaLLmaT kaben unu wwencen He morat fa 6baaT PEMOHTVPaHM 1 B Clyyai Ha noBpe-
[ia Ha Te3n eneMeHTy Te Tpsibea a Obaat noameHeHn ¢ HoBY, 6e3 aedhekTy.

[Nperopnbku 3a yriompeba Ha npodykma

NPEOYNPEXAEHWUE! Kynata u kopnycbT Ha npogyKTa Morar Aa bbaat ropeLuy cneg yno-
Tpeba. He 1 aokoceaiiTe, Thid KaTo TOBa MOXE Aa MPUYMHN CEPUO3HN M3rapsiHus. V34yakai-
Te, A0KaTO ENEeMEHTUTE Ha NpoayKTa Aa ce oxraasT. AKO e HeobXoayMO Te3n eNemMeHTU Aa
ObaaT NpeMecTeHu Npean Aa ca ce oxnaaunu, Tpsibea Aa v XBaHeTe camo 3a APbXKUTE,
npeaHasHa4eHu 3a Tasu Len. Hocete pbkasuLy, NpeanassalLly OT Bb3AEACTBIETO Ha BICO-
kaTa Temrnepartypa. YsepeTe ce, Ye nogbT B Brm130CT A0 NPOLYKTa He e XiTb3ras. ToBa Lue
NpeaoTBpaTh NOAXITb3BaHE, KOETO MOXE Aa NMPUYMHW CEpPUO3HU HapaHsiBaHUS. poayKTbT
MOXe Aa Obae CBbp3aH KbM 3axpaHBaHETO camo No Bpeme Ha pabota. Korato paborara
MPYKITKOMM, PaseayHETE NPOAyKTa OT 3aXpaHBAHETO, KaTo U3BaauTe LLencena OT MPEeXOoBMs
KOHTaKT. He ocTaBsiiTe CBbp3aH KbM 3axpaHBaHeTO NpoaykT 6e3 Hag3op. HuBoTo Ha xpa-
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HUTETHUTE MPOAYKTY, NOCTABEH! B Kynara, He G1Ba ja HaJBuLLABA MaKCMarHOTO HUBO,
03Ha4eHo B Kynara. o BpemMe Ha NPUIOTBSHETO Ha XpaHaTa NMPOdyKTHLT TpsiGBa Aa ce Ha-
Brionasa. XpaHara, ocTaBeHa 6e3 Ha3op, MoXe Aa Gb/ae U3ropeHa, KOETo MOXe Aa NpUdi-
HYA TOXap 1 TEeXKM u3rapsHus. Kynata TpsiGsa aa ce npemecTsa camo 3a Apbxkara. Kynara
e CHabaeHa ¢ KoLHMLA ¢ NepthopupaHo IbHO, KOSATO e MpeHasHayYeHa 3a NocTaBsHe Ha
XpaHa B Hesi. Hukora He vanonagaiite Kynata 6e3 kolHuLaTa. KolwHuuaTa e dmkcupaHa
B kynarta CbC 3aKriodarnka, ckpuTa rofl nib3raliara ce kanadka. Korato npemectsare ky-
nara, BiHarv NokpuBaiiTe 3aKmnioyankara ¢ karnadkara. Toga Ll NpeaoTBpaTy Cry4aiHoTo
OTAENsHE Ha KynaTa oT KolwHuLaTa. KrioyankaTa Moxe aa Gbae ocBoboaeHa camo Kora-
TO KyrnaTa e nocTaBeHa BbpXy 0CHOBA. [10cTaBsiATe KynaTa C ropellia xpaHa camo BbpXy
TONNOYCTO/4MBA MOBBPXHOCT UMK U3MOM3BaNTE 3aLLMTHI NOATOXKM. o Bpeme Ha MpuroT-
BAHETO Ha XpaHaTa BbTPELLHOCTTa Ha kamepara 1 camara XpaHa Tpsibea Aa ce oKocBar
camo ¢ npubopy, U3pabOoTeHm OT MaTepuani, U3NPBLXIMBIA HA TeMnepaTypara, reHepupa-
Ha OT npoaykTa. 3abpaHeHo e 13MOMn3BaHETo Ha ronM pblie 3a Tasu Len. He usnonasaiite
OCTPY METarHM NpeameTi, KOUTO MOraT fia YBpeasT He3arnensalLoTo NoKpUTME Ha kynata
M KOLLHMLATA. AKO 110 Bpeme WM cried NPUroTBSIHE Ha SICTUETO B KyrnaTta Nk B KOLLHMLATa
0CTaHe XpaHa, OTCTpaHeTe A Mpeay NPUTOTBAHETO Ha CrieaBaLLoTo AcThe. OcTaTbLuTe oT
XpaHa MoraT Ja Gbar U3ropeHu, NPUIMHABANKA UM, HEMPUATHA M PKU3Ma, KaKTo 1 a
NOBNUSAIT Ha BKYCA Ha XpaHaTa, KosTo ce npuroTest. Morat aa Gbar CbLLO Taka 1 npudiHa
3a roxap. 3a oTCTpaHsABaHe 13nonasaiite nNprbopu, U3paboTeH OT AbPBO UMK MacTMaca,
KOUTO MOTaT [1a 3mbpXaT Ha Temnepatypara, reHepupaHa ot npofiykTa. He uanonasaire
OCTpY 1 MeTanHu npubopu. Takvea Nprdopu MoraT fia YBPEAAT NOBLPXHOCTTA Ha KynaTa i
KOLLHMLATA.

OBCNYXXBAHE HA NPOOYKTA

MaHen 3a ynpasneHue

MpoaykTbT € 060pyABaH CbC CEH30PEH NaHen 3a ynpaBneHue CbC CBETMMHEH ANCTNEN.

Crep cBbP3BaAHETO HA NPOAYKTA KbM 3aXpaHBaHETO Le Gbe U3NMbYeH 3BYKOB CUTHaIM U BbpXY ANCMNES LLe Ce NOSIBY NoKa3aHue:
. BYTOHBT 3a BKMIOYBaHe CbLLO Le CBETHE. [1pOaYKTHT € B PEXMM Ha FOTOBHOCT.

[lokocBaHeTo Ha ByToHa 3a BKNIOYBAHE LUe aKTUBMPA PeXMMa Ha HacTpouka Ha NpoayKTa.

[ucnnesT Le noka3ea NoCneLoOBaTENHO HACTPOIiKaTa Ha TemnepaTtypara no nogpasbupaHe 1 BPEMETO B MUHYTU.

C ByToHMTE, 03HaYEHN CbC CUMBONA Ha YACOBHMK, MOXeETe Aa MPOMEHUTE HacTpoiikaTa Ha BpeMeTo.

C ByTOHUTE, O3HAYEHN CbC CUMBOMA HA TEPMOMETHP, MOXETE [1a NPOMEHNTE HACTPOIikaTa Ha TeMnepaTypara.

ByTOHBT ,+" yBENMYaBa, a ByTOHLT - HamarnsBa CTOMHOCTTA Ha HacTpoMkaTa.

Bcesiko fokocBaHe Ha byToHa Lie 6be CUrHan1aupaHo CbC 3ByKOB CUrHan U NpoMsiHa B HACTpoIiKaTa, BUAMMA Ha Aucnnes.
ByToHbT, 03HaueH ¢ ,M”, no3sonsBa Aa 13bepeTe earH OT NpeaABapUTENHO 3ajafeHnTe pexuMn Ha pabota. Beeku pexim e
KoMOMHaLWs OT HACTPOWKM Ha BPEMETO M TeMnepaTypata, NokasaHu nocrefoBaTenHo BbpXy AUcrnes.

11360pbT Ha peXxuM ce CUrHanMaupa Ypes 3BYKOB CUrHaM W OCBETSIBAHE HA CUMBONA Ha 13bpaHusi pexumM Bbpxy aucnnesi. Bbe
BCEKV PEXIM MOXeTe Aa POMEHUTE HacTpoiikaTa Ha BpemeTo 1 Temnepartyparta. CtoitHocTuTe obade Hama fja 6baat 3aname-
TEHY KaTo HOBY HACTPOIK 33 [afleHUs PEXUM.

Pexumute Ha pabota moraT a ce NpOMEHST B CriegHaTa nocnefioBaTenHoCT: MbpXeHu kapTodm — pebpa — ckapuam — CragkuL
— NTULM — MECo — puba — NuLa — CyLLEeHe — MapuHOBaHe.

BHumarme! Mo Bpeme Ha NporpammpaHeTo Ha HaCTPOIKUTE MPOAYKTHT aBTOMATUYHO CE BPbLUA B PEXUM Ha FOTOBHOCT OKOMO
efiHa MUHyTa cref MocneaHoTo JOKocBaHe Ha ByToHa.

Criep kaTo HaCTpOUTe BPEMETO U TeMMEepaTypaTa, JOKOCHeTe GyTOHa 3a BKMoYBaHE 3a N0-Mariko OT eaHa MuHyTa. ToBa Lue cTap-
TMpa pabotata Ha ypeaa. Hayanoto Ha paborara Le 6bae curHanuanpaHo ¢ MUraHe Ha CUMBOMA Ha BeHTUNaTopa. YepseHara
MOACBETKA Ha CUMBONA Ha BEHTUNATOpa Nnoka3sa pabotata Ha HarpeBaTens Ha npogykTa. CuHsiTa NOACBETKA HA BEHTUNATOpa
nokasga, Ye BeHTUNaTopbT paboTu.

MpoaykTbT MoXe Aa 6bae U3KNHYEH MO BCSKO BpeMe, Ypes HaTuckaHe Ha ByToHa 3a BKNouBaHe/ukniouBaHe. Cre usknioyaHe
BEHTUNATOPBT BCE OLLE MOXe Aa paboTu U3BECTHO BpeMe, YCKOpsiBakv OXNaxkaaHEeTo Ha Harpesatens. pes ToBa BpeMe He
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W3KIIOYBaTE NPOZYKTA OT 3axpaHBaHeTo. Korato OXMakaaHeTo Ha HarpesaTensl MPUKITIoYM, MPOAYKTLT aBTOMATUYHO Lie Briese
B PEXUM Ha FOTOBHOCT. VI3kmtoueTe Lencena Ha 3axpaHBaLLus kaben Ha npoayKTa OT KOHTaKkTa.

MpomyKTbT MOXeE [a NOAAbPXA TeMNepaTypaTa Ha xpaHara 0 Asa yaca Makcuman+o. Mo Bpeme Ha paGota TpsGBa fa HaTuCHe-
Te GyTOHa 3a NoAbPXaHe Ha TeMnepatypara Ha XpaHara. .

WHcmanupate, kiiodeaHe u 06CiTyxeaHe Ha npodykma

MpopykTbT TpsibBa Aa Ce pa3onakoBa HaMbIHO, KaTO Ce OTCTPAHAT BCUYKW eNeMEHTM OT OnakoBKaTa W 3aluTh No Bpeme Ha
TpaHcnopTUpaHe. MpenopbynTenHoO € Aa CbXpaHsiBaTe OnakoBkaTa, T Moxe Aa 6bae nonesHa 3a no-KbCeH TPaHCMOPT 1 CbX-
paHeHue Ha npopykTa.

V13muirTe npodyKTa CbrnacHo MHCTPyKUMKTE B pasgen ,loaapbkka Ha npoaykTa’.

lMocTaBeTe npoayKTa Ha MSACTO B CbOTBETCTBYUE C YKa3aHWSTa OT MHCTPyKUMSTa.

MocTaseTe kynaTa CbC 3akmioyeHa v npasHa KoLHWLA B kopnyca Ha NpoykTa. KoraTo noctassite kynata Tpsibea fia npemectute
kanaykata Ha OyToHa 3a 3akniouBaHe Ha kynata Hap GyToHa.

CBbpieTe NpopyKTa KbM 3aXpaHBaHETo.

3apaiiTe MakcumanHata Temneparypa.

3apaiite Bpeme OT 3 MUHYTW, 3a [ia 3arpeeTe NPeABapUTENHO KynaTa v KoLHuMLaTa.

LLle cBETHE MHAVMKATOPBT 3a Ha4ano Ha pabotara.

Cnep n3TuyaHe Ha 3afjaieHoTO BpeMe LLe Ce Yye 3BYKOB CUTHan M MHAMKATOPbT Le uaracHe.

Kato BHUMaBaTe XBaHeTe ApbxKkaTa Ha kynarta W st u3BajeTe OT kopnyca Ha NpodykTa. KynaTa 1 KOLWHWLATa LLe Ce 3arpesT, Taka
ue He I JoKoCBalTe.

MocTaseTe xpaHata, npeaHasHayeHa 3a TonnnHHa 06pabotka, B KOLWHMLATa.

AKO NPOAYKTLT MMa AOMbAHUTENHO 0BopyABaHe Nof opmata Ha TeHpKepa, TUraH 3a Nuua v nperpaga, Tpsibea fa ro nocta-
BUTE B KOLLHMLATA. KynaTta ¢ MOHTUpaHa KOLUHWULA BMHari e Heobxoauma 3a npasunHata pabota Ha puTIopHIKa.

BHumaHwe! H1BOTO Ha XpaHuTenHUTe NPOAYKTY B KOLUHMLATA He TpsiOBa Aia HafBMLUaBa MaKCUManHNs KanaLuTeT Ha KoLHMLaTa.
lMocTaBeTe KOWHMLATa 1 KynaTa 3a XpaHa B koprnyca Ha npoayKTa.

3apaiiTe BpemMeTo Cnopeq peLienTaTta 3a NpuroTBAHe Ha Xpaxara.

lMepvoanyHo NpoBepsiBaiiTe CbCTOSHNETO HA MPUTOTBAHATA XpaHa, Kato u3dbpnare kynara 3a kpatko Bpeme. [pomeHete Ha-
CTpolikaTta Ha BpemeTo u/unn Temnepartypara, ako e Heobxoanmo.

Bhumanue! Tpsbea Aa BHMMaBaTe npu u3abpniBaHe Ha kynata. Kynata ce Harpsia 0 BUCOKa TemnepaTypa ro Bpeme Ha npurot-
BSHETO Ha XpaHara. XBalLlaliTe camo 3a fipbxkata. [Tpenopbysa ce 3nonaBaHeTo Ha NPeanasHin pbkaBuLy.

Cnep npuknioyBaHe Ha paboTaTa U3kmioyeTe Luerncena Ha 3axpaHBalLys kaben ot koHTakTa. OctaBeTe NpodykTa Aa ce oxnaau
HambIHO 1 Cned ToBa NPEMIHETE KbM AEMHOCTUTE MO NOAAPBXKA.

NPEQYNPEXOEHUE! Mo Bpeme Ha paboTa 1 HEMOCPELCTBEHO CeA HEMHOTO 3aBbpLUBAHE: KynaTa W KOLWHWLAaTa Ce Harpsiar
10 BUCOKa Temnepartypa. Tpsbea fa CTe U3KMKYNTENHO BHUMATENHM. KOHTAKTLT C HaropeLleHn YacTu Ha npopykTa Moxe fa
£0Beze A0 TEeXKI u3rapsiHus.

Cweemu 3a u3nonssaHemo Ha (opPUMIOPHUK be3 MasHuHa

/A3non3saHeTo Ha (puTIOpHIK 63 Ma3HHa 3a MPUTOTBAHE Ha XpaHa Ma NPearMCTBO NPeA NPoLeca Ha NpUroTBAHe Ha XpaHa B
TPaANLMOHHa (ypHa UK € ANOOKO MbpXKeEHe.

HamansBsa H1BOTO Ha xonecTepona. bnarogapeHue Ha ©3non3saHeTo Ha NPUHYAUTENHA LMPKyNaLns Ha Bb3dyxa, MasHUHUTE Ha
XpaHaTa Hamansear 1 ce HamansBa CbAbpXaHUETO Ha XONecTepor.

CnectsiBa Bpeme v eHeprus. bnarofapeHie Ha BiCOKaTa edheKTUBHOCT HA METOAA 3a NPUHYAMTENHA LMpKynaLns Ha Bb3ayxa B
MpUroTBSHaTa XpaHa, € Bb3MOXHO f1a Ce Hamarny BPEMETO U eHeprusTa.

3anassaHe Ha BKyCOBWTE ka4ecTBa. TBbpAe AbAroTo BpeMe 1 TBbp/E BICOKaTa TeMnepaTypa NECHO NULLABaT XpaHata OT BKYC.
BnarogapeHne Ha necHust KOHTPOMN Ha BPEMETO W TemnepaTyparta, To3u npobnem Moxe Aa Obae peLueH.

[lobaBsHETO Ha Manko KOMMYECTBO Ma3HWHW KbM NPUTOTBSHUTE SCTUS LU T HanpaBy Xpynkasy.

Pa3bbpkBaHeTo Ha CbCTaBKITE B CpefjaTa Ha BPEMETO 3a NPUroTBsHE Lie A0BEAe A0 PAaBHOMEPHO 3arpsiBaHe.

Moddpwxka Ha Mpodykma

3ABEJIEXKA! Bcuukn aeitHocT no noaapbikka TpsibBa Aa Ce U3BbPLUBAT NPY Pa3eaMHEHO ENEKTPUYECKO 3axpaHBaHe Ha npo-
JykTa. 3a Aa HanpaBuTe TOBa, M3BafeTe Liencena Ha 3axpaHBaluus kaben ot KOHTaKTa.

3ABEJIEXKA! He notansiite npogykTa BbB BOAa Unu B Apyra TeYHOCT. poayKThT He MOXe Aa Ce Mue nop Tevalla Boaa, B
CbAOMMSMHI MaLLMHW UK C BOAA NOA BUCOKO HansraHe. Cnep LeMOHTUpaHe W crief OXNaxpaaHe Kynata 1 KoLHMLaTa Morar fa
6baat M3MUTL NMOZ CTPYs Tevalla Bofa, Ypes NnoTansHe W B ChOOMUSTHU MaLLMHY.

3ABEJIEXKA! OcTaBeTe BCuKM YacTi Ha NPofyKTa Aa Ce OXNafsT HambIHO, Npean fa rv namuete. He yckopsiBaitte npoueca
Ha oxnax[aHe, kaTo NoTansTe ropeLyuTe YacTv BbB BOAA.

IpoayKTHT Ce M3nonasa 3a NPUrOTBSIHE HA XpaHa, NOCTaBeHa B KOLIHWULATA Ha kynaTa, 3aToBa TpsibBa [ja Ce rpukuTe 3a NoAabp-
XaHe Ha NpaBuUIHa XUrieHa ¢ Len 6e30nacHoCT Ha NPUrOTBSIHETO Ha XpaHa.

3a nouncTBaHe Ha NpogyKTa U3NoN3BalTe HearpecBeH npenapar 3a MueHe Ha cbgoe. OCTaTbKbLT OT pa3TBopa (OT kanaka)
OTCTpaHeTe C Kbpna, HanoeHa ¢ Bofa N uannakHeTe Nof Tevallia Boga (octaHanuTe enemeHTy). Cnen nouncTaHe n3bbpluete
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npoayKTa 0 CyXO WM o 0CTaBETE Aa N3CbXHE.
MpoaykTsT TpsibBa Aa ce MoYMCTV NMpean mbpeaTa ynotpeba 1 cref Besika ynotpeba, kato npeay Toa ce oXnadu HambIHo.
MouncTeTe BCUYKM OCTATbLY OT XpaHa B MPOAYKTa, TOBA Lue NPEAOTBPaTH TSXHOTO M3rapsiHe MpW CNeABaLLOTO M3Non3BaHe Ha
MPOAYKTa W LLe NPEfOTBPATI HamansiBaHETo Ha epeKTUBHOCTTa Ha MPOAYKTa.

3a noumcTBaHe He G1Ba fja Ce U3MON3BaT pasTBOPUTENM, KOPO3UBHI Npenapati, ankoxon, GeHauH Uin abpasueHU CpeacTBa.
lMouncTeTe BEHTUNALMOHHITE OTBOPY Ha kanaka C MoMoLLTa Ha NpaxocMykayka.

CbXpaHeHue u mpaHcropmupaHe Ha npodykma

CbXxpaHsiBaliTe NPOAyKTa B 3aTBOPEHU NOMELLEHMS, Na3eTe OT Npax, 3aMbpcsiBaHis 1 Bnara. [penopbyBa ce NpoayKTbT Aa ce
CbXpaHsiBa BbB (habpuyHara onakoska.

CbxpaHsiBaiiTe npofykta B paboTHO NonoxeHne. He nogpexaanTe npoaykTuTe Ha cnoese. He NoCTaBsiATe HULLO BbpXy NPOaY-
KTa 1o BpeMe Ha CbXpaHeHue.

TpchnopTMpal?lTe NpoAdyKTa BbB (baGquHaTa OMnaKkoBKa. I'IpennaaBal?lTe OT NPEKOMEPHN yAapu No Bpeme Ha TpaHCnopTupaHe.
He nocrassiiTe HULLO BbPXy NPOAYyKTa N0 BPEME Ha TPaHCMOPTUPaHE.

TEXHWYECKW OAHHU
MapameTbp MepHa CroitHocT
KaranoxeH Homep 67575 67576
HomnHanHo Hanpexetue [V~] 220 - 240 220 - 240
HomuHanHa yectota [Hz] 50/60 50/60
HomnHanHa mowHocT W] 1400 1800
Knac Ha usonauus | |
BMecTUMOCT Ha KoLuHMLaTa Ha KynaTa Ul 37 57
Temnepatypa Ha pabota [°C] 30~ 200 30 ~ 200
Bpewe 3a pabora [min] 0-120 0-120
Heto Terno [kg] 4,5 51
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